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Gas ranges

(as ranges are available in ver-
sions to be installed on table
tops, open cabinets, cabinets
with doors and on ovens. They
are tested for operating with
natural gas or LPG.

Knobs made of athermic
thermoset plastic.

700 series | gas ranges

Cucine a gas - Fourneaux a gaz - Gasherde - Cocinas a gas

Le cucine a gas sono disponi-
hili nelle versioni da banco, su
vano aperto, su vano con porta
e su forno e sono predisposte
per il funzionamento a gas
naturale o a GPL.

Manopole in materiale plasti-
co atermico termoindurente.

Les fourneaux a gaz existent en
version a poser, sur baie libre
ouverte, sur placard avec porte
et sur four et sont prévues
pour fonctionner au gaz naturel
ou au GPL. Les boutons sont
réalisées en matiere plastique
isolante thermodurcissable

Die Gasherde sind in den
Versionen als Tischgerate, oder
auf offenem Unterbau, auf
geschlossenem Unterbau mit
Tir und auf Backofen erhéltlich
und sind ftir den Betrieb mit
Erdgas oder GPL vorgesehen.
Die Griffe sind aus hitzeharten-

K7GCU10TT

Las cocinas de gas estan dispo-
nibles en versiones sobremesa,
en base abierta, en base con
puerta y sobre horno, y estan
preajustadas para el funciona-
miento con gas natural o GLP.
Mandos de material plastico
atérmico termoestable.

athermique. dem Kunststoff.
Model @h‘ ﬁ @ (B & Description
N
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
Top gas range 2 bumers
a 700 Cucina gas 2 fuochi top
K7GCUOSTT | b 400 31 0,2 9.1 78245 | 31067 Fourneau d gaz 2 broleurs
h 25 Gasherd 2 Kochstellen
Cocinas a gas 2 quemadores
Top gas range 4 bumers
a 700 Cucina gas 4 fuochi top
K7GCUT0TT | b 800 58 036 | 182 | 156491 | 62135 Fourneau  goz 4 brtleurs
h 25 Gasherd 4 Kochstellen
Cocina a gas 4 quemadores
Top gas range 4 powered burners
a 700 Cucina gas 4 fuochi top potenziata
K7GCUTOTTP | b 800 61 0,36 | 22,6 | 194324 | 77156 Fourneau a gaz 4 brdleurs (puissance augmentée)
h 250 Gasherd 4 Kochstellen (hahere Leistung)
Cocina a gas 4 quemadores potenciados
Top gas range 6 burners
a 700 Cudina gas 6 fuochi top
K7GCUT5TT | b 1200 80 055 | 27,3 | 23473,6 | 93202 Fourneau & gaz 6 broleurs
h 25 Gasherd 6 Kochstellen
Cocina a gas 6 quemadores
Top gas range 6 powered burners
a 700 Cucina gas 6 fuochi top potenziata
K7GCUISTTP | b 1200 81 055 | 342 | 294065 | 116759 Fourneau o gaz 6 broleurs (puissance augmente)
h 25 Gasherd 6 Kochstellen (hihere Leistung)
Cocina a gus 6 quemadores potenciados

www.atasrl.com
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Gas ranges

Self-supporting stainless steel
frame with height adjustable
stainless steel feet.

Heating is obtained through
single or double-crown
stabilized flame burners with
different power ratings. Grills
and burners are made of alkali,
acid and fire resistant matt RAF
enamelled cast iron.

www.atasrl.com

700 series | gas ranges

Cucine a gas - Fourneaux a gaz - Gasherde - Cocinas a gas

Struttura autoportante in
acciaio inox con piedini in
acciaio inossidabile regolabili
in altezza.

Riscaldamento ottenuto trami-
te bruciatori a fiamma stabiliz-
zata a singola e doppia corona
con differenti potenze. Griglie
e bruciatori in ghisa smaltata
opaca RAAF resistente agli
alcali, acidi e fuoco.

La structure autoportante réali-
sée en inox est dotée de pieds
en inox réglables en hauteur.
Le chauffage est obtenu par

le biais de brileurs a flamme
stabilisée a simple et double
couronne et de différentes
puissances. Les grilles et les
braleurs sont en fonte émaillée
mate RAAF, résistante aux
alcalis, aux acides et a la
flamme.
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K7GCU10VV

Selbsttragender Aufbau aus
Edelstahl mit hohenverstel-
Ibaren FiiRen aus rostfreiem
Edelstahl.

Erwérmung durch Ein- oder
Zweikreisbrenner mit
stabilisierter Flamme und

unterschiedlicher Hitzeleistung.

Roste und Brenner aus matt
emailliertem, alkali-, sdure-
und feuerbestandigem RAAF-
Gusseisen.

Estructura autoportante de
acero inoxidable con patas
de acero inoxidable de altura
regulable.

El calor se obtiene mediante
quemadores de llama esta-
bilizada de corona simple y
doble con distintas potencias.
Rejillas y quemadores de fun-
dicién esmaltada opaca RAAF
resistente al fuego y a los
productos alcalinos y 4cidos.



700 series

Model @"‘ ﬁ @ g ﬁ Description
S
mm Kg m° kW keal/h Btu/h kW
Gas range 2 burners + open cabinet
a 700 Cucina gas 2 fuochi + vano
K7GCUOSW | b 400 42 0,43 91 | 78245 | 31067 - Founeau d gaz 2 brtleurs + baie libre ouverte
h 850 Gasherd 2 Kochstellen + offener Unterschrank
(ocina a gas 2 quemadores + base abierta
Gas range 4 bumers + open cabinet
a 700 Cucina gas 4 fuochi + vano
K7Gcutow | b 800 71 0,78 18,2 156491 62135 - Fourneau & gaz 4 brdleurs + baie libre ouverte
h 850 Gasherd 4 Kochstellen + offener Unterschrank
Cocina a gas 4 quemadores + base abierta
Gas range 4 powered bumers + open cabinet
Cucina gas 4 fuochi + vano potenziata
a 700 Fourneau d gaz 4 brileurs + baie libre ouverte (puissance
KIGCUTOWP | b 800 | 72 | 078 | 226 194324 77156 - | ougmente
h 850 Gasherd 4 Kochstellen + offener Unterschrank
(hihere Leistung)
(ocina a gas 4 quemadores potenciados + base abierta
Gas range 6 bumers + open cabinet
a 700 Cucina gas 6 fuochi + vano
K7GCUTSW | b 1200 | 100 1,11 27,3 |23473,6 | 93202 - Fourneau & goz 6 brdleurs + baie libre ouverte
h 850 Gasherd 6 Kochstellen + offener Unterschrank
Cocina a gas 6 quemadores + base abierta
Gas range 6 powered bumers + open cabinet
Cucina gas 6 fuochi + vano potenziata
a 700 Fourneau a gaz 6 brileurs + baie libre ouverte
K7GCUT5VWP | b 1200 | 102 1,11 34,2 129406,5| 116759 - (puissance augmentée)
h 850 Gasherd 6 Kochstellen + offener Unterschrank
(héhere Leistung)
(ocina a gas 6 quemadores potenciados + base abierta

m‘fg
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Gas ranges

Surface grids are placed on
stamped surfaces with rounded
edges for easy cleaning and
avoiding liquid overflowing.
The stamped trays placed
under the burners are made

of 18/10 stainless steel, have
rounded edges, and can be
removed for washing.

www.atasrl.com

700 series | gas ranges

Cucine a gas - Fourneaux a gaz - Gasherde - Cocinas a gas

Griglie di piano posizionate

su invaso stampato con

bordi raggiati per la facilita di
pulizia e la protezione dalla
tracimazione dei liquidi.
Bacinelle sottobruciatori in
acciaio inox 18/10 stampate,
con bordi raggiati e asportabili
per il lavaggio.

Les grilles de cuisson sont
positionnées sur un plateau
embouti a bords arrondis pour
un nettoyage facile et une
protection contre les déborde-
ments de liquides.

Les bacs au-dessous des
brlleurs sont emboutis, en
inox 18/10, a bords arrondis et
amovibles pour le nettoyage.
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Roste des Kochfeldes auf
formgepresste Kochmulde mit
abgerundeten Kanten aufge-
setzt, um einfache Reinigung
und Schutz vor dem Uberlaufen
von Fliissigkeiten zu bieten.
Formgepresste Auffangbehal-
ter aus Edelstahl 18/10 mit
abgerundeten Kanten, die zur
Reinigung abnehmbar sind.

K7GCU15PP

Rejillas de encimera colocadas
sobre superficie hundida

en estampacion con bordes
redondeados para facilitar la
limpieza y proteccién contra
liquidos derramados.
Bandejas bajo los quemadores
de acero inoxidable 18/10

en estampacion, con bordes
redondeados y desmontables
para facilitar el lavado.



700 series

Model @h‘ % @ ® ﬁ Description
N
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
Gas range 2 bumers + cabinet with door
a 700 Cucina gas 2 fuochi + vano con porte
K7GCUO5PP | b 400 45 0,43 9,1 78245 | 31067 - Fourneau & gaz 2 brdleurs + placard ave porte
h 850 Gasherd 2 Kochstellen + Unterschrank mit Tir
Cocina a gas 2 quemadores + base con puerta
Gas range 4 bumers + cabinet with doors
a 700 Cucina gas 4 fuochi + vano con porte
K7GCu1oPP | b 800 76 0,78 18,2 156491 62135 - Fourneau @ gaz 4 bréleurs + placard avec porfes
h 850 Gasherd 4 Kochstellen + Unterschrank mif Tiiren
Cocina a gus 4 quemadores + base con puertas
Gas range 4 powered burers + cabinet with doors
Cucina gas 4 fuochi + vano con porte potenziata
a 700 Fourneau d gaz 4 bréleurs + placard avec portes
. (puissance augmentée)
K7GCUT0PPP | b 800 8 078 22,6 194324 77156 Gasherd 4 Kochstellen + Unterschrank mif Tiiren
h 850 (hahere Leistung)
Cocina a gas 4 quemadores potenciados + base
con puertas
Gas range 6 bumers + cabinet with doors
a 700 Cucina gas 6 fuochi + vano con porte
K7GCUT5PP | b 1200 | 112 1,11 27,3 | 23473,6| 93202 - Fourneau & oz 6 brdleurs + placard avec porfes
h 850 Gasherd 6 Kochstellen + Unterschrank mit Tiiren
Cocina a gas 6 quemadores + base con puertas
Gas range 6 powered bumers + cabinet with doors
Cucina gas 6 fuochi + vano con porte potenziata
a 700 Fourneau d gaz 6 bréleurs + placard avec portes
i (puissance augmentée)
K7GCUI5PPP | b 1200 115 11 342 1294065 116759 Gasherd 6 Kochstellen + Unterschrank mif Tiiren
h 850 (hihere Leistung)
Cocina a gas 6 quemadores potenciados + base
con puertas
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700 series | gas ranges

Gas ranges

Cucine a gas - Fourneaux a gaz - Gasherde - Cocinas a gas

modificare in FFM

The 700 series line of ranges
includes the model
K7GCU15FFM, a gas range
with 6 burners and a gas oven
of 105 x 53 cm. Entirely made
of stainless steel, the oven has
a cast iron floor and it can hold
3 GN 1/1 baking pans.

www.atasrl.com

All'interno della gamma di
cucine della serie 700 &
presente il modello
K7GCU15FFM con 6 bruciatori
a gas e un forno a gas con
dimensioni 105 x 53 cm
interamente realizzato in
acciaio inox e con suola in
ghisa adatto al contenimento
di 3 teglie GN 1/1.

La gamme de fourneaux série
700 comprend le modele
K7GCU15FFM a 6 feux gaz et
four a gaz de 105 x 53 cm,
entierement en inox et a sole
en fonte, pouvant contenir 3
plaques GN 1/1.
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In der Herd-Serie 700 findet
sich das Modell K7GCU15FFM
mit 6 Gasbrennern und einem
vollstandig aus Edelstahl
gefertigten und mit einem
Gusseisenboden versehenen
Gashackofen der GréRe 105 x
53 c¢m, der sich fir die
Aufnahme von 3 Blechen GN
1/1 eignet.

K7GCU15FFM

Dentro de la gama de cocinas
de la serie 700 tenemos el
modelo K7GCU15FFM, con 6
quemadores de gas y un horno
de gas de medidas 105 x 53
cm, construido integramente
en acero inoxidable, con solera
de fundicién con capacidad
para 3 bandejas GN 1/1.



Model {" ﬁ @ @ ﬁ Description
N
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
Gas range 4 burners + gas oven 2/1 GN
a 700 Cucina gas 4 fuochi + forno gas 2/1 GN
K7GCUTOFF | b 800 | 115 | 0,78 | 2575 | 22141 | 87910 Foumneau 6 gz 4 broleurs + four d gaz 2/1 GN
h 850 Gasherd 4 Kochstellen + Gasbackofen 2/1 GN
Cocina a gas 4 quemadores + homo a gas 2/1 GN
Gas range 4 powered bumers + gas oven 2/1 GN
a 700 Eucinu gos4 fuzcll;i |+ forno gas 2/1 GN polen)ziulu
ourneau & gaz 4 brdleurs (puissance augmentée
K7GCUTOFFP | b 800 | 120 | 0,78 | 30,15 | 25924 | 102932 +lourd guz 2/1 GN
h 850 Gasherd 4 Kochstellen (hihere Leistung) + Gashackofen 2/1 GN
Cocina a gus 4 quemadores potenciados + homo a gas 2/1 GN
Gas range 6 bumers + gas oven 2,/1 GN + cabinet with door
a 700 Cucina 6 fuochi gas + forno gas 2/1 GN + vano con porta
K7GCUT5FF b 1200 | 155 | 1,01 | 34,85 | 299656 118978 Fourneau i gaz 6 brleurs + four d goz 2,/1 GN + placard avec portes
h 850 Gasherd 6 Kochstellen + Gasbackofen 2,/1 GN+ Unterschrank mit Tdren
Cocina 0 gas 6 quemadores + homno a gas 2/1 6N+ armadio
Gas range 6 powered bumers + gas oven 2,/1 GN+ cabinet with door
Cucina 6 fuochi gas potenziata + forno gas 2/1 GN+ vano con porta
a 700 Fourneau d gaz 6 broleurs + four d gaz 2/1 6N+ placard avec portes
(puissance augmentée)
K7GCUISFFP | b 1200 | 157 | 1,1 A75 | 358985 1425345 Gasherd 6 Kochstellen + Gasbackofen 2,/1 6N+ Unterschrank mit
h 850 Tiren (hhere Leistung)
Cocina a gas 6 quemadores potenciados + homo a gas 2/1 GN
+armadio
Gas range 6 burers + gas oven 105x53 cm
a 700 Cucina 6 fuochi gas + forno gas maxi 105x53 cm
K7GCUTSFFM | b 1200 | 177 | 1,11 40,3 | 34651,8 « 137584 Fourneau d gaz 6 broleurs + four & gaz 105x53 cm
h 850 Gasherd 6 Kochstellen + Gasbackofen 105x53 cm
Cocina a gas 6 quemadores + homo a gas 105%53 cm

39
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Gas ranges

Stainless Steel grills on demand
Griglie in acciaio su richiesta
Grilles en acier inox sur demande
Roste aus Stahl auf Anfrage
Rejillas en acero bajo demanda

www.atasrl.com

700 series | gas ranges

Cucine a gas - Fourneaux a gaz - Gasherde - Cocinas a gas

Gas ranges are available with
gas or electric, static or
ventilated ovens. Entirely made
of stainless steel, the ovens
are characterized by their
stamped internal door and
removable grill-holders, while
their floor is made of a fusion
of cast iron strengthened by a
series of ribs.

Disponibilita di modelli con
forno a gas o elettrico, fisso o
ventilato interamente
realizzato in acciaio
inossidabile con controporta
stampata e reggigriglie
asportabili. La suola é ricavata
da una fusione di ghisa e
rinforzata da una serie di
nervature.
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Les modeles sont disponibles
en version avec four a gaz ou

électrique, statique ou ventilé,

entierement en inox avec
contreporte emboutie et
supports de grilles amovibles.
La sole est réalisée en fonte
moulée et renforcée par une
série de nervures.

Verfiigbarkeit von Modellen

mit Gas- oder Elektrobackofen,

mit oder ohne Umluft,
vollstandig aus rostfreiem
Edelstahl mit tiefgezogener
Vortiir und abnehmbaren
Rosthaltern. Die Bodenplatte
ist aus Gusseisen und durch
eine Reihe von Rippen
verstarkt.

K7MCU10FV

Modelos con horno de gas o
eléctrico, fijo o ventilado
construido integramente en
acero inoxidable, con
contrapuerta en embuticion y
soportes de rejillas
desmontables. Solera de
fundicion reforzada con una
serie de nervaduras.



700 series

Model @‘“ % @ ® ﬁ Description
N
mm Kg m? kw keal /h Btu/h kW
Gas range 4 bumers + electric ventilated oven 1,/1 6N
Cucina 4 fuochi gas + forno eletirico ventilato 1/1 GN
a 700 Fourneau @ gaz 4 broleurs
-+ four lectrique ventilé 1/1 GN
K7MCUTOFV | b 800 112 0,78 18,2 | 156491 | 62135 3,6 Gasherd 4 Kochstellen
h 850 -+ Elektrobackofen mit Umluft 1/1 GN
Cocina a gas 4 quemadores
+ horno eléctrico ventilado 1/1 GN
Gas range 4 powered burners
+ electric ventilated oven 1/1 GN
Cucina 4 fuochi gas potenziata
a 700 + forno elettrico ventilato 1/1 GN
Fourneau d goz 4 broleurs (puissance augmentée) +
K7MCUTOFVP | b 800 120 0,78 22,6 1194325 | 77156,4 3,6 fou lecique ventil 1 /1 GN
h 850 Gasherd 4 Kochstellen (hahere Leistung)
+ Elektrobackofen mit Umluft 1/1 GN
Cocina o gas 4 quemadores potenciados
+homo eléctrico ventilado 1/1 GN
Gas range 4 bumers + electric oven 2/1 GN
a 700 Cucina 4 fuochi gas + forno elettrico 2/1 GN
K7MCUTOFF | b 800 130 0,78 18,2 | 156491 62135 5,4 Fourneau & goz 4 bréleurs + four électrique 2,/1 GN
h 850 Gasherd 4 Kochstellen + Elekirobackofen 2/1 GN
Cocina a gas 4 quemadores + homo eléctrico 2/1 GN
Gas range 4 powered bumers + electric oven 2,/1 GN
(udna 4 fuochi gas potenziata + forno elettrico 2/1 GN
a 700 Fourneau & goz 4 brleurs (puissance qugmentée)
-+ four électrique 2/1 6N
K7MCUTOFFP | b 800 127 0,78 22,6 1194325 77156,4 5,4 Gasherd 4 Kochselln (rehere Leisng)
h 850 -+ Elekirobackofen 2,/1 GN
(ocina a gos 4 quemadores potenciados
+homo eléctrico2/1 GN
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Gas ranges

The oven removable grill
consists of round steel bars

covered with a protective film.

The insulation of the cooking
chamber and of the door is
ensured by a layer of high
temperature resistant ceramic
fibre.

www.atasrl.com

700 series | gas ranges

Cucine a gas - Fourneaux a gaz - Gasherde - Cocinas a gas

La griglia del forno e estraibile
e costituita di tondino di
acciaio rivestito da uno strato
protettivo. Lisolamento della
camera di cottura e della porta
¢ garantito da uno strato di
fibra di ceramica, resistente
alle alte temperature.

La grille du four est extractible,
en acier a revétement
protectif. La chambre de
cuisson et la porte sont isolées
par une couche de fibre de
céramique résistante aux
hautes températures.

42

Der Ofenrost ist
herausnehmbar und besteht
aus Rundstahl, der mit einer
Schutzschicht tiberzogen ist.
Die Ddmmung des Backraums
und der Tir wird durch eine
Keramikfaserschicht
gewahrleistet, die gegen hohe
Temperaturen
widerstandsfahig ist.

K7MCU15FF

La rejilla del horno es extraible
y esta hecha de varillas de
acero revestidas de una capa
protectora. El aislamiento de la
cémara de coccion y de la
puerta esta garantizado por
una capa de fibra de cerdmica
resistente a las altas
temperaturas.



Model

Description

K7MCU15FV

Kg

m3

kW

Btu/h

kW

152

1,1

27,3

93202

3,6

Gas range 6 burners + electric ventilated oven 1,/1 GN

-+ cabinet with door

Cucina 6 fuochi gas + forno elettrico ventilato 1/1 GN
+vano con porfa

Fourneau  gaz 6 broleurs + four électrique ventilé 1,/1 GN

+ placard avec porte

Gasherd 6 Kochstellen + Elektrobackofen 1,/1 6N mit Umluft
+ Unterschrank mit Tiir

(ocina a gas 6 quemadores + horno eléctrico ventilado 1/1 GN
+ armadio

K7MCU15FVP

153

1,1

34,2

116759

3,6

Gas range 6 powered bumers + electric ventilated oven 1/1 GN +
cabinet with door

Cucina 6 fuochi gas potenziata + forno elettrico ventilato 1/1 GN
+vano con porfa

Fourneau & goz 6 broleurs + four électrique ventilé 1/1 GN

+ placard avec porte (puissance augmentée)

Gasherd 6 Kochstellen + Elektrobackofen mit Umluft 1/1 GN

+ Unterschrank mif Tiir (hhere Leistung)

Cocina 0 gas 6 quemadores potenciados + homo eléctrico ventilado
1/1 GN + armadio

K7MCU15FF

155

1,11

27,3

93202

54

Gas range 6 bumers + electric oven 2,/1 GN -+ cabinef with door
Cudina 6 fuochi gas + forno elettrico 2/1 GN + vano con porta
Fourneau a gaz 6 broleurs + four électrique 2,/1 GN

-+ placard avec porte

Gasherd 6 Kochstellen + Elekirobackofen 2,/1 GN

-+ Unterschrank mit Tiir

Cocina a gas 6 quemadores + homo eléctrico 2,/1GN + armadio

K7MCUT5FFP

157

1,17

34,2

116759

54

Gas range 6 powered bumers + electric oven 2/1 GN

-+ cabinef with door

Cucina 6 fuochi gas potenziata + forno elettrico 2/1 GN
+vano con porta

Fourneau & gaz 6 brleurs + four électrique 2,/1 6N

-+ placard ovec porte (puissance augmente)

Gusherd 6 Kochstellen + Elektrobackofen 2,/1 GN

-+ Unterschrank mit Tir (hohere Leistung)

(ocina a gas 6 quemadores potenciados + homo eléctrico 2/1 GN
+armadio

700 series



Electric ranges

Each model is available in
versions with round or square
plates of the same power.
Every plate is controlled by a
7-position switch having an
indicator for setting the most
adequate power.

Per ogni modello & presente
la versione a piastre rotonde
o a piastre quadre di pari
potenza. Le piastre sono
azionate ciascuna da un
commutatore a 7 posizioni
con relativa spia per la
regolazione della potenza
piu adeguata.

Chaque modele est dispo-
nible en version a plaques
rondes ou carrées de puis-
sance identique. L'éclairage
des plaques se fait par un
commutateur a 7 positions
doté d'un témoin de réglage
de la puissance.

700 series | electric ranges

Fiir jedes Modell steht die
Version mit runden oder
viereckigen Kochplatten
gleicher Leistung zur
Verfiigung.

Die Kochplatten werden
durch 7-stufige Schalter mit
entsprechender
Kontrollleuchte fiir die
Einstellung der gewiinschten
Hitzeleistung bedient.

Para cada modelo se puede
elegir entre la versién de
placas redondas o la versién
de placas cuadradas, ambas
de igual potencia.

Cada una de las placas se
acciona mediante un
conmutador de 7 posiciones
con testigo luminoso para la
regulacién de la potencia
més adecuada.

K7ECUOSTT

Cucine elettriche - Fourneaux électriques - Elektroherde - Cocinas eléctricas

Model @[“ ﬁ @ ® & Description
N
mm Kg m’ Kw keal/h | Btu/h KW
Top electric range 2 plates
a 700 Cucina 2 piastre elettriche top
K7ECUOSTT b 400 22 0,2 5,2 Fourneau électrique 2 plaques
h 295 Elektroherd 2 Kochplatten
Cocina eléctrica 2 placas
Top electric range 4 plates
a 700 Cucina 4 piastre elettriche fop
K7ECUTOTT | b 800 40 0,36 10,4 | Foumeau électrique 4 plaques
h 295 Elektroherd 4 Kochplatten
(ocina eléctrica 4 placas
Top electric range 6 plates
a 700 Cucina 6 piastre elettriche fop
K7ECUISTT | b 1200 68 0,52 15,6 | Foumeau électique 6 plaques
h 295 Elektroherd 6 Kochplatten
Cocina eléctrica 6 placas
Top electric range 2 plates
a 700 (ucina 2 piastre elettriche fop
K7ECUOSTTQ | b 400 26 0,2 5,2 Foumeau électrique 2 plagues
h 295 Elekiroherd 2 Kochplatten
(ocina eléctrica 2 placas
Top electric range 4 plates
a 700 (udna 4 picstre elettriche fop
K7ECUT0TTQ | b 800 48 0,36 10,4 | Foumeau électrique 4 plaques
h 295 Elekiroherd 4 Kochplatten
(ocina eléctrica 4 placas
Top electric range 6 plates
a 700 Cucina 6 piastre eletiriche top
K7ECUTSTTQ | b 1200 @ 80 | 0,52 15,6 | Foumeau lectrique 6 plaques
h 295 Elektroherd 6 Kochplatfen
(ocina eléctrica 6 placas

www.atasrl.com
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Electric ranges

The stamped work surface
presents a reverse drawing, so
that electric plates are
perfectly lodged and liquids
can not damage electric parts.
The plates are made of cast
iron.

www.atasrl.com

700 series | electric ranges

Il piano di lavoro & stampato
ed é dotato di una
controimbutitura rovesciata
per garantire I'ottimale
alloggiamento della piastra ed
evitare che i liquidi vadano ad
intaccare le parti elettriche. Le
piastre sono costruite in ghisa.

Le plan de travail est embouti
et présente un emboutissage
inverse pour un parfait
logement de la plaque et éviter
le contact des liquides avec les
composants électriques. Les
plagues sont réalisées en
fonte.

46

K7ECUO5VV

Die Arbeitsebene ist
tiefgezogen und mit einem
Stiilpzug versehen, um den
optimalen Aufsatz der
Kochplatte zu garantieren und
zu vermeiden, dass
Flussigkeiten die elektrischen
Komponenten angreifen
konnen. Die Platten sind aus
Gusseisen.

Cucine elettriche - Fourneaux électriques - Elektroherde - Cocinas eléctricas

La superficie de trabajo es de
estampacion y estd dotada de
una contra-embuticién
invertida para garantizar el
perfecto alojamiento de la
placa y evitar que los liquidos
corroan las partes eléctricas.
Las placas son de hierro
fundido.



700 series

Model @‘“ % @ @ ﬁ Description
N
mm Kg m? kW | keal/h | Bu/h | kW
Electric range 2 plates + open cabinet
a 700 Cucina 2 piastre elettriche + vano
K7ECU05VY b 400 34 0,43 - - - 5,2 Foumneau électrique 2 plaques + baie fibre ouverte
h 850 Elektroherd 2 Kochplatten + offener Unferschrank
Cocina eléctrica 2 placas + base abierta
Electric range 4 plates + open cabinet
a 700 Cucina 4 piastre elettriche + vano
K7ECUT0VV b 800 49 0,78 - - - 10,4 Fourneau électique 4 plaques + baie libre ouverte
h 850 Elekiroherd 4 Kochplatten + offener Unterschrank
Cocina eléctrica 4 placas + base abierta
Electric range 6 plates + open cabine
a 700 Cudna 6 piasire elettriche + vano
K7ECUT5VV b 1200 80 1,11 - - - 15,6 | Foumeau électrique 6 plaques + baie ibre owverte
h 850 Elektroherd 6 Kochplatten + offener Unferschrank
Cocina eléctrica 6 placas + base abierta
Electric range 2 plates + open cabinet
a 700 Cucina 2 piastre elettriche + vano
K7ECUOSVWVQ | b 400 38 043 | - - - 5,2 Foumeau électrique 2 plagues +baie libre ouverte
h 850 Elektroherd 2 Kochplatten + offener Unterschrank
Cocina eléctrica 2 placas + base abierta
Electric range 4 plates + open cabinet
a 700 Cucina 4 piastre elettriche + vano
K7ECUTOWQ | b 800 51078 @ - | - - 10,4 | Foumeau electique 4 plagues + bafe bre owverte
h 850 Elekiroherd 4 Kochplatten + offener Unterschrank
Cocina eléctrica 4 placas + base abierta
Flectric range 6 plates + open cabine
a 700 Cucina 6 piastre eletiriche + vano
K7ECUI5VWQ | b 1200 88 1,11 - - - 15,6 Foumneau électique 6 plaques + baie fibre ouverte
h 850 Elektroherd 6 Kochplatten -+ offener Unferschrank
Cocina eléctrica 6 placas + base abierta

47



Electric ranges

Self-supporting stainless steel
frame with height adjustable
stainless steel feet. Handles
are made of elliptical-section
stainless steel and have an
ergonomic grip. Knobs made of
athermic thermoset plastic.

www.atasrl.com

700 series | electric ranges

Struttura autoportante in
acciaio inox con piedini in
acciaio regolabili in altezza.
Le maniglie sono realizzate in
acciaio inox a sezione ellittica
e con impugnatura
ergonomica. Manopole in
materiale plastico atermico
termoindurente.

La structure autoportante est
en inox, dotée de pieds en inox
réglables en hauteur. Les
poignées sont en inox, a
section elliptique et
ergonomiques. Les boutons
sont en matiere plastique
athermique thermodurcissable.

48

Selbsttragender Aufbau aus
Edelstahl mit
hohenverstellbaren FiilRen aus
Stahl. Ergonomische elliptische
Edelstahl-Griffe. Die Schalter
sind aus nicht
wérmeleitendem,
hitzehartendem Kunststoff.

Cucine elettriche - Fourneaux électriques - Elektroherde - Cocinas eléctricas

K7ECU10PPQ

Estructura autoportante de
acero inoxidable con patas de
acero de altura regulable. Los
tiradores son de acero
inoxidable de seccion eliptica y
con empufiadura ergonémica.
Mandos de material plastico
atérmico termoestable.



700 series

Model @‘" ﬁ @ ® ﬁ Description

mm Kg m? kW | keal/h | Bru/h | kW

Electric range 2 plates + cabinet with doors
Cucina 2 piastre eletiriche + vano con porte
Fourneau électrique 2 plaques + placard
700 avec porte

400 35 0,43 = - - 5,2 Elektroherd 2 Kochplatten + Unterschrank
850 mit Tor

Cocina eléctrica 2 placas + base con
puertas Elekiroherd 2 Kochplatten + offener
Unterschrank

K7ECUO5PP

o a

Electric range 4 plates + cabinet with doors

Cudna 4 pistre elettriche + vano con porte

700 Fourneau électrique 4 plaques + placard
avec porte

800 60 078 . ’ . 104 Elektroherd 4 Kochplatten + Unterschrank

850 mit Tdren

Cocina eléctrica 4 placas + base con

puertas

K7ECUTOPP

— - i - |

Electric range 6 plates + cabinet with doors
Cudna 6 piastre elettriche + vano con porte
700 Fourneau électrique 6 plaues + placard
1200 0 90 | 101 | - | - | - | 156 | ovecpores

850 Elektroherd 6 Kochplatten + Unterschrank
mit Taren

Cocina eléctrica 6 placas + base con puertas

K7ECU15PP

o a

Electric range 2 plates + cabinet with doors
Cucina 2 piastre eletiriche + vano con porte
700 Fourneau électrique 2 plaques + placard

400 44 043 | - - - 52 | ovecporte

850 Elektroherd 2 Kochplatten + Unterschrank

mit Tor

Cocina eléctrica 2 placas + base con puertas

K7ECUO5PPQ

o a

Flectric range 4 plates + cabinef with doors
Cucina 4 piastre eletiriche + vano con porte
700 Fourneau électrique 4 plaques + placard

800 68 [ 078 | - | - - 10,4 | avecporte

850 Elekiroherd 4 Kochplatten + Unterschrank

mit Taren

(ocina eléctrica 4 placas + base con puertas

K7ECUTOPPQ

o a

Electric range 6 plates + cabinet with doors
Cucina 6 piastre eletiriche + vano con porte
700 Founeau lectrique 6 plaques + placard
1200 |~ 100 1,11 2 g - 15,6 | avecportes

850 Elektroherd 6 Kochplatten + Unterschrank

mit Taren

(ocina eléctrica 6 placas + base con puertas

K7ECUT5PPQ

o a

[

A
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Electric ranges

The fan of the electric
ventilated oven is designed to
perfectly spread the
temperature inside the cooking
chamber. The fan blades are
entirely made of stainless
steel.

www.atasrl.com

700 series | electric ranges

Nella versione con forno
elettrico ventilato il ventilatore
¢ appositamente dimensionato
per garantire una ottimale
distribuzione della
temperatura all'interno della
camera di cottura e la ventola
¢ interamente in acciaio
inossidabile

Dans la version avec four
électrique ventilé, le
ventilateur est dimensionné de
sorte a garantir une répartition
optimale de la température a
I'intérieur de la chambre de
cuisson. L'hélice est
entierement en inox.

50

Bei der Version mit
Elektrobackofen mit Umluft ist
der Ventilator aus rostfreiem
Edelstahl so dimensioniert,
dass er eine optimale
Verteilung der Warme im
Innern des Backraums
garantiert.

Cucine elettriche - Fourneaux électriques - Elektroherde - Cocinas eléctricas

K7ECU10FV

En la versién con horno
eléctrico ventilado el tamafio
del ventilador se ha calculado
para garantizar una excelente
distribucién de la temperatura
dentro de la cdmara de
coccion. El ventilador esta
construido integramente en
acero inoxidable.



700 series

Model @‘“ ﬁ @ @ ﬁ Description
N
mm Kg m? kW | keal/h | Biu/h kw
Electric range 4 plates + electric ventilated oven 1/1 GN
Cudina 4 piastre elettriche + forno eletirico
ventilato 1/1 GN
a 700 Fourneau électrique 4 plaques + four électrique ventilg
K7ECUTOFV b 800 95 0,78 o 3 = 14 1/16N
h 850 Elekiroherd 4 Kochplatten + Elektrobackofen mit Umluft
1/16N
Cocina eléctrica 4 placas + homo eléctrico ventilado
1/16N
Electric range 4 plates + electric ventilated oven 1/1 GN
Cucina 4 piasire eletiriche + forno eletirico ventilato
1/16N
a 700 Fourneau électrique 4 plaques + four électrique venlé
K7ECUT0FVQ | b 800 103 | 0,78 o 3 g 14 1/16N
h 850 Elektroherd 4 Kochplatten + Elektrobackofen mit Umluft
1/16N
Cocina eléctrica 4 placas + homo eléctrico ventilado
1/16N
Electric range 4 plates + electric oven 2/1 6N
a 700 Cucina 4 piastre elettriche + forno eletirico
2/1 6N
K7ECUTOFF | b 800 85 078 i ’ ’ 158 Foumeau électrique 4 ploques -+ four électrique 2,/16N
h 850 Elekroherd 4 Kochplatten + Elektrobackofen 2,/1 GN
Cocina eléctrica 4 placas + homo eléctrico 2/1 GN
Electric range 4 plates + electric oven 2/1 6N
a 700 Cucina 4 piastre elettriche + forno eletirico
2/16N
KTECUTOFFQ | b 800 80 078 i ’ ’ 158 Fourneau électrique 4 plaques + four électrique 2/16N
h 850 Elektroherd 4 Kochplatten + Elekirobackofen 2/1 GN
Cocina eléctrica 4 placas + homo eléctrico 2/1 6N
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700 series | electric ranges

EIeCt ric ranges Cucine elettriche - Fourneaux électriques - Elektroherde - Cocinas eléctricas

Model @[*‘ ﬁ @ ® ﬁ Description
N
mm Kg m? kw keal/h | Btu/h kw
Electric cooking range 4 plates top unit
a 700 Cucina a 4 piastre elettrica top
K7ERUTOTT b 800 54 0,36 - - - 10 Fourneau électrique 4 plaques
h 270 Elektro-Herd 4 Platten Tischmodel
Cocina eléctrica 4 placas top
Electric cooking range 4 plates + open cabinet
a 700 Cucina a 4 piastre elettrica + vano aperfo
K7ERUTOW | b 800 6l 0,78 - - - 10 Fourneau électrique 4 plaques + baie libre ouverte
h 850 Elektro-Herd 4 Platten + offener Unterschrank
Cocina eléctrica 4 placas + base abierfa
Electric cooking range 4 plates + cabinet with doors
a 700 Cucina a 4 piastre elettrica + vano con porte
K7ERUTOPP | b 800 ) 0,78 - - - 10 Fourneau électrique 4 ploques + placard avec porte
h 850 Elektro-Herd 4 Platten + Unterschrank mit Tair
Cocina eléctrica 4 placas + base con puerta
Electric cooking range 4 plates + electric ventilated oven 1,/1 GN
a 700 Cucina a 4 piastre elettrica + forno elettrico ventilato 1/1 GN
K7ERUTOFV | b 800 110 | 0,78 - - - 13,65 | Fourneau électrique 4 plagues + four électrique ventils 1,/1 GN
h 850 Elektro-Herd 4 Platten + Elektrobackofen mit Umluft 1/1 GN
Cocina eléctrica 4 placas + homo eléctrico ventilado 1/1 GN
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Electric ranges

Static and ventilated electric
ovens are available. Static
ovens are suitable for holding
2/1 GN grills and baking pans;
ventilated ovens are suitable
for holding 1/1 GN grills and
baking pans. Ventilated ovens
can also work as static ovens.

www.atasrl.com

700 series | electric ranges

| forni elettrici sono presenti in
2 versioni: a funzionamento
statico adatto al contenimento
di griglie e teglie GN2/10a
funzionamento ventilato adatto
a griglie e teglie GN 1/1. 11
forno ventilato pué funzionare
anche come statico.

Les fours électriques existent
en version statique, pouvant
contenir des grilles et plagues
GN 2/1, ou en version ventilée,
prévue pour des grilles et des
plaques GN 1/1. Le four ventilé
peut aussi fonctionner en
mode statique.

54

Die Elektrobackdfen sind in 2
Versionen erhaltlich: Die Version
mit statischem Betrieb, die sich
fiir die Aufnahme von Rosten
und Blechen GN 2/1 eignet, und
die Version mit Umluft, die sich
fiir die Aufnahme von Rosten
und Blechen GN 1/1 eignet. Der
Backofen mit Umluft kann auch
in statischem Betrieb benutzt
werden.

Cucine elettriche - Fourneaux électriques - Elektroherde - Cocinas eléctricas

K7ECU15FFQ

Los hornos eléctricos se
presentan en 2 versiones: de
funcionamiento estatico,
perfectos para las rejillas y
bandejas GN 2/1, o de
funcionamiento ventilado, para
las rejillas y bandejas GN 1/1.
El' horno ventilado puede
funcionar también como horno
estatico.



700 series

Model @{“ ﬁ @ ® ﬁ Description

mm Kg m? kW | keal/h | Blu/h | kW

Electric range 6 plates + electric venilated oven
1/1 GN + cabinet with door
Cucina 6 piastre elettriche + forno eletirico
a 700 venfilato 1/1 GN + vano con porta
KZECUT5FV b 1200 132 | 111 i . . 199 Fourneau &lectrique 6 plaques 1/1 GN + four

' ’ électrique ventilé + placard avec porte
h 850 Elektroherd 6 Kochplatten + Elektrobackofen mit
Umluft 1/1 GN + Unterschrank mit Tiir
Cocina eléctrica 6 placas + homo eléctrico ventilado
1/1 6N + armadio

Electric range 6 plates + electric ventilated oven
1/1 6N + cabinet with door
Cucina 6 piastre elettriche + forno eletirico
a 700 ventilato 1/1 GN + vano con porta
KZECUTSFVQ | b 1200 | 144 | 111 ) i i 199 Fourneau &lectrique 6 plaques 1/1 GN + four

’ ' électrique ventilé + placard avec porte
h 850 Elektroherd 6 Kochplatten + Elektrobackofen mit
Umluft 1/1 GN + Unterschrank mit Tair
Cocina eléctrica 6 placas + homo elécrico ventilado
1/1 6N + armadio

Electric range 6 plates + electric oven 2/1 GN
+ cabinet with door
Cucina 6 piasire eletiriche + forno eletirico 2/1
a 700 GN + vano| con porta | o

Fourneau électrique 6 plaques + four électrique
K7ECUTSFF | b 1200 135 | 1,11 | - : - 21 216N + plcord vee porte
h 850 Elektroherd 6 Kochplatten + Elektrobackofen
2/16N + Unterschrank mit Tor
Cocina eléctrica 6 placas + homo eléctrico
2/1 6N + armadio

Electric range 6 plates + electric oven
2/1 6N + cabinet with door
Cucina 6 piastre elettriche + forno eletirico
a 700 2/1GN + |vuno con ptTnu

Fourneau électrique 6 plaques +
KTECUTSFFQ | b 1200 147 | 1,11 i ’ ’ 2 four lectrique 2/16N + placard avec porte
h 850 Elektroherd 6 Kochplatten + Elektrobackofen 2,/1
6N + Unterschrank mit Tir
Cocina eléctrica 6 placas + homo eléctrico 2/1
6N + armadio

[
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Gas and electric Solid tops

Thick cast iron cooking surface
with rounded corners realised in
single casting and lift-off central
round insert. Central stainless
steel circular burner, suitable to
work at very high temperatures.
Maximum temperature is about
500° C on the hottest central
point, gently decreasing towards
the edges thanks to different
isothermal temperature zones.

www.atasrl.com

700 series | gas and electric solid tops

Piano di cottura in ghisa di
grosso spessore con angoli
arrotondati (in unica fusione) ed
inserto rotondo centrale
estraibile. Bruciatore centrale
circolare di acciaio
inossidabile, adatto per
funzionare bene alle alte
temperature cui € sottoposto.
Temperatura massima sul punto
piu caldo centrale di circa
500°C degradante verso
I'esterno attraverso zone a
isotermia differenziata.

Cucine tuttapiastra a gas - Coup de feu a gaz

Gliihplattenherde Cocinas de placa radiante a gas

Le plan de cuisson trés épais est
réalisé en fonte et est doté
d'angles arrondis (monofusion) et
d'un insert central extractible. Le
braleur central circulaire est en
acier inoxydable, adapté aux
hautes températures. La
température maximale sur le
point chaud central est d’environ
500°C, décroissante vers
I'extérieur grace a des zones
isothermes différenciée.

66

Kochfeld aus dickem Gusseisen
mit abgerundeten Kanten (aus
einem einzigen Guss) und mit
herausnehmbarem rundem
Einsatzteil in der Mitte. Zentraler
runder Brenner aus rostfreiem
Edelstahl, der sich fiir den Betrieb
bei sehr hohen Temperaturen
eignet. Maximale Temperatur am
heiesten zentralen Punkt bei
rund 500°C, nach auRen abfallend
tiber Zonen differenzierter
Isothermie.

K7GTP10PP

Encimera de coccién en hierro
fundido de gran espesor con
angulos redondeados (fundida en
una sola pieza) e inserto redondo
central extraible. Quemador
central circular de acero
inoxidable, capaz de funcionar
perfectamente a las altas
temperaturas a que esta expuesto.
Temperatura maxima en el punto
central més caliente en torno a los
500°C con gradacién descendente
hacia el exterior mediante zonas
de isotermia diferenciada.



Model ﬁ @ ® ﬁ Description
b
mm Kg m? kW keal/h Btu/h kw
Gas solid top
a 700 Tuttapiastra a gas top
K7GTP10TT | b 800 105 036 | 11,5 | 9888 | 39261 Plague coup de feu 0 goz
h 295 Gos-Gluhplattenherd
(ocina de placa radiante a gas top
Gas solid top + open cabinet
a 700 Tuttapiastra a gas + vano aperto
K7GTP1OW | b 800 118 0,78 11,5 | 9888 | 39261 Plague coup de feu d gaz + baie libre ouverte
h 850 Gus-Glishplattenherd + offener Unterschrank
(ocina de placa radiante a gas + base abierta
Gas solid top + cabinet with doors
a 700 Tuttapiastra a gas + vano con porte
K7GTP10PP | b 800 122 0,78 11,5 9888 | 39261 Plague coup de feu  gaz + placard avec portes
h 850 Gus-Glihplattenherd + Unterschrank mit Tiiren
Cocina de placa radiante a gos + base con puertas
Gas solid top + gas oven 2/1 GN
a 700 Tuttapiastra a gas + forno a gas 2/1 GN
K7GTP10FF | b 800 100 0,78 | 19,05 | 16380 & 65037 Plaque coup de feu o gaz + four & goz 2/1 GN
h 850 Gas-Glishplattenherd +Gasbackofen 2/1 6N
(ocina de placa radiante a gas + horno a gas 2/1 GN
Electric solid top
a 700 Tuttapiasira elettrico fop
K7ETP10TT ' b 800 80 0,36 9 Plague coup de feu électrique
h 295 Elektro-Gluhplattenherd
Cocina de placa radiante eléctrica top
Electric solid top + open cabinet
a 700 Tuttapiasira elettrico + vano aperto
K7ETP1OW | b 800 95 0,78 9 Plaque coup de feu 8lectrique + baie libre ouverte
h 850 Elektro-Glithplattenherd + offener Unterschrank
Cocina de placa radionte eléctrica + base abierta
Electric solid top + cabinet with doors
a 700 Tuttapiasira elettrico + vano con porfe
K7ETP10PP | b 800 103 0,78 9 Plaque coup de feu électrique + placard avec portes
h 850 Elektro-Glishplattenherd + Unterschrank mit Tiren
Cocina de placa radiante eléctrica + base con puertas
Electric solid top on electric ventilated oven 1/1 GN
a 700 Tuttapiastra elettrico + forno elettrico ventilato 1/1 GN
K7ETPI0FY | b 800 140 0,78 12,65 Coup de feux électrique + four électrique ventilé 1/1GN
h 850 Elektro-Glithplattenherd mif Elektrobackofen mit Umluft 1,/1 GN

(ocina de placa radiante eléctrica + homo eléctrico ventilado 1,/1 GN
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700 series

Pyroceram / induction ranges

700 series
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Pyroceram

In pyroceram cooktops the
energy efficiency and
performance achieved are
much higher than in traditional
cooking systems with cast iron
plates. Moreover, it is possible
to achieve perfect cooking
results thanks to their
continuous energy control.

700 series | pyroceram ranges

Cucine vetroceramica - Fourneaux vitrocéramique - Ceranherde - Cocina vitroceramica

Lefficienza e il rendimento dei
piani in vetroceramica sono
superiori ai sistemi di cottura
a piastre in ghisa tradizionali,
caratteristica a cui si associa
la possibilita di regolazione
continua della potenza di
riscaldamento per
I'ottimizzazione della cottura.

La puissance et le rendement
des plans en vitrocéramique
sont supérieurs a ceux des
systemes de cuisson
traditionnelles a plagues en
fonte, une caractéristique qui
s'associe a la possibilité de
réglage continu de la
puissance de chauffage pour
|'optimisation de la cuisson.

K7EVCOS5TT

Die Effizienz und das
Leistungspotential der Kochfelder
aus Glaskeramik sind hther als
die der Kochsysteme mit
traditionellen Gusseisenplatten.
Dazu kommt dabei die
Maglichkeit, die Wérmeleistung
stufenlos zu regulieren, um eine
Verbesserung des Garvorgangs
zu erhalten.

La eficiencia y el rendimiento
de las encimeras de
vitroceramica son superiores a
los sistemas de coccion
tradicionales con placas de
fundicion, caracteristica que se
asocia a la posibilidad de
regular en forma continua la
potencia de calentamiento
para optimizar la coccién.

Model @h‘ ﬁ @ @ & Description
s
mm Ka m? kw keal/h Btu/h kw
Top electric range 2 pyroceram plates
a 700 Cucina elettrica vetroceramica 2 piastre fop
K7EVCOSTT b 400 29 0,2 - - 4,6 Fourneau électrique vitrocéramique 2 plaques top
h 295 2-Felder Ceranherd Top
(ocina eléctrica vitrocerdmica 2 placas top
Top electric range 4 pyroceram plates
a 700 (ucina elettrica vetroceramica 4 piastre top
K7EVC10TT b 800 5] 0,36 - - 9,2 Fourneau électrique vitrocéramique 4 plaques top
h 295 4-Felder Ceranherd Top
Cocina eléctrica vitrocerdmica 4 placas top
Electric range 2 pyroceram plates + open cabinet
a 700 (ucina elettrica vetroceramica 2 piastre +vano
K7EVCO5VV b 400 40 0,43 - - 4,6 Fourneau électrique vitrocéramique 2 plagues sur placard ouvert
h 850 2elder Ceranherd offener Unterbau
(ocina eléctrica vitrocerdmica 2 placas sobre base abierta
Electric range 4 pyroceram plates + open cabinet
a 700 Cucina elettrica vetroceramica 4 piastre +vano
K7EVCI10VV b 800 50 0,78 = = 9,2 Fourneau électrique vitrocéramique 4 plagues sur placard ouvert
h 850 4-elder Ceranherd offener Unterbau
(ocina eléctrica vitroceramica 4 placas sobre base abierta

www.atasrl.com
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Perfectly smooth and with no sharp edges. g (\

Piano in vetro perfettamente liscio ed esente da asperita. o

Surface en verre parfaitement lisse et dépourvue d‘aspérité. ( / - -

Glaskeramikfeld perfekt glatt und von Unebenheiten frei. : \ — / . f\,ﬂ@g

Superficie de cristal perfectamente lisa y sin asperezas. { % i
.



Pyroceram

Pyroceram surfaces offer
remarkable advantages: they
are not only easy to clean,
because they are perfectly
smooth and with no sharp
edges, but also user-friendly,
because the cooking surface is
wider and shifting pots and
pans becomes faster and more
comfortable.

www.atasrl.com

700 series | pyroceram ranges

Cucine vetroceramica - Fourneaux vitrocéramique - Ceranherde - Cocina vitrocerdmica

Il piano in vetro, perfettamente
liscio ed esente da asperita,
unisce eccellenti vantaggi:
rende agevole la pulizia e
pratico I'uso poiché maggiore &
la superficie e la
movimentazione delle pentole
ne risulta piu comoda e veloce.

Le plan en verre, parfaitement
lisse et dépourvu d'aspérités,
présente d'excellents
avantages: sa grande surface
facilite le nettoyage et la
manipulation du matériel de
cuisson.

60

Das Glaskeramikfeld, das eine
perfekt glatte und von
Unebenheiten freie Oberflache
aufweist, vereint einzigartige
Vorteile: Es macht das
Reinigen einfach und
ermdglicht eine praktischere
Nutzung, da das Verschieben
der Tépfe umso bequemer und
schneller geht, je gréRer die
dafiir verfgbare Flache ist.

K7EVC10FV

La superficie de cristal,
perfectamente lisa y sin
asperezas, aporta excelentes
ventajas: facilita muchisimo la
limpieza y permite un uso mas
practico, ya que, cuanto mayor
es la superficie, mas comodo y
rapido es el movimiento de las
cacerolas.



700 series

Model @‘“ % @ @ ﬁ Description
N
mm Kg m? kw keal/h | Btu/h kw
Electric range 2 pyroceram plates + cabinet with door
a 700 Cucina elettrica vetroceramica 2 piastre +vano con porta
K7EVCO5PP b 400 45 0,43 - - - 4,6 Fourneau électrique vitrocéramique 2 plagues sur placard avec porte
h 850 2elder Ceranherd geschl. Unterbau
Cocin eléctrica vitrocerdmica 2 placas sobre base con puerta
Electric range 4 pyroceram plates + cabinet with door
a 700 Cucina elettrica vetroceramica 4 piastre +vano con porta
K7EVC10PP b 800 55 0,78 - - - 9,2 Fourneau électrique vitrocéramique 4 plagues sur placard avec porte
h 850 4-elder Ceranherd geschl. Unterbau
Cocina eléctrica vitrocerdmica 4 placas sobre base con puerta
Pyroceram electric range 4 plates with electric ventilated oven 1,/16N
Cucina elettrica vetroceramica 4 piastre + forno elettrico ventilato
a 700 1/16N
K7EVC10FV b 800 98 0,78 - - - 12,85 Fourneau électrique vitrocéramique 4 plaques + four lectrique ventilé
h 850 116N
4-Felder Ceranherd mit Elektro-Umluftbackofen 1,/16N
Cocina eléctrica vitroceramicad placas + homo eléctrico ventilado 1/16N
Pyroceram electric range 4 plates with electric oven 2/16N
a 700 Cucina elettrica vetroceramica 4 piastre + forno elettrico 2/16N
K7EVC10FF b 800 100 0,78 - - - 146 Fourneau électrique vitrocéramique 4 plagues + four électrique 2,/1 GN
h 850 4-Felder Ceranherd mif Elektrobackofen 2/1 GN
Cocina eléctrica vitrocerdmica 4 placas + homo eléctrico 2/16N
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Induction ranges

ATA induction ranges save time
and power, because they halve
cooking times and energy
consumption against traditional
cooking systems.

Users can also take advantage of
a better work environment
because of lower heat losses.

Nelle cucine ad induzione
costruite da ATA i tempi di
cottura sono inferiori della meta
rispetto a sistemi tradizionali
con consumi ridotti della stessa
quantita in quanto I'efficienza e
doppia.

Lutilizzatore beneficia inoltre di
un migliore ambiente di lavoro
dovuto ad una riduzione del
calore disperso.

Pyroceram surfaces are perfectly smooth and with no sharp edges.
Piano in vetro perfettamente liscio ed esente da asperita.

Surface en verre parfaitement lisse et dépourvue d'aspérité.
Glaskeramikfeld perfekt glatt und von Unebenheiten frei.
Superficie de cristal perfectamente lisa y sin asperezas.

www.atasrl.com

Sur les fourneaux a induction
ATA, les temps de cuisson sont
divisés par deux par rapport aux
systémes traditionnels, avec des
consommations réduites en
conséquence.

L'utilisateur bénéficie par ailleurs
d’'un meilleur environnement de
travail grace a la réduction de
I'émission de chaleur.
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Bei den von ATA hergestellten
Induktionsherden sind die
Garvorgange um die Hélfte
kiirzer als bei den traditionellen
Systemen und der Verbrauch
wird auch um die Hélfte
reduziert, da die Leistung
verdoppelt ist.

Der Benutzer erfreut sich zudem
eines besseren Arbeitsklimas,
das sich aus der Reduzierung der
abgestrahlten Wérme ergibt.

Cucine a induzione - Cuisiniére a induction - Induktionsherd - Cocinas induccion

K7ECI10TT

En las cocinas de induccién
construidas por ATA, los tiempos
de coccién se reducen a la mitad
de los que requieren los
sistemas tradicionales; al mismo
tiempo, los consumos se reducen
en la misma proporcién, ya que
la eficiencia se multiplica por
dos. El usuario se beneficia
ademds de un mejor ambiente de
trabajo, gracias a que disminuye
la dispersion de calor.



Model ﬁ @ ® ﬁ Description
b
mm Ka m? kW keal /h Btu/h kw
Top induction range 2 plates
a 700 Cucina induzione top 2 piastre
K7ECIO5TT b 400 35 0,2 10 Cuisiniére & induction 2 plaques
h 295 2elder Induktionsherd
Cocina induccion 2 fuegos
Top induction range 4 plates
a 700 Cucina induzione top 4 piastre
K7ECITOTT b 800 87 0,36 20 Cuisiniére & induction 4 plaques
h 295 4-elder Induktionsherd
Cocina induccion 4 fuegos
Induction wok top
a 700 Wok ad induzione top
K7EWKO5TT b 400 28 0,20 6 Wok & induction top
29 Induktionswok
h > Wok induccion top
Induction range 2 plates + open cabinet
a 700 Cucina induzione 2 piastre + vano aperto
K7ECI05VV b 400 52 0,43 10 Cuisiniére & induction 2 plaques + baie libre ouverte
h 850 2elder Induktionsherd + offener Unterschrank
Cocina induccion 2 fuegos + base abierta
Induction range 4 plates + open cabinet
a 700 Cucina induzione 4 piastre + vano aperto
K7ECITOVV h 800 139 0,78 20 Cuisiniére 4 induction 4 plagues + baie libre ouverte
h 850 4 - felder Induktionsherd + offener Unterschrank
Cocina induccion 4 fuegos + base abierta
Induktion wok + open cabinet
a 700 Wok a induzione + vano aperto
KZEWKOSW | b 400 40 0,43 ) Wok 4 induction + baie libre overte
h 850 Indukfionswok + offener Unterschrank

Wok induccion + base abierta
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Induction ranges

Energy efficiency is constant,
even if utensils of different
shape are used as long as their
bottom is made of a
ferromagnetic material suitable
for induction cooking. Induction
cooking is also a way to
increase users’ safety because
only pots are heated and
become hot: cooktops stay cold
and the possibility to get
burned is strongly reduced.

www.atasrl.com

Il rendimento energetico &
costante anche in presenza di
utensili di forma diversa
purché con il fondo idoneo
all'uso per la cottura ad
induzione. Maggiore € la
sicurezza per l'utente perché
I'unico elemento caldo e la
pentola e minori sono dunque
le possibilita di scottature.

Le rendement énergétique est
constant, méme en présence
d'ustensiles de forme
différente qui doivent avoir un
fond adapté a la cuisson a
induction. La sécurité de
I'utilisateur est accrue car le
seul élément chaud est
I'ustensile de cuisson, les
risques de brdlures sont donc
réduits.
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Die Energieeffizienz bleibt
auch beim Verwenden von
Kiichengeraten
unterschiedlicher Form
unverandert, sofern sie einen
Boden haben, der fiir
Garvorgange auf
Induktionskochfeldern geeignet
ist. Mehr Sicherheit fir den
Benutzer, da der Topf das
einzige heile Element ist und
damit eine geringere Gefahr
besteht, sich zu verbrennen.

Cucine a induzione - Cuisiniére a induction - Induktionsherd - Cocinas induccion

K7EWKO5PP

El rendimiento energético es
constante incluso con
utensilios de distintas formas,
siempre que su fondo sea
adecuado para la coccion por
induccion. Aumenta ademés la
seguridad del usuario, porque
el tnico elemento caliente es
la cacerola, de modo que
disminuye la posibilidad de
sufrir quemaduras.



Model @h‘ ﬁ @ ® ﬁ Description
N
mm Kg m? kW keal/h Btu/h kw
Induction range 2 plates + cabinet with door
a 700 Cucina induzione 2 piastre + vano con porta
K7ECI05PP b 400 55 0,43 10 Cuisinigre  induction 2 plaques + placard avec porte
h 850 2elder Induktionsherd + Unterschrank mit Tiir
(ocina induccion 2 fuegos + base con puerta
Induction range 4 plates + cabinet with doors
a 700 Cucina induzione 4 piastre + vano con porte
K7ECI10PP b 800 145 0,78 20 Cuisinigre & induction 4 plaques + placard avec portes
h 850 4-elder Induktionsherd + Unterschrank mit Tdren
Cocina induccion 4 fuegos + base con puertas
Indukfion wok + cabinet with door
a 700 Wok a induzione + vano con porta
K7EWK05PP b 400 53 0,43 6 Wok & induction + placard avec porfe
h 850 Induktionswok + Unterschrank mit Tiir
Wok induccion + base con puerta

Shifting pots and pans is faster and more comfortable.
Movimentazione delle pentole comoda e veloce
Manipulation des casseroles facilitée

Praktische Nutzung der Tépfe

Movimiento de las cacerolas cémodo y rapido

65

[

(\J‘J’Q

700 series



WWwWw. .com

68



0
2
o
n
o
o
M~

Sofern es die Grillplatten
betrifft, biete gine

N

g |



700 series | gas and electric griddle plates

Gas griddle plates

What does Compound
mean?

Compound steel is a
revolutionary material that
ensures excellent performance
and advantages. It consists of
two different types of steel that
are alloyed during the hot-rolling
in steelworks, so to achieve
perfect smoothness. The result is
a compound material that
presents both excellent heat
exchange properties and
outstanding hygienic qualities.
In brief, compound steel is
characterized by excellent
thermal conduction for quick
heating and cooling, and surefire
hygiene.

Moreover, here a safety
thermostat is not required,
because compound steel can
withstand temperatures above
300° C without subliming (a
result that can not be achieved
using plates made of other
materials).

www.atasrl.com

Che cosa significa Compound?
Il compound € un materiale
altamente innovativo che
garantisce prestazioni
eccezionali e vantaggi
straordinari. Si tratta di 2 diversi
tipi di acciaio la cui unione
awviene nella fase di
laminazione ancora negli
stabilimenti siderurgici quando
il materiale non si € ancora
raffreddato e stabilizzato in
modo da garantire una assoluta
uniformita. Il risultato & una
composizione che mantiene
delle ottime capacita di
scambio termico coniugate ad
elevate caratteristiche
igieniche.

| vantaggi in sintesi si
concretizzano da una parte in
una eccellente conduzione
termica che garantisce una
rapida velocita di riscaldamento
e di ripristino della temperatura
e dallaltra in una alta igienicita.
Inoltre con tale materiale non &
necessario I'utilizzo del
termostato di sicurezza dal
momento che sopporta
temperature superiori ai 300°
senza rischio di sublimazione,
cosa che non é ottenibile da
piastre in altri tipi di materiale.

Que signifie Compound?

Le compound (bimétal) est un
matériau absolument
révolutionnaire garantissant
d'exceptionnelles performances
et d'incontestables avantages. I
s'agit de I'alliage de deux
différents types d'acier au
moment du laminage dans les
aciéries, lorsque le matériau
n'est pas encore froid et
stabilisé, qui garantit une
uniformité parfaite. La
composition qui en résulte
conserve d'excellentes propriétés
d'échange thermique associées a
de hautes caractéristiques
hygiéniques.

En résumé, les avantages se
traduisent, d'une part, par une
excellente conduction thermique
qui garantit un réchauffement et
un rétablissement rapides de la
température et, d'autre part, par
un niveau élevé d'hygiene.

Ce matériau n'a, par ailleurs, pas
besoin de thermostat de sécurité
car il supporte des températures
supérieures a 300° sans risque
de sublimation, ce que les
plaques réalisées en matériaux
différents ne peuvent obtenir.
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K7GFLO5TTRP

Was bedeutet Compound?
Das Compound ist ein hoch
innovatives Material, das
auBergewdhnliche Leistungen
und auRerordentliche Vorteile
gewahrleistet. Es handelt sich
um 2 verschiedene Stahltypen,
die noch in den
Metallverarbeitungswerken beim
Laminieren miteinander vereint
werden, solange das Material
noch nicht abgekiihlt uns
stabilisiert ist, so dass eine
absolute Gleichformigkeit
gewahrleistet ist. Das Ergebnis
ist eine Zusammensetzung, die
sehr gute
Warmeaustauschfahigkeiten und
hohe hygienische Eigenschaften
behalt.

Die Vorteile konkretisieren sich
kurz gesagt einerseits in einer
hervorragenden
Warmeleitfahigkeit, die ein
rasches Aufheizen und
Wiederherstellen der Temperatur
garantiert, und andererseits in
einem hohen Hygienewert.
Aulerdem ist bei diesem
Material der Einsatz eines
Sicherheitsthermostats nicht
notwendig, da es Temperaturen
tiber 300° ohne Gefahr einer
Sublimation standhélt, was bei
Platten aus anderen
Materialarten nicht
gewahrleistet ist.

Qué es el Compound?

El compound es un material
innovador que garantiza
excepcionales prestaciones y
extraordinarias ventajas. Se trata
de 2 tipos de acero distintos,
laminados directamente en los
establecimientos siderdrgicos,
cuando el material todavia no se
ha enfriado y estabilizado, de
modo que su unién garantiza la
mads absoluta uniformidad. EI
resultado es un material
compuesto que presenta
excelentes capacidades de
intercambio térmico, unidas a
caracteristicas higiénicas de alto
nivel.

En sintesis, las ventajas se
concretan por una parte en su
excelente conductividad térmica,
que garantiza rapidez en el
calentamiento y en el
restablecimiento de la
temperatura, y por otra en su
alto nivel higiénico.

Ademds, con este material no se
necesita utilizar termostatos de
seguridad, ya que soporta
temperaturas superiores a l0s
300° sin riesgos de sublimacidn,
cosa que no ocurre en planchas
de otros materiales.



Model @{“ ﬁ @ @ & Description
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
Smooth mild steel
a /00 Liscio acciaio dolce
K7GFLOSTTRP | b 400 40 0,2 7 6019 | 23898 Lisse acier doux
h 250 Glatt, weicher Stahl
Ploncha lisa, acero dulce
Smooth compound
a 700 Liscio compound
K7GFLOSTTOP | b 400 40 0,2 7 6019 | 23898 Lisse compound
h 250 Glatt, compound
Plancha fisa, compound
Grooved mild steel
a 700 Rigato acciaio dolce
K7GFROSTTRP | b 400 39 0,2 7 6019 | 23898 Nervurée acier doux
h 250 Gerillr, weicher Stahl
Ploncha rizada, acero dulce
Smooth mild steel
a 700 Liscio acciaio dolce
K7GFLTOTTRP | b 800 71 0,36 14 12038 | 47796 Lisse acier doux
h 9250 Glatt, weicher Stahl
Plancha lisa, acero dulce
Smooth compound
a 700 Liscio compound
K7GFL1OTTOP | b 800 77 0,36 14112038 | 47796 Lisse compound
h 250 Glatt, compound
Plancha lisa, compound
Va smooth Y grooved mild steel
a 700 Y liscio V2 rigato acciaio dolce
K7GFR10TTRP | b 800 75 | 0,36 14112038 | 47796 4 lsse V2 nervurée acier doux
h 250 Ya glatt V4 gerillt, weicher Stahl
Valisa V4 rizada, acero dulce
Y liscio Y2 rigato compound
K7GFR10TTOP | @ 700 Y5 smooth 2 grooved compound
b 800 75 0,36 14 112038 47796 V4 lisse V4 nervurée compound
h 250 Ya glatt V4 gerillt, compound

Yalisa 4 tizada, compound
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700 series | gas and electric griddle plates

Gas griddle plates

The stamped stainless steel
work surface slopes towards
the fat drain connected to a
large drip tray placed under the
cooking surface. Gas models
can work with natural gas or
LPG.

www.atasrl.com

Il piano di lavoro é stampato e
realizzato in acciaio inox con
I'invaso inclinato e rivolto
verso il foro per lo scarico dei
grassi collegato a un conteni-
tore di grande capacita posto
al di sotto della superficie di
cottura stessa. Le macchine

a gas sono predisposte per il
funzionamento a gas naturale
o GPL.

Le plan de cuisson en inox est
embouti et inclinée vers le trou
pour I'évacuation des graisses
et reliée a un bac de grande
capacité situé sous la surface
de cuisson. Les appareils a gaz
sont prévus pour une
alimentation au gaz naturel ou
au GPL.
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K7GFR10VVRP

Die Arbeitsflache ist aus
Edelstahl gestanzt und hat eine
schrége Vertiefung zum
Fettabflussloch hin, das mit
einem Behalter von groem
Volumen verbunden ist, der
unterhalb der Kochflache
angeordnet ist. Die Gasherde
sind flir den Betrieb mit Erdgas
oder GPL ausgelegt.

La superficie de trabajo esta
hecha en estampacién de
acero inoxidable, con la
superficie hundida inclinada
hacia el agujero de salida de
grasas, que lleva a un
contenedor de gran capacidad
situado bajo la superficie de
coccion. Las maquinas de gas
estan preajustadas para el
funcionamiento con gas natural
o GLP



Model ﬁ @ ® ﬁ Description
b
mm Kg m? kw keal/h | Btu/h kw
Smooth mild steel + open cabinet
a 700 Liscio acciaio dolce + vano aperto
K7GFLOSVVRP | b 400 55 0,43 7 6019 | 23898 Lisse acier doux + baie libre ouverte
h 850 Glatt, weicher Stahl + offener Unterschrank
Plancha lisa, acero dulce, + buse abierta
Smooth compound + open cabinet
a 700 Liscio compound + vano aperto
K7GFLOSVVOP | b 400 55 043 7 6019 | 23898 Lisse compound + baie fibre owverte
h 850 Glatt, compound + offener Unterschrank
Plancha lisa, compound, + base abierta
Grooved mild steel + open cabinet
a 700 Rigato acciaio dolce + vano aperto
K7GFROSVVRP | b 400 53 | 043 7 6019 | 23898 Nervurée acier doux + buie libre
h 850 Gerllt, weicher Stahl + offener Unterschrank
Plancha rizada, acero dulce + base abierta
Smooth mild steel + open cabinet
a 700 Liscio acciaio dolce + vano aperto
K7GFLIOVWRP ' b 800 94 | 0,78 14 112038 | 47796 Lisse acier doux + buie libre ouverte
h 850 Glatt, weicher Stahl + offener Unterschrank
Plancha lisa, acero dulce + base abierta
Smooth compound + open cabinet
a 700 Liscio compound + vano aperto
K7GFL10VVOP | b 800 94 0,78 14 112038 | 47796 Lisse compound + baie libre ouverte
h 850 Glatt, compound + offener Unterschrank
Plancha lisa, compound + base abierta
Y2 smooth ¥z grooved mild steel + open cabinet
a 700 Y liscio V2 rigato acciaio dolce + vano aperto
K7GFR1OVVRP | b 800 82 0,78 14 112038 | 47796 Vi lisse Vs nervurée acier doux + baie libre ouverfe
h 850 Ya glatt Y gerill, weicher Stahl + offener Unterschrank
Valisa 4 rizada, acero dulce + base abierta
Y4 smooth Y2 grooved compound + open cabinet
a 700 Vs liscio Y2 rigato compound + vano aperto
K7GFR1O0VWOP | b 800 82 0,78 14 112038 | 47796 Vs lisse Vs nervurée compound + baie fibre ouverte
h 850 Va glatt V4 gerillr, compound + offener Unterschrank

Ya lisa V2 rizada, compound + base abierta
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Gas griddle plates

Quick heating and heat
maintaining thanks to a high
performance stabilized flame
burner placed under the high
heat conduction plate.
Temperatures controlled thanks
to thermostats for more
efficient energy savings and
excellent cooking results.

www.atasrl.com

Rapida salita della
temperatura e veloce recupero
della stessa in fase di utilizzo
tramite un bruciatore ad
elevato rendimento a fiamma
stabilizzata, posizionato sotto
la piastra ad alta conducibilita
termica. Temperature di
utilizzo regolate da termostati
di lavoroper un risparmio
energetico e I'ottimizzazione
della cottura.

Elévation et rétablissement
rapides de la température lors
de I'utilisation avec un brileur
a haut rendement a flamme
stabilisée, situé sous la plaque
a haute conductivité thermique.
Les températures d'utilisation
sont réglées par des
thermostats pour une économie
d'énergie et une optimisation
de la cuisson.
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K7GFR10PPRP

Rascher Temperaturanstieg und
schnelles Wiedererreichen der
Temperatur bei der Benutzung
mittels eines Brenners mit
hoher Leistung und
stabilisierter Flamme, der unter
der Platte mit hoher
Warmeleitfahigkeit angebracht
ist. Die Gartemperaturen
werden zur Energieeinsparung
und zur Optimierung des
Garvorgangs durch
Thermostate geregelt.

Rapidez en el aumento de la
temperatura y en la
recuperacion de la misma
durante el uso, mediante un
quemador de alto rendimiento
de llama estabilizada, situado
bajo la plancha de alta
conductividad térmica. La
regulacion de las temperaturas
de uso mediante termostatos
de trabajo se refleja en forma
de ahorro energético y
optimizacién de la coccion.



Model ﬁ @ @ ﬁ Description
b
mm Kg m? kw keal/h | Btu/h kw
Smooth mild steel + cabinet with door
a 700 Liscio acciaio dolce + vano con porta
K7GFLOSPPRP | b 400 57 0,43 7 6019 | 23898 Lisse acier doux + placard avec porte
h 850 Glatt, weicher Stahl + Unterschrank mit Tiir
Plancha lisa acero dulce + base con puerta
Smooth compound + cabinet with door
a 700 Liscio compound + vano con porta
K7GFLO5PPOP | b 400 57 | 043 7 6019 | 23898 Lisse compound + placard avec porfe
h 850 Glatt, compound + Unterschrank mit Tir
Plancha lisa compound + base con puerfa
Grooved mild steel + cabinet with door
a 700 Rigato acciaio dolce + vano con porta
K7GFROSPPRP | b 400 55 1 043 7 6019 | 23898 Nervurée acier doux + baie avec porte
h 850 Gerillr, weicher Stahl + Unterschrank mit Tiir
Plancha rizada acero dulce + base con puerta
Smooth mild steel + cabinet with doors
a 700 Liscio acciaio dolce + vano con porte
K7GFLIOPPRP | b 800 « 100 | 0,78 14 12038 47796 Lisse acier doux + placord avec portes
h 850 Glatt, weicher Stahl + Unterschrank mit Tdren
Plancha lisa acero dulce + base con puertas
Smooth compound + cabinet with doors
a 700 Liscio compound + vano con porte
K7GFL10PPOP ' b 800 | 100 | 0,78 14 12038 47796 Lisse compound + placard avec portes
h 850 Glatt, compound + Unterschrank mit Tren
Plancha lisa compound + base con puertas
Y2 smooth V2 grooved mild steel -+ cabinet with doors
a 700 Y liscio V2 rigato acciaio dolce + vano con porte
K7GFRTOPPRP | b 800 98 0,78 14 12038 | 47796 Va lisse V4 nervurée acier doux + placard avec portes
h 850 Ya glatt V4 erillt, weicher Stahl + Unterschrank mif Tiiren
Yz lisa 4 tizada, acero dulce + base con puertas
Ya smooth Y2 grooved compound + cabinet with doors
a 700 Y liscio V2 rigato compound + vano con porte
K7GFR10PPOP | b 800 98 0,78 14 12038 | 47796 Va lisse V4 nervurée compound + placard avec portes
h 850 Ya glatt V4 gerillt, compound + Unterschrank mit Tiren

Ya lisa 4 tizada, compound + base con puertas

75

700 series



Electric griddle plates

Fat drain tray

Contenitore scarico grassi
Bac de grande capacité
Fettabfluss-Behalter
Contenedor salida grassa

Heating is achieved through
radiating heating elements
placed on the plate bottom.
The temperature is controlled
thanks to a thermostat going
from 120° C to 300° C and its
indicators.

www.atasrl.com

700 series | gas and electric griddle plates

Smooth plate
Piastra liscia
Plaque lisse
Glatte Platte
Plancia lisa

Il riscaldamento é ottenuto
tramite resistenze ad
irraggiamento poste sulla
superficie inferiore delle
piastre. La regolazione della
temperatura avviene tramite
un controllo termostatico da
120° a 330° con relative spie
luminose di controllo.

Fry-top elettrici - Grillade électriques
Elektro-Griddle/Grillplatten - Fry top eléctricos

K7EFRO5TTRP

Grooved plate
Piastra rigata
Plaque nervurée
Gerillte Platte
Plancia rizada

2 smooth 2 grooved plate
Piastra /2 liscia /. rigata
Plaque 72 lisse 2 nervurée
Y glatte ¥ gerillte Platte
Plancia %2 lisa Y2 rizada

Le chauffage est assurée par
des résistances radiantes
situées sur la surface
inférieure des plaques.

Le réglage de la température
se fait par un thermostat de
120° a 330° a témoins
lumineux.
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Das Aufheizen geschieht durch
Strahlungswiderstande, die an
der Plattenunterseite
angebracht sind.

Die Temperaturregelung erfolgt
durch eine.
Thermostatsteuerung von 120°
bis 330° mit den zugehtrigen
Kontrollldampchen.

El calentamiento se obtiene
mediante resistencias de
irradiacion, situadas en la
superficie inferior de las
planchas. La regulacion de la
temperatura se efectla
mediante un control
termostatico de 120° a 330°
con sus correspondientes
indicadores luminosos de
control.



Model % @ @ ﬁ Description
mm Kg m? kW keal/h | Btu/h kw
Smooth mild steel
a 700 Liscio acciaio dolce
K7EFLOSTTRP | b 400 44 0,2 5 Lisse acier doux
h 250 Glatt, weicher Stahl
Plancha lisa, acero dulce
Smooth compound
a 700 Liscio compound
K7EFLOSTTOP | b 400 44 0,2 5 Lisse compound
h 250 Glatt, compound
Plancha lisa, compound
Grooved mild steel
a 700 Rigato acciaio dolce
K7EFROSTTRP | b 400 42 0,2 5 Nervurée acier doux
h 250 Gerllr, weicher Stahl
Plancha rizada, acero dulce
Smooth mild steel
a 700 Liscio acciaio dolce
K7EFLI0TTRP | b 800 75 | 0,36 10 | Lisse ocier doux
h 250 Glatt, weicher Stahl
Plancha lisa, acero dulce
Smooth compound
a 700 Liscio compound
K7EFLTOTTOP | b 800 75 0,36 10 Lisse compound
h 250 Glaft, compound
Plancha lisa, compound
Y2 smooth V2 grooved mild steel
a 700 Y liscio V2 rigato acciaio dolce
K7EFR10TTRP | b 800 75 0,36 10 Valisse V2 nervurée acier doux
h 250 Va qlatt Y gerillt, weicher Stahl
Vi lisa V4 rizada, acero dulce
Y4 smooth Y2 grooved compound
a 700 Vs liscio V4 rigato compound
K7EFR10TTOP | b 800 75 0,36 10 V4 lisse V5 nervurée compound
h 250 Va glatt V2 gerillt, compound

Va lisa 4 izada, compound
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700 series | gas and electric griddle plates

Electric griddle plates

Full modules offer remarkable
flexibility while cooking,
because the plate is divided
into two different sections that
can be heated individually.
Therefore, it is possible to
create two cooking zones
having different temperatures
and individual control.

www.atasrl.com

| moduli interi offrono una
particolare flessibilita nella
cottura in quanto é possibile
riscaldare separatamente e
indipendentemente i due
settori della piastra. Si
possono dunque realizzare
contemporaneamente due zone
di cottura a temperature
differenziate con comandi
indipendenti.

Fry-top elettrici - Grillade électriques
Elektro-Griddle/Grillplatten - Fry top eléctricos

Les madules entiers offrent
une grande souplesse de
cuisson car ils permettent de
chauffer séparément et
indépendamment les deux
secteurs de la plaque. Deux
zones de cuisson peuvent donc
étre créées, avec des
températures différentes et
des commandes
indépendantes.
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K7EFL10VVOP

Die ganzen Module bieten eine
besondere Flexibilitat beim
Garvorgang, da man die beiden
Abschnitte der Platte separat
und unabhangig voneinander
aufheizen kann. Man kann also
gleichzeitig zwei Garzonen
haben, die durch unabhéngige
Steuerungen voneinander
verschiedene Temperaturen
erreichen.

Los médulos enteros ofrecen
una particular flexibilidad en
la coccién, ya que permiten
calentar por separado e
independientemente los

dos sectores de la plancha.
De este modo se pueden tener
simulténeamente dos zonas
de coccién de temperaturas
diferenciadas con tiradores
independientes.



Model ﬁ @ @ & Description
b
mm Kg m? kW keal/h | Btu/h kw
Smooth mild steel + open cabinet
a 700 Liscio acciaio dolce + vano aperto
K7EFLOSVVRP | b 400 52 0,43 5 Lisse acier doux + baie libre ouverte
h 850 Glatt, weicher Stahl + offener Unterschrank
Plancha fisa acero dulce + base abierta
Smooth compound + open cabinet
a 700 Liscio compound + vano aperto
K7EFLOSVVOP | b 400 52 0,43 5 Lisse compound + baie libre ouverte
h 850 Glatt, compound + offener Unterschrank
Plancha fisa compound + base abierta
Grooved mild steel + open cabinet
a 700 Rigato acciaio dolce + vano aperto
K7EFROSVVRP | b 400 52 0,43 5 Nervurée acier doux + baie libre
h 850 Gerillr, weicher Stahl + offener Unterschrank
Plancha rizada acero dulce + base abierfa
Smooth mild steel + open cabinet
a 700 Liscio acciaio dolce + vano aperto
K7EFLTOVVRP | b 800 87 0,78 10 Lisse acier doux + baie libre ouverte
h 850 Glatt, weicher Stahl + offener Unterschrank
Plancha lisa acero dulce + base abierta
Smooth compound + open cabinet
a 700 Liscio compound + vano aperto
K7EFLTOVVOP | b 800 87 0,78 10 Lisse compound + baie libre ouverte
h 850 Glatt, compound + offener Unterschrank
Plancha lisa compound + base abierta
Y2 smooth V2 grooved mild steel + open cabinet
a 700 Y liscio V2 rigato acciaio dolce + vano aperto
K7EFRTOVVRP | b 800 87 0,78 10 Va lisse V2 nervurée acier doux + baie libre ouverte
h 850 Va glatt V2 gerillt, weicher Stahl + offener Unterschrank
Valisa V4 rizada acero dulce + base abierta
Ya smooth V2 grooved compound + open cabinet
a 700 Y liscio ¥z rigato compound + vano aperto
K7EFR1OVVOP | b 800 87 0,78 10 V4 lisse Vs nervurée compound + baie libre ouverte
h 850 Va glatt 4 gerillt, compound + offener Unterschrank

Yalisa V4 izada compound + base abierta
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700 series | gas and electric griddle plates

Electric griddle plates

Self-supporting stainless steel
frame with height adjustable
stainless steel feet. Knobs
made of athermic thermoset
plastic. Handles are made of
elliptical-section stainless
steel and have an ergonomic
grip.

www.atasrl.com

Struttura autoportante in
acciaio inox con piedini in
acciaio inossidabile regolabili
in altezza.

Manopole in materiale plastico
atermico termoindurente. Le
maniglie sono realizzate in
acciaio inox a sezione ellittica

e con impugnatura ergonomica.

Fry-top elettrici - Grillade électriques

Elektro-Griddle/Grillplatten - Fry top eléctricos

Structure autoportante en inox
avec pieds en inox réglables
en hauteur. Les boutons sont
réalisées en matiere plastique
isolante thermodurcissable
athermique. Les poignées sont
en inox, a section elliptique et
ergonomiques.
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Die selbsttragende
Edelstahlstruktur hat
héhenverstellbare Fiilke aus
rostfreiem Stahl.

Die Einstellknopfe sind aus
nicht wéarmeleitendem,
hitzehartendem
Kunststoffmaterial.
Ergonomische elliptische
Edelstahl-Griffe.

K7EFL10PPOP

Estructura autoportante de
acero inoxidable con patas de
acero inoxidable de altura
regulable.

Mandos de material plastico
atérmico termoestable. Los
tiradores son de acero
inoxidable de seccién eliptica y
con empufiadura ergonémica.



Model ﬁ @ @ ﬁ Description
b
mm Kg m? kW | kal/h | Btu/h kw
Smooth mild steel + cabinet with door
a 700 Liscio acciaio dolce + vano con porta
K7EFLOSPPRP | b 400 58 0,43 5 Lisse acier doux + placard avec porte
h 850 Glatt, weicher Stahl + Unterschrank mit Tiir
Plancha lisa acero dulce + base con puerta
Smooth compound + cabinet with door
a 700 Liscio compound + vano con porta
K7EFLO5SPPOP | b 400 58 0,43 5 Lisse compound + placard avec porte
h 850 Glatt, compound + Unterschrank mit Tir
Plancha lisa compound + base con puerta
Grooved mild steel + cabinef with door
a 700 Rigato acciaio dolce + vano con porta
K7EFRO5PPRP | b 400 54 0,43 5 Nervurée acier doux + baie avec porte
h 850 Gerillr, weicher Stahl + Unterschrank mit Tiir
Plancha rizada acero dulce + base con puerta
Smooth mild steel + cabinet with doors
a 700 Liscio acciaio dolce + vano con porte
K7EFL1OPPRP | b 800 95 0,78 10 Lisse acier doux + placard avec portes
h 850 Glatt, weicher Stahl + Unterschrank mit Tiiren
Plancha lisa acero dulce + base con puertas
Smooth compound + cabinet with doors
a 700 Liscio compound + vano con porte
K7EFL10PPOP | b 800 95 0,78 10 Lisse compound + placard avec portes
h 850 Glatt, compound + Unterschrank mit Tiiren
Plancha lisa compound + base con puertas
Y2 smooth V2 grooved mild steel + cabinet with doors
a 700 Y liscio V2 rigato acciaio dolce + vano con porte
K7EFR10PPRP | b 800 93 0,78 10 Vi lisse Va nervurée acier doux + placard avec portes
h 850 Ya glatt Y gerillt, weicher Stahl + Unterschrank mif Tiren
Ya lisa V2 rizada acero dulce + base con puertas
Ya smooth Y2 grooved compound + cabinet with doors
a 700 Y liscio V2 rigato compound + vano con porte
K7EFRTOPPOP| b 800 93 0,78 10 Vi lisse Vs nervurée compound + placard avec porfes
h 850 Ya glatt V2 gerillr, compound + Unterschrank mif Tiiren

Valisa 4 izada compound + base con puertas
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700 series | lavastone grills

Fixed lavastone grill for meat

Self-supporting stainless steel
frame with height adjustable
stainless steel feet. Knobs
made of athermic thermoset
plastic. Handles are made of
elliptical-section stainless
steel and have an ergonomic
grip.

www.atasrl.com

Struttura autoportante in
acciaio inox con piedini in
acciaio inossidabile regolabili
in altezza.

Manopole in materiale plastico
atermico termoindurente. Le
maniglie sono realizzate in
acciaio inox a sezione ellittica

e con impugnatura ergonomica.

Structure autoportante en inox
avec pieds en inox réglables
en hauteur. Boutons en matiere
plastique athermique
thermodurcissable. Les
poignées sont en inox, a
section elliptique et manche
ergonomigue.
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Griglie fisse pietra lavica per carne - Grilles fixes pierre
lavique pour viande - Feste Lavasteingrills fiir Fleisch
Parrilla fija de piedra volcanica para carne

K7GPLO5PPCF

Die selbsttragende
Edelstahlstruktur hat
hohenverstellbare Fiile aus
rostfreiem Stahl.

Die Griffe sind aus nicht
warmeleitendem,
hitzehartendem
Kunststoffmaterial.
Ergonomische elliptische
Edelstahl-Griffe.

Estructura autoportante de
acero inoxidable con patas de
acero inoxidable de altura
regulable.

Mandos de material plastico
atérmico termoestable. Los
mandos son de acero
inoxidable de seccion eliptica y
con empufiadura ergonémica.



700 series

Model @‘“ ﬁ @ ® ﬁ Description
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
Y4 Top unit for meat
a 700 V3 Modulo top per carne
K7GPLOSTTCF | b 400 30 0,22 9 7738,6 | 30726 - Y Module pour viande
h 250 Ya Modul ir Fleisch
Y2 Modulo para carne
Top unit for meat
a 700 Modulo top per carne
K7GPLIOTTCF | b 800 40 0,39 18 154772 = 61452 - Module pour viande
h 250 Modul fir Fleisch
Modulo para carne
Y2 Unit for meat + open cabinet
a 700 %2 Modulo per carne + vano aperto
K7GPLOSVVCF | b 400 47 0,45 9 77386 | 30726 - ¥ Module pour viande + baie libre owverte
h 850 Ya Modul fiir Fleisch + offener Unterschrank
Y Madulo para came + base abierta
Unit for meat + open cabinet
a 700 Modulo per carne + vano aperto
K7GPLTIOVVCF | b 800 70 0,80 18 15477,2 | 61452 - Module pour viande + baie libre ouverte
h 850 Modul fir Fleisch + offener Unterschrank
Madulo para carne + base abierta
Ya Unit for meat + cabinet with door
a 700 2 Modulo per carne + vano con porta
K7GPLOSPPCF | b 400 50 0,45 9 7738,6 | 30726 - s Module pour viande +placard avec porfe
h 850 Ya Modul fiir Fleisch + Unterschrank mit Tir
Y2 Modulo para carne + base con puerta
Unit for meat + cabinet with doors
a 700 Modulo per carne + vano con porte
K7GPLTIOPPCF | b 800 73 0,80 18 15477,2 | 61452 - Module pour viande + placard avec porfes
h 850 Modul fiir Fleisch + Unterschrank mit Tiren
Madulo para carne + base con puertas
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700 series | lavastone grills

Fixed lavastone grill for fish

Griglie fisse pietra lavica per pesce - Grilles fixes pierre
volcanique pour poisson - Feste Lavasteingrills fiir Fisch
Parrilla fija de piedra volcanica para pescado

The stamped stainless steel
work surface slopes towards
the fat drain connected to a
large drip tray placed under
the cooking surface. Small
drawers are installed, so to
gather dust particles deriving
from lava stone burning.

www.atasrl.com

Il piano di lavoro é stampato e
realizzato in acciaio inox con
I'invaso inclinato e rivolto
verso il foro per lo scarico dei
grassi collegato a un
contenitore di grande capacita
posto al di sotto della
superficie di cottura stessa.
Per non disperdere la polvere
derivante dalla combustione
della pietra lavica sono previsti
cassettini di raccolta.

La surface de travail en inox
est emboutie et inclinée vers
le trou pour I'évacuation des
graisses et reliée a un bac de
grande capacité situé sous la
surface de cuisson. Des tiroirs
de ramassage ont été prévus
afin de ne pas diffuser la
poussiere de combustion de la
pierre volcanique.
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K7GPL10VVPF

Die Arbeitsflache ist aus
Edelstahl gestanzt und hat eine
schrdge Vertiefung zum
Fettabflussloch hin, das mit
einem Behélter von groRem
Volumen verbunden ist, der
unterhalb der Kochflache
angeordnet ist. Damit der
Staub, der beim Brennen des
Lavasteins entsteht, nicht
verstreut wird, sind
Sammelbehélter vorgesehen.

La superficie de trabajo estéa
hecha en estampacion de
acero inoxidable, con la
superficie hundida inclinada
hacia el agujero de salida de
grasas, que lleva a un
contenedor de gran capacidad
situado bajo la superficie de
coccién. Para evitar la
dispersion del polvo derivado
de la combustién de la piedra
de lava, se han montado
cajones de recogida.



Model ﬁ @ @ ﬁ Description
mm Ka m? kw keal/h Btu/h kW
Y4 Top unit for fish
a 700 Vs Modulo top per pesce
K7GPLOSTTPF | b 400 33 0,22 9 7738,6 | 30726 Ya Module pour poisson
h 250 Ya Modul fir Fisch
Y2 Modulo para pescado
Top unit for fish
a 700 Modulo top per pesce
K7GPLIOTTPF | b 800 43 0,39 18 15477,2 | 61452 Maodule pour poisson
h 250 Modul fr Fisch
Modulo para pescado
2 Top unit for fish + open cabinet
a 700 Y2 Modulo per pesce + vano aperto
K7GPLOSVVPF | b 400 50 0,45 9 7738,6 30726 Y4 Module pour poisson + baie libre ouverfe
h 850 Ya Modul fir Fisch + offener Unterschrank
Y Madulo para pescado + base abierta
Unit for fish + open cabinet
a 700 Modulo per pesce + vano aperto
K7GPLIOVVPF | b 800 75 0,80 18 15477,2 | 61452 Module pour poisson + baie libre ouverte
h 850 Modul fiir Fisch + offener Unterschrank
Mddulo para pescado + base abierta
Yo Unit for fish + cabinet with door
a 700 Y2 Modulo per pesce + vano con porta
K7GPLOSPPPF | b 400 53 0,45 9 7738,6 | 30726 s Module pour poisson + placard avec porte
h 850 Ya Modul fiir Fisch + Unterschrank mit Tair
Y2 Modulo para pescado + base con puerta
Unit for fish + cabinet with doors
a 700 Modulo per pesce + vano con porte
K7GPLTOPPPF | b 800 80 0,80 18 15477,2 | 61452 Module pour poisson + placard avec porfes
h 850 Modul iir Fisch + Unterschrank mit Tiren

Modulo para pescado + base con puertas
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700 series | lavastone grills

Movable lavastone grill for meat

Stainless steel grills as standard equipment

Griglie in acciaio inox di serie

Grilles en acier inox de série

Grillroste serienmaRig aus Edelstahl
Parrillas de acero inoxidable de serie

Movable lava stone grills
present a cooking surface
consisting of a cooking grill
that can be easily adjusted in
height — even while you are
already using it -, so to obtain
excellent, desired cooking
results.

www.atasrl.com

Nelle versioni a griglia mobile
il piano di cottura e realizzato
mediante una griglia di
supporto degli alimenti
posizionabile a diverse altezze
anche durante il servizio per
ottenere il risultato di cottura
ottimale desiderato.

Dans les versions a grille
mobile, le plan de cuisson est
constitué d'une grille de
support des aliments, réglable
en hauteur lors de I'utilisation
pour obtenir la meilleure
cuisson possible.
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Griglie mobili pietra lavica per carne
Grilles mobiles pierre volcanique pour viande
Bewegliche Lavasteingrills fiir Fleisch
Parrilla mévil de piedra volcanica para carne

K7GPLO5PPC

Bei den Versionen mit
beweglichem Grillrost hat die
Kochflache einen Rost zum
Auflegen der Lebensmittel, der
auch wahrend des Betriebs in
verschiedene Héhen verstellbar
ist, um das gewiinschte
optimale Garergebnis zu
erhalten.

En las versiones de parrilla
movil, la superficie de coccion
esta formada por una parrilla
de soporte de los alimentos
que puede situarse a distintas
alturas durante el servicio para
obtener el resultado de coccién
ideal deseado.



700 series

Model @"‘ ﬁ @ ® ﬁ Description
N
mm Kg m kW keal/h Btu/h kW
ZA it i t
a 700 ‘/z rXEdUuHIL tzlpr:z: carne
K7GPLOSTTC | b 400 30 0,22 9 7738,6 | 30726 - Y Module pour viande
h 250 Va Modul fiir Fleisch
Y4 Médulo para came
Top unit for meat
a 700 Modulo top per carne
K7GPLTOTTC | b 800 40 0,39 18 | 15477,2| 61452 - Module pour viande
h 250 Modul fur Fleisch
Modulo para carne
Y2 Unit for meat + open cabinet
a 700 V2 Modulo per carne + vano aperto
K7GPLOSWC | b 400 40 0,45 9 7738,6 | 30726 - s Module pour viande + baie libre ouverte
h 850 Ya Modul fiir Fleisch + offener Unterschrank
Y2 Madulo para came + base abierta
Unit for meat + open cabinet
a 700 Modulo per carne + vano aperto
K7GPLTOWC | b 800 68 0,80 18 115477,2| 61452 - Module pour viande + baie libre ouverte
h 850 Modul iir Fleisch + offener Unterschrank
Modulo para carne + base abierta
Ya Unit for meat + cabinet with door
a 700 Y2 Modulo per carne + vano con porta
K7GPLOSPPC | b 400 48 0,45 9 7738,6 | 30726 - 2 Module pour viande +placard avec porte
h 850 Ya Modul fiir Fleisch + Unterschrank mit Tir
Y2 Madulo para carne + base con puerta
Unit for meat + cabinet with doors
a 700 Modulo per carne + vano con porte
K7GPL1OPPC | b 800 73 0,80 18 15477,2 | 61452 - Module pour viande + placard avec portes
h 850 Modul fr Fleisch + Unterschrank mit Tdren
Modulo para carne + base con puertas
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700 series | lavastone grills

Movable lavastone grill for fish

Stainless steel grills as standard equipment

Griglie in acciaio inox di serie

Grilles en acier inox de série

Grillroste serienmaRig aus Edelstahl

Parrillas de acero inoxidable de serie

Gas models are tested for
operating with natural gas or
LPG. Full module versions are
provided with a single burner
with five branches for ensuring
a wider cooking surface.

www.atasrl.com

Gli apparecchi a gas sono
predisposti per il
funzionamento a gas naturale
o0 GPL e nella versione da
modulo sono equipaggiati

di un unico bruciatore a
cinque rami per garantire una

maggiore superficie di cottura.

Les appareils a gaz sont prévus
pour fonctionner au gaz naturel
ou au GPL et ils sont équipés,
dans la version par module,
d'un unique brdleur a cing
branches pour garantir une
plus grande surface de
cuisson.
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Griglie mobili pietra lavica per pesce

Grilles mobiles pierre volcanique pour poisson
Bewegliche Lavasteingrills fiir Fisch

Parrilla mévil de piedra volcanica para pescado

Die Gerate mit Gas sind fir
den Betrieb mit Erdgas oder
GPL ausgelegt und in der
Modulversion sind sie mit
einem einzigen flnfstrahligen
Brenner ausgestattet, um eine
groRere Kochfldche
garantieren zu kdnnen.

K7GPL10VVP

Los aparatos de gas estan
preajustados para su
funcionamiento con gas
natural o GLP, y en la version
de médulo llevan un solo
quemador de cinco ramas para
garantizar una mayor
superficie de coccién.



Model ﬁ @ @ ﬁ Description
mm Ka m? kw keal/h Btu/h kW
Y4 Top unit for fish
a 700 Vs Modulo top per pesce
K7GPLOSTTP | b 400 33 0,22 9 7738,6 | 30726 Ya Module pour poisson
h 250 Ya Modul fir Fisch
Y2 Modulo para pescado
Top unit for fish
a 700 Modulo top per pesce
K7GPLIOTTP | b 800 43 0,39 18 15477,2 | 61452 Maodule pour poisson
h 250 Modul fr Fisch
Modulo para pescado
2 Top unit for fish + open cabinet
a 700 Y2 Modulo per pesce + vano aperto
K7GPLOSVWP | b 400 42 0,45 9 7738,6 | 30726 4 Module pour poisson + baie libre ouverte
h 850 Ya Modul fir Fisch + offener Unterschrank
Y Madulo para pescado + base abierta
Unit for fish + open cabinet
a 700 Modulo per pesce + vano aperto
K7GPLTOVWP | b 800 64 0,80 18 154772 | 61452 Module pour poisson + baie libre ouverte
h 850 Modul iir Fisch + offener Unterschrank
Mddulo para pescado + base abierta
Yo Unit for fish + cabinet with door
a 700 Y2 Modulo per pesce + vano con porta
K7GPLOSPPP | b 400 45 0,45 9 7738,6 | 30726 Vs Module pour poisson + placard avec porte
h 850 Ya Modul fiir Fisch + Unterschrank mit Tair
Y2 Modulo para pescado + base con puerta
Unit for fish + cabinet with doors
a 700 Modulo per pesce + vano con porte
K7GPL10PPP | b 800 90 0,80 18 154772 | 61452 Module pour poisson + placard avec portes
h 850 Modul iir Fisch + Unterschrank mit Tiren

Modulo para pescado + base con puertas
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700 series | gas and electric pasta cookers

Gas and electric pasta cookers

The cooking tank is made of
AISI 316 stainless steel and it
is stamped with round edges.
It is resistant to salty water
and starch and it is provided
with an overflow zone. The
front part consists of a wide,
thick, stainless steel
perforated surface where to
lean baskets, so that water is
drained into the drain hole
below.

www.atasrl.com

La vasca di cottura e realizzata
in acciaio inox AISI 316
resistente all'acqua salata e
all'amido, stampata con ampi
raggi di raccordo e dotata di
zona di sfioramento. La zona
frontale & composta da un
ampio piano forato di grosso
spessore in acciaio inox per
I"appoggio dei cesti al di sotto
del quale si trova un foro di
scarico per la scolatura.

La cuve de cuisson, réalisée en
acier inox AISI 316 résistante a
I'eau salée et a I'amidon, est
emboutie avec des larges
rayons de raccord et équipée
de zone de débordement. La
zone frontale est composée
d'un vaste plan perforé, de
grosse épaisseur en acier inox
en tant que support des
paniers sous lequel se trouve
I'orifice d'évacuation pour
I'égouttement.

Cuocipasta a gas ed elettrici
Cuiseurs a pate a gaz et électriques

Gas und Elektronudelkocher

Cuece pasta de gasy eléctricos

K7GCPO5

Das Kochbecken besteht aus
Edelstahl AISI 316, weist eine
hohe Bestandigkeit gegeniiber
Salzwasser und Speisestarke
auf, verfligt tiber einen weiten
Anschlussradius und ist mit
einem Uberstrémbereich
ausgestattet. Der vordere
Bereich besteht aus einer
stabilen geltcherten Platte aus
Edelstahl fiir die Ablage der
Korbe; darunter befindet sich
eine Abflussoffnung.

La cuba de coccién estd
fabricada en acero inoxidable
AISI 316 resistente al agua
salada y al almidén, embutida
con amplios radios de unién y
dotada de una zona de
rebosamiento. La parte frontal
esta compuesta por un plano
amplio perforado de acero
inoxidable de un grueso
espesor para apoyar las cestas
por debajo del cual se
encuentra un orificio de
descarga.



Model ﬁ @ @ ﬁ Description
mm Kg m? kw keal /h Btu/h kw
Single tank - gas 24 It.
a 700 Monovasca gas 24 It.
K7GCP05 b 400 54 0,43 8,7 | 7480,6 | 29702 Cuve simple — gaz — 24 It
h 850 Gasgerdt — 1 Becken d 24 Lt.
1 cwhaa gos— 24 .
Single fank - gas 40 1.
a 700 Monovasca gas 40 It.
K7GCPO7 b 600 65 0,60 13,3 | 11436 | 45406 Cuve simple — goz — 40 .
h 850 Gasgerdt — 1 Becken a 40 Lt.
1 cwha a gos— 40 It.
Double fank - gas 24+24 Ir.
a 700 2 Vasche gas 24+24 t.
K7GCP10 b 800 87 0,78 17,4 114961,3 | 59404 (uve double goz 24+24 It
h 850 Gasgerdit — 2 Becken & 24 L. je Becken
2 cubas a gas — 24+24 It
Single ank - electric 24 If.
a 700 Monovasca elettrico 24 |t.
K7ECP05 b 400 52 0,43 7 Cuve simple — 8lectrique — 24 It
h 850 Elektrogerdt — 1 Becken a 24 1.
Eléctrico 1 cuba— 24 It.
Double tank - electric 24+24 r.
a 700 2 Vasche elettrico 24+24 It.
K7ECP10 b 800 82 0,78 14 (uve double électrique 24+24 It
h 850 Elektrogertit — 2 Becken & 24 Lt je Becken

Eléctrico 2 cbas — 24+24 It.

nnnnnnnnnnnnnnnn

700 series



700 series | gas and electric pasta cookers

Accessories for pasta cookers  accessorper cuocipasta

Accessoires pour cuiseurs a pate
Zubehére fiir Nudelkocher
Accessorios para cuece pasta

Model @[" Description
N
mm Kg m’ kW keal/h Btu/h kW
Pasta cooker lid
a 358 Coperchio per cuocipasta
K7COPCP b 340 - - - - - - Couvercle pour cuisieurs  pite
h 85 Nudelkocherdeckel
Tapa para cuece-pasta
Pasta-cooker basket 1,/3 GN
a 160 Cestello cuocipasta 1/3 GN
K26028 b 29 - - - - - - Panier pour cuisieurs & péte 1/3 GN
h 200 Nudelkocherkorb 1,/3 GN
(esta para cuece-pastas 1,/3 GN
Pasta-cooker basket 1,/6 GN
a 140 Cestello cuodipasta 1/6 GN
K26029 b 140 - - - - - - Panier pour cuisieurs d pate 1/6 GN
h 200 Nudelkocherkorb 1,/6 GN
(Cesta para cuece-pastas 1/6 GN
Pasta-cooker basket 1,/2 6N
a 240 Cestello cuocipasta 1/2 GN
K26030 b 29 - - - - - - Panier pour cuisieurs d pate 1/2 GN
h 200 Nudelkocherkorb 1,/2 GN
(esta para cuece-pastas 1/2 GN
Pasta-cooker basket 1/1 GN
a 29 Cestello cuocipasta 1/1 GN
K26031 b 49 = = - - - - Panier pour cuisieurs d péte 1/1 GN
h 200 Nudelkocherkorb 1,/1 GN
(esta para cuece-pastas 1/1 GN
Pasta-cooker basket 2/3 6N
a 29 Cestello cuocipasta 2/3 GN
K26032 b 29 - - - - - - Panier pour cuisieurs & péte 2,/3 GN
h 200 Nudelkocherkorb 2,/3 GN
(Cesta para cuece-pastas 2/3 GN
Pasta-cooker basket 1,/3 GN
a 29 Cestello cuocipasta 1/3 GN longitudinale
K26072 b 140 - - - - - - Panier pour cuisieurs @ pate 1/3 GN
h 200 Nudelkocherkorb 1,/3 GN
(esta para cuece-pastas 1/3 GN
Pasta-cooker basket 1,/3 6N (K76CP07)
a 290 Cestello owocipuslu 1/3 GN longitudinale
(K76CP07)
K26258 b 160 i i i ’ ’ ’ Panier pour cuisieurs & pate 1,/3 GN (K76CP07)
h 200 Nudelkocherkorb 1/3 6N (KT6CP07)
Cesta para cuece-pastas 1/3 GN (K7GCPO7)
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2xK26029 (1/6 GN) 2xK26028 (1/3 GN) 2xK26072 (1/3 GN)

1xK26028 (1/3 GN)

Basket possibilities for K7GCP05 - K7GCP10 - K7ECP05 - K7ECP10

= Configurazioni per K7GCPO05 - K7GCP10 - K7ECP05 - K7ECP10
2 xK26029 (1/6 GN) 1xK26032 (2/3 GN) Configurations pour ~ K7GCP05 - K7GCP10 - K7ECP05 - K7ECP10
1xK26072 (1/3 GN) Korbmdglichkeiten fiir  K7GCP05 - K7GCP10 - K7ECP05 - K7ECP10
Configuraciénes para  K7GCP05 - K7GCP10 - K7ECP05 - K7ECP10

3xK26258 (1/36N) 2xK26029 (1/6 GN) 1xK26258 (1/3 GN) 4xK26029 (1/6GN)
2xK26258 (1/3GN) 1xK26032 (2/3 GN) 1xK26258 (1/3GN)

Basket possibilities for K7GCP07
Configurazioni per K7GCPo07
2 xK26029 (1/6 GN) Configuration pour K7GCP07
1 xK26032 (2/3 GN) Korbmaglichkeiten fiir K7GCP07
Configuraciénes para K7GCP07

nnnnnnnnnnnnnnnn
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Gas and electric fryers
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Gas fryers

K7GFE0515

What does fat melting cycle
mean?

Included in all gas and electric
versions with electronic
control, the fat melting cycle
provides electronic
temperature control of oil
heating in scheduled, gradual
intermittent mode during both
oil heating and heat
maintaining. This mode is
extremely important when
animal fats, lard, margarine
and other solid fats are used
for frying.

www.atasrl.com

700 series | gas and electric fryers

Friggitrici a gas - Friteuses a gaz - Gasfriteusen - Freidoras gas

Che cosa significa melting?
La funzione del ciclo di
melting, presente in tutti i
modelli a controllo elettronico
sia a gas che elettrici, prevede
un controllo del riscaldamento
dell’olio ad intermittenza
programmata sia nella fase di
riscaldamento che di
conservazione della
temperatura. Questa funzione
¢ particolarmente importante
nel caso in cui si utilizzi per la
frittura del grasso, strutto,
margarine e oli che a
temperatura ambiente si
presentano allo stato solido.

Que signifie melting?

La fonction du cycle de
melting, présente dans tous les
modeles a controle
électronique, aussi bien a gaz
qu'électriques, prévoit un
controle de la montée en
température de I'huile par
intermittence programmée,
aussi bien pendant la montée
en température que lors de la
stabilisation de la température.
Cette fonction est
particulierement importante si
la friture est effectuée avec de
la graisse de saindoux, de la
margarine et de I'huile qui, a
température ambiante, sont a
I'état solide.
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Was bedeutet Melting?

Die Funktion des Melting-
Systems, das bei allen Gasoder
Elektromodellen mit
elektronischer Steuerung
vorgesehen ist, ermdglicht
durch das vorprogrammierte
Schrittschaltwerk die Kontrolle
der Olerhitzung sowohl in der
Vorheizphase als auch bei der
Temperaturerhaltung.
Besonders wichtig ist diese
Funktion, wenn zum Frittieren
Fett, Schmalz, Margarine und
Ole verwendet werden, die bei
Raumtemperatur in den festen
Zustand (ibergehen

Qué es el melting?

La funcién del ciclo de melting,
presente en todos los modelos
con control electrénico, tanto
de gas como eléctricos,
permite controlar el
calentamiento del aceite a un
intermitencia programada,
tanto en la fase de
calentamiento como en la de
conservacion de la
temperatura. Esta funcion
resulta especialmente
importante cuando se emplea
para freir grasas, mantecas,
margarinas y aceites que se
presentan en estado sélido a
temperatura ambiente.



700 series

Model @‘" ﬁ @ @ ﬁ Description
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
Double tank =7 + 7 It.
a 700 Y2 Modulo — 747 It.
K7GFG0507 | b 400 50 0,43 11,5 198882 | 39261 - Vs Module — 7+ 7 It
h 850 2 Becken a7 Lt. Je Becken
2 cubas = 7+7 It
Double tank — 7 + 7 .
a 700 Vs Modulo — 7+7 It
K7GFG0507A | b 400 50 043 | 11,5 198882 | 39261 - Vs Module — 7+ 7 It
h 850 2 Becken a7 Lt. Je Becken
2 cubas — 747 It.
Basket for fryer K7GFG0507
a 245 Cesto riggitice KTGFG0507
K26283 b 113 - - - - - - Panier friteuse K7GF60507
h m Korb fur Friteuse K7GFG0507
Cesta freidora K7GFG0507
Single tank — 15 .
a 700 Yemodulo — 1511,
K7GFGO0515 ) 400 44 0,43 15 112897,7| 51210 - Vamodule —15 It
h 850 1 Beckend 15 Lt.
T wba—15 1.
Single tank — 15 If.
a 700 Y modulo — 15 It.
K7GFGO515A | b 400 47 0,43 15 112897,7 | 51210 - Vo module — 15 It
h 850 1 Beckend 15 L.
T wba—151.
Single tank — 15 It. — Electronic control
a 700 Vs modulo — 15 It. Comandi elettronici
K7GFE0515 b 400 54 0,43 15 112897,7| 51210 | 0005 = Y2module—15 . — Commandes électroniques
h 850 1 Becken d 15 Lt. — Elektronische Kontrolle
1 cwba — 15 It. — Mandos electronicos
Fryer basket 1,/2
a 280 Cesto friggitrice 1/2
K26280 b 130 - - - - - - Panier friteuse 1,/2
h 11 Friteusekorb 1,/2
Cesta freidora 1,/2
Fryer basket 1/1
a 280 Cesto friggitrice 1/1
K26281 b 270 o o - - - - Panier friteuse 1/1
h 115 Friteusekorb 1/1
Cesta freidora 1/1

95



Gas fryers

700 series | gas and electric fryers

Friggitrici a gas - Friteuses a gaz - Gasfriteusen - Freidoras gas

Appliances provided with baskets as standard equipment.
Cesti forniti in dotazione ad ogni apparecchio.

Paniers fournis avec chaque appareil.

Im Lieferumfang jedes Gerats sind die Kérbe bereits enthalten.
Se incluyen las cestas correspondientes a cada aparato.

0il is heated quickly by means
of a series of stainless steel
burners, suitable for working
properly at the high
temperatures they are put
through, which are provided
with a finned heat exchanger
within the tank.

www.atasrl.com

Il rapido riscaldamento
dell’olio viene ottenuto per
mezzo di una serie di bruciatori
in acciaio inossidabile, adatti
per funzionare hene alle alte
temperature cui sono
sottoposti, e corredati da uno
scambiatore di calore alettato
posizionato all‘interno della
vasca.

K7GFG1015A

La montée en température
rapide de I'huile se fait grace a
une série de brdleurs en acier
inoxydable, adaptés pour bien
fonctionner aux températures
élevées auxquelles ils sont
soumis. Ils sont, en outre,
équipés d'un échangeur de
chaleur a ailettes situé a
I'intérieur de la cuve.
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Die schnelle Erhitzung des Ols
wird mit Brennern aus
Edelstahl erreicht, die sich fir
den Betrieb bei hohen
Temperaturen ausgezeichnet
eignen und im Inneren des
Beckens mit einem
Lamellenwarmeaustauscher
ausgestattet sind.

El rapido calentamiento del
aceite se obtiene a través de
una serie de quemadores de
acero inoxidable, aptos para un
funcionamiento dptimo a las
altas temperaturas a las que
se ven sometidos, y dotados
de un intercambiador de calor
de aletas situado en el interior
de la cuba.



700 series

Model @‘“ ﬁ @ ® ﬁ Description
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
Double tank =15 + 15 It.
a 700 Modulo — 15+15 1.
K7GFG1015 | b 800 87 0,78 30 | 257954 | 102420 - Module — 15+ 15 It
h 850 2 Becken a 15 Lt. Je Becken
2 cwbas = 15+15 It
Double tank — 15 + 15 t.
a 700 Modulo — 15+15 1
K7GFG1015A | b 800 87 0,78 30 25795,4 1 102420 - Module — 15+ 15 .
h 850 2 Becken a 15 Lt. Je Becken
2 cwbas = 15+15 1.
Double tank — 15+15 It — Electronic control
a 700 Modulo — 15415 lt. Comandi elettronici
Module — 15+15 It. — Commandes électroniques
K7GFE1015 | b 800 87 0,78 30 257954 1 102420 | 0,04 | 5piens 151t e Becken  Flekfronsche
h 850 Kontrolle
2 cubas — 15+15 It. — Mandos electronicos
Fryer basket 1,/2
a 280 Cesto friggitrice 1/2
K26280 b 130 : - - - - - Panier friteuse 1,/2
h 11 Friteusekorb 1,/2
Cesta freidora 1,/2
Fryer basket 1/1
a 280 Cesto friggitrice 1/1
K26281 b 270 © o S 5 - - Panier friteuse 1,/1
h 115 Friteusekorb 1/1
Cesta freidora 1/1

As standard equipment appliances are provided with stainless steel containers and stainless steel filter for
collecting il / Bacinelle in acciaio inox per la raccolta dell'olio complete di filtro in acciaio inox
fornite in dotazione di serie ad ogni apparecchio / Bacs de récupération de I'huile avec filtre en acier B
inox, fournis avec chaque appareil / Die Sammelbehélter aus Edelstahl fiir ablaufendes Ol verfiigen tiber I\J.rg
Edelstahlfilter und sind im Lieferumfang jedes Gerats enthalten/ Cada aparato incluye sus recipientes de =g
acero inoxidable para la recogida del aceite junto con su filtro de acero inoxidable =
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Electric fryers

Qil is heated by means of
stainless steel tubular heating
elements, which are immersed
in oil and can be rotated to 90
degrees for cleaning the tanks
easily and completely. The
stainless steel tank lid is
provided as standard
equipment and it can be
placed in a holder on the inner
part of the doors when not in
use.

www.atasrl.com

700 series | gas and electric fryers

Il riscaldamento viene ottenuto
per mezzo di resistenze
corazzate in acciaio inox
immerse nell'olio, ribaltabili a
90° per una agevole e
completa pulizia delle vasche.
Il coperchio copri vasca
realizzato in acciaio inox e
fornito in dotazione di serie e
collocato in una tasca
all'interno delle porte quando
non viene utilizzato.

La montée en température est
obtenue par des résistances en
acier inox plongées dans
I'huile, et rabattables a 90°
pour un nettoyage plus aisé et
plus complet des cuves. Le
couvercle couvre-cuve, réalisé
en acier inox, est fourni de
série et placé dans un
rangement a l'intérieur des
portes lorsqu'il n'est pas
utilisé.
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Die Erhitzung erfolgt mittels
elektrischer Tauchheizelemente
aus Edelstahl, die vollsténdig in
das Ol eingetaucht und um 90°
drehbar sind, was eine
bequemere und griindlichere
Reinigung der Becken
ermdglicht. Die
Beckenabdeckung aus Edelstahl
wird serienmaRig mitgeliefert
und I&sst sich bei
Nichtbenutzung in einer Tasche
an der Innenseite der Tir
verstauen.

Friggitrici elettriche - Friteuses électriques - Elektrofriteusen - Freidoras eléctricas

K7EFG1015

El calentamiento se consigue a
través de unas resistencias
blindadas de acero inoxidable
sumergidas en el aceite, que
pueden plegarse a 90° para
una limpieza cémoda y
completa de las cubas.
También se incluye de serie la
tapadera para la cuba
fabricada en acero inoxidable y
que se coloca en un
compartimento de las puertas
cuando no se esté utilizando.



Model ﬁ @ @ ﬁ Description
b
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
Double tank — 9 + 9 .
a 700 Vamodulo— 9+ 91t
K7EFG0507 b 400 52 0,43 15 Vamodule—9 + 9 .
2 Beckend 9 + 9 Lt.
h- 850 2 cwbas— 9 + 9 It
Double tank — 9 + 9 It. — Electronic control
a 700 Yamodulo — 9 + 9 It. Comandi elettronici
K7EFE0507 | b 400 52 0,43 15,1 Yo module — 9 + 9 It. — Commandes électroniques
h 850 2 Becken a9 + 9 Lt. — Elektronische Kontrolle
2 cubas — 9 + 9 It. — Mandos electronicos
Basket for fryer K7EFG0507
a 270 Cesto friggitrice K7EFG0507
K26397 b 113 Panier friteuse K7EFGO507
h 145 Korb fiir Friteuse K7EFGO507
Cesta freidora K7EFG0507
Single tank — 15 1.
a 700 Yamodulo — 15t.
K7EFGO515 | b 400 50 0,43 15 Vs module — 15 It
1 Beckend 15 Lt.
b 850 1 wha—151.
Single tank — 15 . — Electronic control
a 700 Y2 modulo — 15 It. Comandi elettronici
K7EFE0515 | b 400 52 0,43 15,1 Y, module — 15 Ir. — Commandes électroniques
h 850 1 Becken d 15 Lt. — Elektronische Kontrolle
1 cwha — 15 It. — Mandos electranicos
Double tank — 15 +15 .
a /00 Modulo — 15+15 .
K7EFG1015 | b 800 12 0,78 30 Module — 15+ 15 It
h 850 2 Becken a 15 Lt. Je Becken
2 cubos — 15+15 If.
Double tank — 15+15 It — Electronic control
a 700 Modulo — 15415 lt. Comandi elettronici
K7EFET015 | b 800 74 0,78 30,2 | Module—15+15 It— Commandes élechroniques
h 850 2 Becken a 15 Lt. Je Becken — Elekironische Kontrolle
2 cubas — 15+15 It. — Mandos electronicos
Fryer basket 1/2
a 280 Cesto friggitrice 1/2
K26280 b 130 Panier friteuse 1,/2
h 1 Friteusekorb 1,/2
Cesta freidora 1,/2
Fryer basket 1/1
a 280 Cesto friggitrice 1/1
K26281 b 270 Panier friteuse 1/1
Friteusekorb 1/1
b 15 Cesta freidora 1/1
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700 series | gas and electric fryers

Electric chip scuttle

The stainless steel tank gently
slopes in a way that help oil to
be drained from the tank.
Heating is achieved by means
of a particular ceramic infrared
heater activated by an energy
regulator.

www.atasrl.com

La vasca, in acciaio
inossidabile, e dotata di uno
scivolo opportunamente
sagomato che permette lo
scolo dell’olio nella vasca; il
riscaldamento viene ottenuto
per mezzo di uno speciale
irradiatore a raggi infrarossi in
ceramica azionato da un
regolatore di energia.

Scaldapatate elettrici - Bacs a’ frites électriques

Elektro-Frittenwanne - Conservador de patatas electrico

La cuve, en acier inoxydable,
est équipée d'un conduit
particulierement bien fagonné
qui permet I"écoulement de
I'huile dans le bac ; la montée
en température s'obtient grace
a un diffuseur spécial a rayons
infrarouges en céramique,
actionné par un régulateur
d'énergie.

K7ESPO5PP

Das Becken aus Edelstahl
verfiigt Uiber eine entsprechend
geformte Ablaufrinne, tiber die
das Ol aus dem Becken
abflieRen kann. Die Erhitzung
erfolgt mit einem speziellen
UV-Strahler aus Keramik,
dessen Leistung {iber einen
Regler einstellbar ist.

La cuba, de acero inoxidable,
dispone de una inclinacion
convenientemente moldeada
que permite que el aceite se
escurra en la cuba; el
calentamiento se consigue
mediante un radiador infrarrojo
especial de cerdmica
accionado por un regulador de
energia.



700 series

Model @‘“ ﬁ @ @ ﬁ Description
N
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
Electric chip scuttle top
a 700 Scaldapatate elettrico top
K7ESPOSTT b 400 25 0,43 : - - 0,8 Bac  frites électrique
h 250 Elektro-Frittenwanne Tischgerdt
Conservador de patatas eléctrico top
Electric chip scuttle + open cabinet
a 700 Scaldapatate elettrico + vano aperto
K7ESP0O5VV b 400 33 0,45 - - - 0,8 Bac  frites électrique + baie libre ouverte
h 850 Elektro-Frittenwanne + offener Unterschrank
Conservador de patatas eléctrico + base abierfa
Electric chip scuttle + cabinet with door
a 700 Scaldapatate elettrico + vano con porta
K7ESPO5PP b 400 36 0,45 - - - 0,8 Bac d frites électrique + placard avec porfe
h 850 Elektro-Frittenwanne + Unterschrank mit Tiir
Conservador de patatas eléctrico + base con puerta
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700 series | gas and electric boiling pans and bratt pans

Gas and eIGCtric bOiIing pans Pentole a gas ed elettriche - Marmites a gaz et électriques

Gas-und Elektrokochkessel - Marmitas a gas y eléctricas

Availability of gas and electric
models with direct, indirect or
indirect with autoclave
heating, and with different
working capacities.

www.atasrl.com

Disponibilita di modelli ad
alimentazione a gas o elettrica
con riscaldamento diretto,
indiretto e indiretto con
autoclave e con diverse
capacita utili.

Modeles disponibles pour une
cuisson a gaz ou électrique
avec chauffage directe,
indirecte et indirecte avec
autoclave et plusieurs
capacités utiles.

K7EPI1005

Verfiigbar sind Gas- oder
Elektromodelle mit direkter,
indirekter und indirekter
Erhitzung, mit Autoklav und mit
verschiedenen
Fassungsvermagen.

Disponibilidad de modelos de
alimentacion a gas o eléctricos
con calentamiento de tipo
directo, indirecto e indirecto
con autoclave y con diversas
capacidades.



Model ﬁ @ ® ﬁ Description
b
mm Ka m? kw keal/h Btu/h kw
Gas, directly heated, 55 If.
a 700 Gas, riscaldamento diretto 55 It.
K7GPD1005 | b 800 74 1,22 | 155 | 13328 | 52917 Gaz, chauffage directe, 55 It
h 850 Gasgeriit, direkt beheizt, 55 Lt.
A gas, calentomiento directo, 55 It.
Gas, indirectly heated, 55 If.
a 700 Gas, riscaldamento indiretto 55 If.
K7GPIT005 | b 800 90 1,22 155 | 13328 | 52917 6oz, chauffage indirect, 55 I.
h 850 Gasgeriit, indirekt beheizt 55 Lt.
A gas, calentomiento indirecto, 55 If.
Electric, indirectly heated, 55 It.
a 700 Eletirica, riscaldamento indiretto 5 It
K7EPI1005 b 800 85 1,22 12 Flectrique, chaufagge indirect, 55 It
h 850 Elektrogert, indirekt beheizt, 55 Lt.
Fléctrica, calentamiento indirecto, 55 It.
Basket kettle It.55
h 400 Colapasta per recipienti da It.55
K20153 0,04 Panier It.55
o 360 Korb Lt.55

(esta para marmita It. 55

Container with polished AlS|
316 stainless steel bottom.

Contenitore con fondo inox
AISI 316 lucidato.

Cuve avec fond inox AISI 316
brillant.

Behalter mit Boden aus
poliertem Edelstahl AISI 316.

Cuba con fondo de acero
inoxidable AlSI pulido.

700 series



Gas and electric bratt pans

The stainless steel tank is
characterised by a manually
operated tilting mechanism
through a hand wheel
connected to a stainless steel
worm.

www.atasrl.com

700 series | gas and electric boiling pans and bratt pans

La vasca, in acciaio inox,
presenta un sistema di
sollevamento manuale tramite
volante di manovra collegato
ad un dispositivo di vite senza
fine interamente in acciaio
inox.

Brasiere gas ed elettriche - Sauteuses a gaz et électriques

Gas-und Elektro-Bratpfannen - Sarténes de gasy eléctricas

Le bac, en acier inox, présente
un systeme de levage manuel
par la biais d'un volant de
manoeuvre relié a un dispositif
a vis sans fin entierement
fabriqué en acier inoxydable.

K7GBRT10MA

Das Becken aus Edelstahl
besitzt ein manuelles
Hebesystem, das tiber die
Steuerung aktiviert wird, die
mit einer Endlosschraube aus
Edelstahl verbunden ist.

La cuba, de acero inoxidable,
presenta un sistema de
elevacién manual mediante un
volante de maniobra conectado
a un dispositivo de sinfin
completamente fabricado en
acero inoxidable.
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Model @‘" ﬁ @ ® ﬁ Description
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
Gas, manual, 50 If.
a 700 Gas, manuale 50 It.
K7GBR1OMA | b 800 130 0,78 12,5 | 10748 | 42675 0,05 | 6oz, relevage manuel, 50 Ir.
h 850 Gasgeriit, Handkurbel, 50 L.
A gas, manual, 50 If.
Gas, motorized, 50 It.
a 700 Gas, motorizzata 50 It.
K7GBR1OMO | b 800 135 0,78 | 125 | 10748 | 42675 | 0,25 | Goz, relevage motorisé, 50 It
h 850 Gasgeriit, motorische Kippung, 50 Lt.
A gas, moorizada, 50 It.
Electric, manual, 50 It.
a 700 Elettrica, manuale 50 It.
K7EBR1OMA | b 800 120 0,78 - - - 10 Flectrique, relevage manuel, 50 It
h 850 Elektrogert, Handkurbel, 50 Lt.
Eléctrica, manual, 50 It.
Electric, motorized, 50 It.
a 700 Elettrica, motorizzata 50 I.
K7EBR1OMO | b 800 125 0,78 - - - 10,25 Electrique, relevage motorisé, 50 If.
h 850 Elektrogerdt, motorische Kippung, 50 Lt.
Eléctrica, motorizada, 50 .

Bratt pans with automatic tilting mechanism are provided with a patented system of levers activated by an actuator.

La versione con sollevamento automatico é dotata di un sistema brevettato di leve azionate da un attuatore. .

La version avec levage automatique est équipée d'un systéme breveté de leviers actionnés par un moteur de commande. f\Jff\
Die Version mit automatischer Hubvarrichtung verfiigt iber ein patentiertes Hebelsystem, das {iber eine Antriebswelle betatigt wird. =g \vj
La version con elevacion automatica estéd dotada de un sistema patentado de palancas accionadas por un actuador. ———
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Electric multi-purpose

bratt pans

Gastronorm container included.

700 series | gas and electric boiling pans and bratt pans

Contenitore gastronorm in dotazione di serie.

Récipient Gastronorm livré de série.

Gastro-Norm-Behélter serienmé&Rig im

Lieferumfang enthalten.

Recipiente gastronorm incluido de serie.

The stainless steel tank is
characterized by its AISI 316 L
(compound steel) bottom and it
presents a large drain hole,
which enables to drain
semiliquid food into the steel
container placed within the
cabinet.

Heating is achieved through
radiating heating elements
that ensure uniform cooking
results on the whole tank
bottom.
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La vasca € in acciaio
inossidabile con fondo in AISI
316 L (compound), & dotata di
un foro di scarico di grandi
dimensioni, che consente di
scaricare gli alimenti a
consistenza semi liquida nella
bacinella in acciaio allocata
nel vano dell'apparecchiatura.
Il riscaldamento viene ottenuto
per mezzo di resistenze
irraggianti che garantiscono
una uniformita di cottura su
tutto il fondo della vasca.

Brasiere multifunzione elettrica - Elektro-Multibrater
Sauteuses multifonctions électriques - Sarténes eléctricas multifuncionales

La cuve en acier inoxydable
avec un fond en AISI 316 L
(compound), est équipée d'un
orifice d'écoulement de
grandes dimensions
permettant d'éliminer les
aliments semi liquides dans la
cuvette en acier située dans la
base de I'appareil.

La montée en température est
obtenue grace a des
résistances radiantes qui
garantissent une cuisson
uniforme sur tout le fond du
bac.

K7EMPO5VV

Das Becken aus rostfreiem
Stahl verfiigt tiber einen Boden
aus Edelstahl AISI 316L
(Compound) und ist mit einer
groRen Auslassoffnung
versehen, die den Ablauf von
halbfliissigen Nahrungsmitteln
in die Stahlwanne ermdglicht,
die im Geh&use des Geréts
untergebracht ist.

Die Erhitzung erfolgt mittels
strahlenférmig angeordneten
Widersténden, die ein
gleichmaRiges Garen auf der
gesamten Flache des
Beckenbodens ermdglichen.

La cuba estéa fabricada en
acero inoxidable con fondo
AISI 316 L (compound) y
cuenta con un orificio de
desagtie de grandes
dimensiones que permite
descargar los alimentos de
consistencia semiliquida en un
recipiente de acero colocado
en la base del aparato.

El calentamiento se consigue
mediante resistencias
radiantes que garantizan una
uniformidad en la coccién por
todo el fondo de la cuba.



Model @{“ ﬁ @ @ ﬁ Description
N
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
Electric multi-purpose bratt pan 12 It. + open cabinet
a 700 Brasiera multifunzione elettrica 12 It. su vano aperto
K7EMPOSWV | b 400 50 0,45 45 Sauteuse mulfifonctions électrique 12 It.+ baie libre
h 850 Elekiro-Mulfibriiter 12 Lt. + offener Unterschrank
Sartén eléctrica mulfifuncional 12 . + base abierta
Electric multi-purpose bratt pan 12 . + cabinet with door
a 700 Brasiera multifunzione elettrica 12 It. su vano con porte
K7EMPOSPP | b 400 53 0,45 45 Sauteuse multifonctions électrique 12 It.+ placard avec porte
h 850 Elektro-Multibriiter 12 Lt. + Unterschrank mit Tir
Sartén eléctrica mulfifuncional 12 It. + base con puerta
Electric multi-purpose bratt pan 25 . + open cabinet
a 700 Brasiera multifunzione elettrica 25 It. su vano aperto
K7EMP1OW | b 800 88 0,80 10 Sauteuse multifonctions lectrique 25 It.+ baie libre
h 850 Elektro-Multibriiter 25 Lt. + offener Unferschrank
Sartén eléctrica multifuncional 25 It. + base abierta
Electric multi-purpose bratt pan 25 It. + cabinet with doors
a 700 Brasiera multifunzione elettrica 25 It. Su vano con porte
K7EMP10PP | b 800 93 0,80 10 Sauteuse multifonctions électrique 25 I+ placard avec portes
h 850 Elektro-Multibriiter 25 Lt. + Unterschrank mit Tiiren
Sartén eléctrica mutifuncional 25 It.+ base con puertas

A Teflon plug in the drain hole keeps food within the tank
during cooking operations.
Un tappo in teflon sullo scarico consente di trattenere gli

alimenti durante le operazioni di cottura.

Un bouchon en téflon sur I'évacuation permet de retenir les
aliments pendant la cuisson.

Durch einen Teflon-Stopfen auf der Auslassoffnung wird ein

AbflieRen des Garguts wahrend des Kochens vermieden.
Un tapdn de teflén en el desagiie permite mantener los
alimentos durante las operaciones de coccion.

[
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700 series | electric bain maries and neutral units

Electric bain maries

Self-supporting stainless steel
frame with height adjustable
stainless steel feet.

The tank with round edges is
suitable for containers up to
150 mm high and it can hold
multiple containers up to 1/1
GN.

www.atasrl.com

Struttura autoportante in
acciaio inox con piedini in
acciaio inossidabile regolabili
in altezza. Vasca con bordi
raggiati idonea per bacinelle
fino a un’altezza di 150 mm e
con capacita multipla di
recipienti fino a 1/1 GN.

Structure autoportante en inox
avec des pieds inoxydables
réglables en hauteur.

Bac a bords rayonnants prévu
pour des cuvettes mesurant
jusqu‘a 150 mm de hauteur et
une capacité multiple de
récipients jusqu'a 1/1 GN.

K7EBMO5VV

Selbsttragender Aufbau aus
Edelstahl mit
héhenverstellbaren FiilBen aus
rostfreiem Edelstahl.

Becken mit abgerundeten
Kanten fiir Behalter bis zu
einer Hohe von 150 mm und
mit einer Aufnahmefahigkeit
von Behaltern bis zu 1/1 GN.

Bagnomaria elettrici - bain-marie électriques
Elektrowasserbader - Bafio-maria eléctricos

Estructura autoportante de
acero inoxidable con pies de
acero inoxidable de altura
regulable.

Cuba con bordes rayados
perfecta para cubetas de una
altura de hasta 150 mmy con
capacidad mltiple de
recipientes hasta 1/1 GN.



Model ﬁ @ (B ﬁ Description
b
mm Ka m? kw keal/h Btu/h kw
Single tank top 1/1 GN
a 700 ', Modulo top vasca 1/1 GN
K7EBMOSTT | b 400 20 0,22 1 Y Module top 1/1 GN
1 Becken Top 1/1 GN
b 250 1 Cubatop 1/1 6N
Top unit 2/1 GN
a 700 Modulo top vasca 2/1 GN
K7EBMIOTT | b 800 30 0,39 2 Module top 2,/1 GN
Modul 2/1 GN
b 250 Modulo 2/1 GN top
Single tank 1,/1 GN + open cabinet
a 700 > Modulo vasca 1/1 GN+ vano aperto
K7EBMOSW | b 400 22 0,45 ] Y Module 1/1 6N + baie libre ouverte
h 850 1 Becken 1/1 GN + offener Unterschrank
1 Cuba 1/1 GN + base abierta
Top unif 2/1 GN + open cabinet
a 700 Modulo vasca 2/1 GN+ vano aperto
K7EBMIOW | b 800 32 0,80 2 Maodule 2,/1 GN -+ baie libre ouverte
h 850 Modul 2/1 GN + offener Unterschrank
Modulo 2/1 GN + base abierta
Single tank 1,/1 GN + cabinet with door
a 700 1 Modulo vasca 1/1 GN+ vano con porta
K7EBMOSPP | b 400 21 0,45 ] Y Module 1,/1 GN + placard avec porte
h 850 1 Becken 1,/1 GN + Unterschrank mit Tir
1 Cuba 1/1 GN + base con puerta
Top unit 2/1 6N + cabinet with doors
a 700 Modulo vasca 2/1 GN+ vano con porte
K7EBM10PP | b 800 37 0,80 2 Module 2,/1 GN + placard avec portes
h 850 Modul 2/1 GN + Unterschrank mit Tdren

Madulo 2/1 GN + base con puertas

700 series
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ACCGSSOI’ieS for bain mal‘ies Accessori per bagnomaria

Accessoires pour bain-marie électriques
Zubehére fiir Elektrowasserbéder
Accessorios para bafio-maria eléctricos

Model @L‘ % @ ® ﬁ Description
N
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
1/1 GN stainless steel container with lid for bain-marie
a 325 Vaschetta 1/1 GN con coperchio per bagnomaria
K90024 b 530 = - - - - - Cuve inox aver couvercle pour bain-marie 1,/1 GN
h 150 1/1 GN Behilter mit Deckel fiir Bain-marie
Recipiente con tapa 1,/1 GN para bafio mdria
1,/3 GN stainless steel container with lid for bain-marie
a 176 Vaschetta 1/3 GN con coperchio per hagnomaria
K90025 b 325 © - - - - - Cuve inox aver couvercle pour bain-marie 1/3 GN
h 150 1,/3 GN Behiilter mit Deckel fir Bain-marie
Recipiente con tapa 1,/3 GN para bafio mdria
1,/6 GN stainless steel container with lid for bain-marie
a 176 Vaschetta 1/6 GN con coperchio per bagnomaria
K90027 b 162 - - - - - - Cuve inox aver couvercle pour bain-marie 1/6 GN
h 150 1,/6 GN Behiilter mit Deckel fiir Bain-marie
Recipiente con tapa 1,/6 GN para bafio mdria
2/3 GN stainless steel confainer with lid for bain-marie
a 352 Vaschetta 2/3 GN con coperchio per bagnomaria
K90028 b 325 - - - - - - Cuve inox aver couvercle pour bain-marie 2,/3 GN
h 150 2,/3 GN Behiilter mit Deckel fir Bain-marie
Recipiente con tapa 2,/3 6N para bafio méria
1,/2 GN stainless steel container with lid for bain-marie
a 325 Vaschetta 1/2 GN con coperchio per bagnomaria
K90029 b 265 - - - - - - Cuve inox aver couvercle pour bain-marie 1/2 GN
h 200 1,/2 GN Behilter mit Deckel fiir Bain-marie
Recipiente con tapa 1,/2 GN para bafio mdria
Bain-marie separator mm 530
a 530 Separatore bagnomaria 530 mm
K70426 b 23 = - - - - - Séparateur pour bain-marie mm 530
h 6 Trenner fiir Bain-marie mm 530
Separador para bafio méria mm 530
Bain-marie separator mm 325
a 336 Separatore bagnomaria 325 mm
K90339 b 20 - - - - - - Séparateur pour bain-marie mm 325
h 1 Trenner fiir Bain-marie mm 325
Separador para bafio mdria mm 325
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Model @]h Description
g
mm Kg m? kW keal/h | Bru/h KW
Perforated bottom 1,/2 module
a 475 Falsofondo bagnomaria 1/2 modulo
K70427 b 270 2 - - - - - Fond perforé 1,/2 module
h 18 Lochboden 1,/2 Modul
Perforacion en la base 1,/2 médulo
Perforated bottom 1 module
a 470 Falsofondo bagnomaria 1 modulo
K70428 b 59 = = = = - - Fond perforé 1 module
h 12 Lochboden 1 Modul
Perforacion en la base 1 modulo

Configuration pOSSibiIities Configurazioni per vasca
Configurations cuves
Behéﬂermﬁglichkeiten

Configuraciones recipientes

8 G| GM 113 GH W3 GN 13 GN
195 GM| 1% G 1.3'_'1'_'.14 1.'\;_!.'-'&1 RGN 1 ‘:\ [
I.T'_GN I!;_GN I[::‘-N‘I-';-tarru 1? G146 GN _IaoN
6 xK90027 (1/6 GN) 4xK90027 (1/6GN) 2xK90027 (1/6GN) 3xK90025 (1/3 GN)
2xK90339 1 xK90025 (1/3 GN) 2xK90025 (1/3 GN)
2xK90339 1 xK90339
T s R
23 GH
11 G
106 GM 108 GN
; & e
2 xK90027 (1/6 GN) 1 xK90025 (1/3 GN) 2xK90029 (1/2 GN) 1 xK90024 (1/1 GN)
1 xK90028 (2/3 GN) 1 xK90028 (2/3 GN)
1 xK90339
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700 series | electric bain maries and neutral units

Neutral units

Elementi neutri - Elements neutres - Neutralelemente - Elementos neutros

K7NNE1OTT

K7NNCOSGTT

The neutral elements from
series 700 are entirely made of
reinforced stainless steel
suitable for hard work.

www.atasrl.com

K7NNEO2TT

Gli elementi neutri della serie
700 sono interamente costruiti
in acciaio inossidabile con
opportuni rinforzi per
sostenere carichi elevati.

Les éléments neutres de la
série 700 sont entierement
construits en acier inoxydables
avec les renforts nécessaires
pour supporter des charges
élevées.

Die neutralen Elemente der
Serie 700 bestehen vollstandig
aus Edelstahl und weisen
entsprechende Verstarkungen
auf, um auch schwere Lasten
zu tragen.

Los elementos neutros de la
serie 700 estdn completamente
fabricados en acero inoxidable
con sus correspondientes
refuerzos para soportar cargas
elevadas.



Model @{“ ﬁ @ @ ﬁ Description
mm Ka m? kW keal /h Btu/h kw
Neutral top
a 700 Top neutro
KZNNEO2TT | b 200 10 0,20 Top neutre
h 250 Neutralelement
Mesa de trabajo neutra
Neutral top
a 700 Top neutro
KZNNEOSTT | b 400 16 0,20 Top neutre
h 250 Neutralelement
Mesa de trabajo neutra
Neutral top with drawer
a 700 Top neutro con cassetto
KZNNCOSTT | b 400 20 0,20 Top neutre avec firoir
h 250 Neutralelement mit Schublade
Mesa de trabajo neutra con cajon
Neutral top
a 700 Top neutro
KZNNETOTT | b 800 46 0,36 Top neutre
h 250 Neutralelement
Mesa de frabajo neutra
Neutral top with drawers
a 700 Top neutro con casseffi
KZNNCI0TT | b 800 50 0,36 Top neutre avec firoirs
h 250 Neutralelement mit Schubladen

Mesa de trabajo neutra con cajones

nnnnnnnnnnnnnnnn
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Neutral units

All neutral elements enable
bridge-structure installations
or they can be used as free
standing appliances.

www.atasrl.com

700 series | electric bain maries and neutral units

K7NNEO2VV

Tutti gli elementi neutri sono
installabili su strutture a ponte
o inseribili nel contesto di
soluzioni a terra.

Tous les éléments neutres
peuvent étre installés sur des
structures en pont, ou insérés
dans le cadre de solutions au
sol.

K7NNCO5VV

Alle neutralen Elemente
kénnen in Briickenbau montiert
oder als Standgerate
aufgestellt werden.

Elementi neutri - Elements neutres - Neutralelemente - Elementos neutros

Todos los elementos neutros
pueden instalarse en
estructuras en puente o se
pueden colocar en soluciones
de suelo.



Model ﬁ @ @ ﬁ Description
b
mm Kg m? kW keal /h Btu/h kw
Neutral fop + open cabinet
a 700 Top + vano neutro
KZNNEO2W | b 200 20 0,43 Top neutre + baie libre ouverte
h 850 Neutralelement + offener Unterschrank
Mesa de trabajo neutra + base abierta
Neutral top + open cabinet
a 700 Top neuiro + vano aperto
K7NNEO5VV b 400 31 0,43 Top neutre + baie libre ouverte
h 850 Neutralelement + offener Unterschrank
Mesa de trabajo neutra + base abierta
Neutral top with drawer + open cabinet
a 700 Top neutro con cassetto + vano aperto
KZNNCOSW | b 400 35 0,43 Top neutre avec firoir + baie libre ouverte
h 850 Neutralelement mit Schublade + offener Unterschrank
Mesa de trabajo neutra con cajon + base abierta
Neutral top + open cabinet
a 700 Top neutro + vano aperto
K7NNETOVV b 800 60 0,78 Top neutre + baie libre ouverte
h 850 Neutralelement + offener Unterschrank
Mesa de trabajo neutra + base abierta
Neutral top with drawers + open cabinet
a 700 Top neutro con cassetti + vano aperto
KZNNCTOW | b 800 64 0,78 Top neutre avec firoirs + baie libre ouverte
h 850 Neutralelement mit Schubladen + offener Unterschrank
Mesa de trabajo neutra con cajon + base abierta
Installation of 2 drawers in a cabinet
a 615 Applicazione 2 cassetti su vano
K7ACASS2 b 394 Installation de 2 tiroirs dans un placard
h 440 Installation von 2 Schubladen in einen Unterschrank

Instalacion de 2 cajones en una base

700 series



Neutral units

700 series | electric bain maries and neutral units

K7NNCO5PP

Thanks to an extremely wide
and diverse range of sizes and
accessories, a number of
solutions can be realized: from
Y module to full module; from
versions to be installed on
table tops either with or
without drawer, to versions on
open cabinet or on cabinet
with door, to versions with
shelves or compartments
suitable to hold hot cupboard
kits, grill-holders and
trayholders.

www.atasrl.com

Infinite soluzioni realizzabili da
una gamma molto articolata
per dimensioni e accessori: dal
Y+ di modulo al modulo intero,
dalla versione da banco con o
senza cassetto, con vano
aperto o con porta, con ripiani
interni o vani nei quali
alloggiare elementi riscaldanti,
reggicontenitori e reggiteglie.

Une infinité de solutions
réalisables grace a une gamme
trés variée de par les
dimensions et les accessoires:
du % de module, au module
entier, de la version a poser
avec ou sans tiroir, sur élément
ouvert ou avec porte, avec des
étageres internes ou des
compartiments pour mettre les
éléments chauffants,
porterécipients et porte-plats.

Elementi neutri - Elements neutres - Neutralelemente - Elementos neutros

Unzdhlige Losungen bieten
sich durch die vielseitigen
Modelle unterschiedlicher
Grolke und die
verschiedenartigen
Zubehorteile: Vom % - Modul
bis zum Komplettmodul, als
Tischversion mit oder ohne
Schublade, mit offenem
Unterbau oder mit
geschlossenem Unterbau mit
Tiren, mit Innenablagen oder
mit Unterbau, wo die
Heizelemente, Behélter- und
Blechhalterungen
untergebracht werden kénnen.

K7NNE10PP

Hay infinitas soluciones que
pueden crearse a partir de una
gama muy variada en cuanto a
dimensiones y accesorios:
desde el médulo de un cuarto
al médulo completo, desde la
version sobremesa con o sin
cajon, con base abierta o con
puerta, con baldas internas o
compartimentos en los que
colocar elementos
calentadores, porta-recipientes
y porta-bandejas.



700 series

Model @[“ % @ (B % Description
N
mm Kg m kw keal/h | Btu/h kw
Neutral top + cabinet with door
a 700 Top neutro + vano con porta
K7NNEOSPP ' b 400 34 043 - - - - Top neutre + placard avec porte
h 850 Neutralelement + Unterschrank mit Tor
Mesa de trabajo neutra + base con puerta
Neutral top with drawer + cabinet with door
a 700 Top neutro con cassetto + vano con porta
K7NNCO5PP b 400 38 0,43 - - - - Top neutre avec firoir + placard avec porte
h 850 Neutralelement mit Schublade + Unterschrank mit Tiir
Mesa de trabajo neutra con cajon + base con puerta
Neutral fop + cabinet with doors
a 700 Top neutro + vano con porte
K7NNETOPP | b 800 66 | 0,78 - - - - Top neutre + placard avec portes
h 850 Neutralelement+ Unterschrank mif Tiren
Mesa de trabajo neutra + base con puertas
Neutral top with drawers + cabinet with doors
a 700 Top neutro con cassetti + vano con porte
KZNNCIOPP | b 800 70 0,78 - - - - Top neutre avec firoirs + placard avec portes
h 850 Neutralelement mit Schubladen + Unterschrank mit Tiiren
Mesa de trabajo neutra con cajon + base con puertas




700 series | accessories

Accesso rles Accessori - Accessoires - Zubehdre - Accesorios

Model @]“ ﬁ @ Description
N
mm Kg m?
Door
a 88 Porfina
K7PORTA b 395 3,3 0,02 Porfe
h o 460 T
Puerta
Cowl mm 500
a 65,5 Mitra scarico fumi mm 500
K9CALL b 544 18 0,05 Cheminge mm 500
Abgaskamin mm 500
h 935 Chimenea mm 500
Cowl mm 300
a 65,5 Mitra scarico fumi mm 300
K9CALS b 344 15 0,02 Cheminge mm 300
Abgaskamin mm 300
h 935 Chimenea mm 300
Cowl mm 250
a 65,5 Mitra scarico fumi mm 250
K7CALS b 294 10 0,025 Cheminge mm 250
Abgaskamin mm 250
h 935 Chimenea mm 250
Draught diverter mm 500
a 185 Camino anfivento mm 500
K9CPAL b 544 23 0,11 Interrupteur de tirage mm 500
h 1120 Strémungssicherung mm 500
Chimenea de extractora de aire mm 500
Draught diverter mm 300
a 185 Camino antivento mm 300
K9CPAS b 344 20 0,08 Interrupteur de firage mm 300
h 1120 Strgmungssicherung mm 300
Chimenea de extractora de cire mm 300
Draught diverter mm 250
a 185 Camino anfivento mm 250
K7CPAS b 294 12 0,07 Interrupteur de tirage mm 250
h 1120 Strémungssicherung mm 250
Chimenea de extractora de aire mm 250
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Model @[“ ﬁ @ ﬁ Description
mm Kg m kw
Cowl h.150 mm 500
a 65,5 Camino h. 150 mm 500
K9CA150L b 544 6 0,11 - Cheminée h.150 mm 500
h 200 Abgaskamin h.150 mm 500
Chimenea h.150 mm 500
Cowl h.150 mm 300
a 655 Camino h. 150 mm 300
K9CA150S b 344 5 0,005 - Cheminge h.150 mm 300
h 200 Abgaskamin h.150 mm 300
Chimenea h.150 mm 300
Cowl h.150 mm 250
a 65,5 Camino h. 150 mm 250
K7CA150 b 294 45 0,004 - Cheminée h.150 mm 250
h 200 Abgaskamin h.150 mm 250
Chimenea h.150 mm 250
Cowl h.250 mm 500
a 65,5 Camino h. 250 mm 500
K7CA250L b 544 8 0,01 - Cheminge h.250 mm 500
h 300 Abgaskamin h.250 mm 500
Chimenea h.250 mm 500
Cowl h.250 mm 300
a 65,5 Camino h. 250 mm 300
K7CA250S b 344 7 0,007 - Cheminge h.250 mm 300
h 300 Abgaskamin h.250 mm 300
Chimenea h.250 mm 300
Cowl h.250 mm 250
a 65,5 Camino h. 250 mm 250
K7CA250 b 294 6 0,006 - Cheminge h.250 mm 250
h 300 Abgaskamin h.250 mm 250
Chimenea h.250 mm 250
Hotcupboard kit
a 280 Kit armadio caldo
KOEAV05 b 310 5 0,02 2 Kit armoire chiude
h 92 Heizung fivr Wairmeschrank
Kit armario caliente




700 series | accessories

Accesso rles Accessori - Accessoires - Zubehdre - Accesorios

Model @]" ﬁ @ Description
N
mm Kg m?
Bridge structure 1 module
a ) Kit per struttura a ponte 1Modulo
K7PONTE10 b 800 5 0,10 Structure  pont 1 module
h 3 Briickenunterbau 1 modul
Estructura para puente 1 modulo
Bridge structure 1,5 module
a - Kit per struttura a ponte 1,5 Modulo
K7PONTE15 b 1200 7 0,15 Structure & pont 1,5 module
h . Briickenunterbau 1,5 modul
Estructura para puente 1,5 modulo
Bridge structure 2 moduls
a - Kit per struttura a ponte 2 Moduli
K7PONTE20 b 1600 9 0,20 Structure @ pont 2 modules
h N Briickenunterbau 2 module
Estructura para puente 2 modulos
Water column
a 45 Colonnina acqua
K9COLL b 175 5,5 0,02 Colonne d"arrivde eau
h 600 Siule mit Wasserhahn
Columna de suministro de agua
a 80
K7PFR10 b 800
h 55
K7PFR15 b 1200 Plate shelf
Pianetto frontale
K7PFR20 b 1600 - - Tablette porte-assiettes
Tellerabloge
K7PFR25 b 2000 Tablo para platos
K7PFR30 b 2400
Plate shelf (price per meter, max 2,70 meters)
a 80 Pianetto frontale (su misura) ol m. max 2,70
K7PFR-- b - Tablette porte-assiettes (prix/metre, max 2,70 mt.)
h 55 Tellerablage (Meterpreis, 2,70 Mt. Max)
Tabla para platos (precio/metro, max 2.70 mt.)
a 587
K7ZP10
b 799 Perimetric plinth
h 161 Toccolatura perimetrale
Plinthe périmétrale
Frontund Seitensockel
K7ZP20 b 1599 il
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Model @[“ ﬁ @ Description
S
mm Kg m’
Perimetric plinth (price,/mt.)
a 587 Zoccolatura perimetrale (al mt.)
K7zP b Plinthe périmétrale (prix/mf)
h 161 Frontund Seitensockel (meter preis)
Zocalo (precio/mt.)
Reduction grid
a Riduzione per griglia fuochi aperti
K26256 b 0,5 : Grille de reduction
h Reduzierost
Rejillo reductora
Oven grid
a 530 Griglia forno
K26245 b 648 2 - Grille four
h 67 Rost fiir Backofen
Rejilla para homo
Electric oven grid
a 325 Griglia per forno elettrico
K26274 b 530 1,5 - Grille four lectrique
h 67 Rost fiir Elektrobackofen
Rejilla para homo eléctrico
Maxi oven grid
a 530 Griglia per forno maxi
K26309 b 1045 3 - Grille four
h 69 Rost fiir backofen
Rejilla para horno maxi
Smooth plate
a 575 Piastra liscia
K25021 b 375 18 - Claque lisse
Glatte Platte
h & Plancha lisa
Grooved plate
a 575 Piastra rigata
K25022 b 375 18 - (loque nervurée
h 38 Gerillte Platte
Plancha rizada
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Accesso rles Accessori - Accessoires - Zubehdre - Accesorios

Model @]“ % @ Description
N

mm ] m?

Scraper for griddle plates
a Raschietto fry top
K26019 b - - - Grattoir pour gillades
h i Spachtel fir Grillplatten
Espatula para fry-top

10 pieces blades for smooth scraper
a Kit 10 lame per raschietto liscio
K9LMLS b - - - Kit de 10 lames pour grattoir lisse
h . 10 Stiick Klingen fir glatten Spachtel
Kit de 10 hojas para espétula lisa

10 pieces blades for grooved scraper
a Kit 10 lame per raschietto rigato

K7LMRG b - - - Kit de 10 lames pour grattoir nervuré
h : 10 Stiick Klingen fiir gerillten Spachtel

Kit de 10 hojas para espatula rizada

10 pieces blades for grooved scraper for compound

a - Kit 10 lame per raschietto rigato per Compound
K7LMRGC b - - - Kit de 10 lames pour grattoir nervuré pour compound
h : 10 Stiick Klingen fiir gerillren Spachtel fir Compound

it de 10 hojas para espétula rizada para compound

Teflon plug with wooden handle for griddle plates
a Tappo in Teflon con manico in legno per fry top
K26024 b - - - Buchon en Teflon avec manche en bois pour grillades
h . Teflonverschlufs mit Holzgriff fiir Grillplatten
Topon en teflon con mango en madera para fry-fop
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Model % @ Description
—5
mm Kg m’
Meat grate of steel for lava-stone grill /> Module
a 500 Griglia carne inox per pietralavica /2 Modulo
K7GRC05 b 399 4 - Grille inox viande pour grillade d pierre volcanique 2 Module
h 148 Fleischrost aus Stahl fir Lavasteingrill /2 Modul
Rejilla de acero para came para parilla de piedra volcdnica 2 Modulo
Meat grate of steel for lava-stone grill 1 Module
a 500 Griglia carne inox per pietralavica 1 Modulo
K7GRC10 b 799 8 - Grille inox viande pour grillade d pierre volcanique 1 Module
h 148 Fleischrost aus Stahl fiir Lavasteingrill 1 Modul
Rejilla de acero para came para parrilla de piedra volcanica 1 Madulo
Fish grate of steel for lavarstone grill /2 Module
a 500 Griglia pesce inox per pietralavica /2 Modulo
K7GRP05 b 399 ] - Grille inox poisson pour grillade & pierre volcanique 2 Module
h 148 Fleischrost aus Stahl fir Lavasteingrill /2 Modul
Rejilla de acero para pescado para parrilla de piedra voleanica > Modulo
Fish grate of steel for lava-stone grill 1 Module
a 500 Griglia pesce inox per pietralavica 1 Modulo
K7GRP10 b 799 15 - Grille inox poisson pour grillade & pierre volcanique 1 Module
h 148 Fleischrost aus Stahl fiir Lavasteingill 1 Modul
Rejilla de acero para pescado para parrilla de piedra volcdnica 1Madulo
Movable meat grate of steel for lavastone gill V2 Module
a 610 Griglia carne mobile inox per pietralavica ' Modulo
K7GRC0O5M b 399 5 - Mobile gille inox viande pour grillade  pierre volcanique ' Module
h 148 Beweglicher Fleischrost aus Stahl fir Lavasteingril Y2 Modul
Rejlla mévile de acero para came para parilla de piedra volcdnica Y2 Modulo
Movable meat grate of steel for lava-stone grill 1 Module
a 610 Griglia carne mobile inox per pietralavica 1 Modulo
K7GRC10M b 799 9 - Mobile grille inox viande pour grillade  pierre volcanique 1 Module
h 148 Beweglicher Fleischrost aus Stahl fir Lovasteingril 1 Modul
Rejilla movile de acero para cane para parrilla de piedra volcnica 1 Madulo
Movable fish grate of steel for lava-stone grill /2 Module
a 610 Griglliu pe”sce mobile inox per piltlai[rjaluvicu Y Mlodulo u
Mobile rille inox poisson pour grillade a pierre volcanique 2 Module
K7GRPOSM b 399 8 i Beweglicher Fischrost qus Stahl fir Lavasteingrll /2 Modul
h 148 Rejilla movile de acero para pescado para parilla de piedra volcanica V2

Modulo

700 series




700 series | accessories

Accesso rles Accessori - Accessoires - Zubehdre - Accesorios

Model @]“ % @ Description
o
mm Ka m?
Movable fish grate of steel for lava-stone grill 1 Module
a 530 Griglia pesce mobile inox per pietralavica 1 Modulo
K7GRP10M b 799 16 - Mobile grille inox poisson pour grillade @ pierre volcanique 1 Module
h 148 Beweglicher Fischrost aus Stahl fiir Lavasteingrill 1 Modul
Rejilla movile de acero para pescado para parrilla de piedra volcanica 1 Madule
Lovasstone 5 kgs
a - Sacco lava 5 kg pietra lavica
K20091 b = 5 - Pierre volcanique 5 kg
h B Lavastein 5 kg
Piedra volcanica 5 kg
1/1 GN container for drawer
a 530 Contenitore 1/1 GN per cassetto
K90030 b 330 - - Bac 11 GN pour firoir
h 100 1/1 GN-Behiilter fir Schubladen
Recipiente 1/1 GN para cajon
Hygienic base cabinet 2 Module
a 590 Applicazione vano igienico ' Modulo
K7AvI05 b 350 - - Placard version hygiénique ' Module
h 434 Unterschrank Hygieneversion ¥z Modul
Viano higienico 2 Madulo
Hygienic base cabinet 1 Module
a 590 Applicazione vano igienico 1 Modulo
K7AVIT0 b 750 - - Placard version hygiénique 1 Module
h 434 Unterschrank Hygieneversion 1 Modul
Viano higienico T Madulo
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Gas and Electric ranges
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Gas ranges

Heating is obtained through
single or double-crown
stabilized flame burners with
different power ratings. The
stamped trays placed under
the burners are made of 18/10
stainless steel, have rounded
edges, and can be removed for
washing.

900 series | gas & electric ranges

Cucine a gas - Fourneaux a gaz - Gasherde - Cocinas a gas

K9GCUOSGTT

Riscaldamento ottenuto
tramite bruciatori a fiamma
stabilizzata a singola e doppia
corona con differenti potenze.
Vassoi sottobruciatori in
acciaio inox 18/10 stampati,
con bordi raggiati e asportabili
per il lavaggio.

Le chauffage est obtenu par le
biais de briileurs a flamme
stabilisée a simple et double
couronne et de différentes
puissances. Les bacs
au-dessous des brileurs sont
emboutis, en inox 18/10, a
bords arrondis et amovibles
pour le nettoyage.

Erwdrmung durch Ein- oder
Zweikreisbrenner mit
stabilisierter Flamme und
unterschiedlicher Hitzeleistung.
Formgepresste Auffangbehélter
aus Edelstahl 18/10 mit
abgerundeten Kanten, die zur
Reinigung abnehmbar sind.

El calor se obtiene mediante
quemadores de llama
estabilizada de corona simple y
doble con distintas potencias.
Bandejas bajo los quemadores
de acero inoxidable 18/10 en
embuticién, con bordes
redondeados y desmontab

Model @[" ﬁ @ @ ﬁ Description
mm Ka m? kw keal/h Btu/h kw
T 2b
a 90 Cuing gs 2 i op
K9GCUOSTT | b 450 47 0,27 12 10320 | 40945 Foumeau & goz 2 broleurs
h 250 Gasherd 2 Kochstellen
Cocinas a gas 2 quemadores top
Top gos range 4 bumers
a 900 Cucina gas 4 fuochi top
K9GCUT0TT | b 900 77 0,50 23 | 19776 | 78480 Foueou & goz 4 brtleurs
h 250 Gasherd 4 Kochstellen
Cocina a gas 4 quemadores top
Top gas range 4 powered burners
a 900 Cucina gas 4 fuochi top potenziata
K9GCUT0TTP | b 900 78 0,50 28 24076 | 95540 Fourneau & gaz 4 brtleurs (puissance augmentée)
h 250 Gasherd 4 Kochstellen (hihere Leistung)
Cocina o gos 4 quemadores potenciados top
Tt 6b
o m i,
K9GCUISTT | b 1350 118 118 35 30095 | 119430 Founeau d gaz 6 brdleurs
h 250 Gasherd 6 Kochstellen
Cocina a gas 6 quemadores fop
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Gas ranges

Surface grids are placed on
stamped surfaces with
rounded edges for easy
cleaning and avoiding liquid
overflowing. Grills and burners
are made of alkali, acid and
fire resistant matt RAF
enamelled cast iron.

www.atasrl.com

900 series | gas & electric ranges

Cucine a gas - Fourneaux a gaz - Gasherde - Cocinas a gas

K9GCU10VV

Griglie di piano posizionate su
invaso stampato con bordi
raggiati per la facilita di
pulizia e la protezione dalla
tracimazione dei liquidi.
Griglie e bruciatori in

ghisa smaltata opaca RAAF
resistente agli alcali, acidi e
fuoco.

Les grilles de cuisson sont
positionnées sur un plateau
embouti a bords arrondis pour
un nettoyage facile et une
protection contre les
débordements de liquides. Les
grilles et les brdleurs sont en
fonte émaillée mate RAAF,
résistante aux alcalis, aux
acides et a la flamme.

Roste des Kochfeldes auf
formgepresste Kochmulde mit
abgerundeten Kanten
aufgesetzt, um einfache
Reinigung und Schutz vor dem
Uberlaufen von Fliissigkeiten
zu bieten. Roste und Brenner
aus matt emailliertem, alkali-,
saure- und feuerbestandigem
RAAF-Gusseisen.

Rejillas de encimera colocadas
sobre superficie hundida en
estampacion con bordes
redondeados para facilitar la
limpieza y proteccién contra
liquidos derramados. Rejillas y
quemadores de fundicién
esmaltada opaca RAAF
resistente al fuego y a los
productos alcalinos y 4cidos.



Model @{“ ﬁ @ @ ﬁ Description
mm Kg m kW keal/h Btu/h kw
Gas range 2 bumers + open cabinet
a 900 Cucina gas 2 fuochi + vano aperto
K9GCUOSW | b 450 66 0,60 12 10320 | 40945 - Foumeau @ gaz 2 brdleurs + baie libre ouverte
h 850 Gasherd 2 Kochstellen + offener Unterschrank
Cocina a gas 2 quemadores + base abierta
0
2
@
n
o
o
o
Gas range 4 bumers + open cabinet
a 900 Cucina gas 4 fuochi top + vano aperio
K9Gcutow | b 900 108 1,08 23 19776 | 78480 - Foumeau d gaz 4 broleurs + baie libre ouverte
h 850 Gasherd 4 Kochstellen + offener Unterschrank
Cocina a gas 4 quemadores + base abierta
Gas range 4 powered bumers + open cabinet
Cucina gas 4 fuochi potenziata + vano aperto
a 900 Fourneau  gaz 4 broleurs + baie libre ouverte
K9GCUTOVWP | b 900 110 1,08 28 | 24076 | 95540 - (puissance augmentée)
h 850 Gasherd 4 Kochstellen + offener Unterschrank
(hahere Leistung)
Cocina a gas 4 quemadores potenciados + base abierta
Gas range 6 bumers + open cabinet
a 900 Cucina gas 6 fuochi + vano aperto
K9GCUT5W | b 1350 154 1,56 35 30095 | 119430 - Fourneau & gaz 6 brdleurs + baie libre ouverte
h 850 Gasherd 6 Kochstellen + offener Unterschrank
Cocina a gas 6 quemadores + base abierta
Gas range 8 bumers + open cabinet
a 900 Cucina gas 8 fuochi + vano aperto
K9Gcu20vv | b 1800 209 2,05 47 40413 1 160400 - Fourneau d gaz 8 brdleurs + baie libre ouverte
h 850 Gasherd 8 Kochstellen + offener sUnterschrank
(ocina a gas 8 quemadores + base abierta
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Gas ranges

Hot cupboard kit for compartment
Elemento riscaldante per vano

Elément de chauffage pour compartiment

Heizung fiir Teller-Wéarmeschrank

Elemento de callentamiento para base

www.atasrl.com

900 series | gas & electric ranges

Self-supporting stainless steel
frame with height adjustable
stainless steel feet.

Knobs made of athermic
thermoset plastic.

Struttura autoportante in
acciaio inox con piedini in
acciaio inossidabile regolabili
in altezza.

Manopole in materiale
plastico atermico
termoindurente.

Cucine a gas - Fourneaux a gaz - Gasherde - Cocinas a gas

La structure autoportante
réalisée en inox est dotée de
pieds en inox réglables en
hauteur.

Les boutons sont réalisées en
matiere plastique isolante

thermodurcissable athermique.

Selbsttragender Aufbau aus
Edelstahl mit
héhenverstellbaren FiilRen aus
rostfreiem Edelstahl.

Die Griffe sind aus
hitzehartendem Kunststoff.

K9GCU15PP

Estructura autoportante de
acero inoxidable con patas de
acero inoxidable de altura
regulable.

Mandos de material plastico
atérmico termoestable.



Model @"‘ ﬁ @ ® ? Description
N
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kW
Gas range 2 bumers + cabinet with door
a 900 Cucina gas 2 fuochi + vano con porta
K9GCUO5PP | b 450 69 0,60 12 10320 | 40945 - Fourneau & gaz 2 broleurs + placard avec porte
h 850 Gasherd 2 Kochstellen + Unterschrank mif Tir
Cocina a gos 2 quemadores + base con puerta
0
2
o
n
o
o
o
Gas range 4 bumers + cabinet with doors
a 900 Cucina gas 4 fuochi + vano con porte
K9GCU10PP | b 900 115 1,08 23 19776 | 78480 - Fourneau & gaz 4 brtleurs + placard avec portes
h 850 Gasherd 4 Kochstellen + Unterschrank mit Tdren
Cocina a gas 4 quemadores + base con puertas
Gas range 4 powered burners + cabinet with doors
Cucina gas 4 fuochi + vano con porte potenziata
a 900 Fourneau @ gaz 4 broleurs + placard avec portes
(puissance augmentée)
K9GCUT0PPP | b 900 1 1,08 28 24076 | 95540 i Gasherd 4 Kochstellen + Unterschrank mit Tiiren
h 850 (hhere Leistung)
Cocina o gas 4 quemadores potenciados + base con
puertas
Gas range 6 bumers + cabinet with doors
a 900 Cucina gas 6 fuochi + vano con porte
K9GCU15PP | b 1350 160 1,56 35 30095 | 119430 - Fourneau gz 6 broleurs + placard avec portes
h 850 Gasherd 6 Kochstellen + Unterschrank mif Tiiren
Cocina a gas 6 quemadores + base con puertas
Gas range 8 burners + cabinet with doors
a 900 Cucina gas 8 fuochi + vano con porte
K9GCU20PP | b 1800 223 2,05 47 40413 | 160400 - Fourneau d gaz 8 broleurs + placard avec portes
h 850 Gasherd 8 Kochstellen + Unterschrank mit Tdren
Cocina a gas 8 quemadores + base con puertas
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Gas ranges

Gas ranges are available with
gas or electric, static or
ventilated ovens. Entirely made
of stainless steel, the ovens
are characterized by their
stamped internal door and
removable grill-holders, while
their floor is made of a fusion
of cast iron strengthened by a
series of ribs.

www.atasrl.com

900 series | gas & electric ranges

Cucine a gas - Fourneaux a gaz - Gasherde - Cocinas a gas

Disponibilita di modelli con
forno a gas o elettrico, fisso o
ventilato interamente
realizzato in acciaio
inossidabile con controporta
stampata e reggigriglie
asportabili. La suola é ricavata
da una fusione di ghisa e
rinforzata da una serie di
nervature.

Les modeles sont disponibles
en version avec four a gaz ou

électrique, statique ou ventilé,

entierement en inox avec
contreporte emboutie et
supports de grilles amovibles.
La sole est réalisée en fonte
moulée et renforcée par une
série de nervures.

Verfiigbarkeit von Modellen

mit Gas- oder Elektrobackofen,

mit oder ohne Umluft,
vollstandig aus rostfreiem
Edelstahl mit tiefgezogener
Vortiir und abnehmbaren
Rosthaltern. Die Bodenplatte
ist aus Gusseisen und durch
eine Reihe von Rippen
verstarkt.

K9GCU15FF

Modelos con horno de gas o
eléctrico, fijo o ventilado
construido integramente en
acero inoxidable, con
contrapuerta en embuticion y
soportes de rejillas
desmontables. Solera de
fundicion reforzada con una
serie de nervaduras.



Model % @ Q ﬁ Description
b
mm Kg m° kw keal/h | Bru/h kW
Gas range 4 bumers + gas oven 2,/1 GN
a 900 Cucina gas 4 fuochi + forno gas 2/1GN
K9GCUTOFF ' b 900 | 155 | 1,08 | 31 | 26655 105800 Fourneau & goz 4 brdleurs + four & gaz 2,/16N
h 850 Gasherd 4 Kochstellen + Gasbackofen 2/16N
Cocina a gas 4 quemadores + horno  gas 2/16N
Gas range 4 powered burers + gas oven 2,/16GN
a 900 Cucina gas 4 fuochi potenziata + forno gas 2/1 GN
K9GCUTOFFP ' b 900 160 1,08 36 | 30954 1122904 Fourneau & gaz 4 broleurs (puissance augmentée) + four  gaz 2,/16N
h 850 Gasherd 4 Kochstellen (hihere Leistung) + Gasbackofen 2/16N
Cocina a gas 4 quemadores potenciados +homo a gas 2/16N
Gas range 6 burners + gas oven 2/1 GN + cabinet with door
a 900 Cucina 6 fuochi gas + forno gas 2/1 GN + vano con porta
K9GCUT5FF | b 1350 | 211 | 1,56 43 | 36973 |146700 Foumneau & gaz 6 broleurs + four d goz 2/1 GN + placard avec porte
h 850 Gasherd 6 Kochstellen + Gasbackofen 2,/1 GN + Unferschrank mit Tiir
(ocina a gos 6 quemadores + homo a gas 2/1 GN + armadio
Gas range 6 bumers + gas oven 105x53 cm.
a 900 Cucina 6 fuochi gas + forno gas maxi 105x53 cm.
K9GCUTSFFM | b 1350 | 223 | 156 | 47,5 | 40843 1162165 Foumeau d gaz 6 brtleurs + four d gaz 105x53 cm.
h 850 Gasherd 6 Kochstellen + Gasbackofen 105x53 cm.
(ocina a gas 6 quemadores + homo a gas 105x53 cm.
Gas range 8 bumers + 2 gas ovens 2/1 GN
a 900 Cucina 8 fuochi gas + 2 forni gas 2/1 GN
K9GCU20FF | b 1800 | 301 | 2,05 63 | 54170 1214960 Fourneau & goz 8 brlewrs + 2 fours goz 2/1 6N
h 850 Gasherd 8 Kochstellen + 2 Gasbackofen 2/1 6N

Cocina a gas 8 quemadores + 2 hornos a gas 2/1 GN
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Gas ranges
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900 series | gas & electric ranges

The oven removable grill
consists of round steel bars
covered with a protective film.
The insulation of the cooking
chamber and of the door is
ensured by a layer of high
temperature resistant ceramic
fibre.

La griglia del forno é estraibile
e costituita di tondino di
acciaio rivestito da uno strato
protettivo. Lisolamento della
camera di cottura e della porta
¢ garantito da uno strato di
fibra di ceramica, resistente
alle alte temperature.

Cucine a gas - Fourneaux a gaz - Gasherde - Cocinas a gas

La grille du four est extractible,

en acier a revétement
protectif. La chambre de
cuisson et la porte sont isolées
par une couche de fibre de
céramique résistante aux
hautes températures.

Der Ofenrost ist
herausnehmbar und besteht
aus Rundstahl, der mit einer
Schutzschicht iberzogen ist.
Die Ddmmung des Backraums
und der Tiir wird durch eine
Keramikfaserschicht
gewahrleistet, die gegen hohe
Temperaturen
widerstandsfahig ist.

K9MCU 15FF

La rejilla del horno es extraible
y esta hecha de varillas de
acero revestidas de una capa
protectora. El aislamiento de la
cémara de coccion y de la
puerta estd garantizado por
una capa de fibra de cerdmica
resistente a las altas
temperaturas.



Model % @ @ Description
B
mm Kg m° kW keal/h | Btu/h kW
Gas range 4 bumers + electric oven 2,/1 GN
a 900 Cucina 4 fuochi gas + forno elettrico 2/1GN
K9MCUTOFF | b 900 170 | 1,08 23 19776 | 78480 | 5,4 | Foumeau goz 4 broleurs + four lectrique 2/1 GN
h 850 Gasherd 4 Kochstellen + Elektrobackofen 2/1 GN
Cocina a gas 4 quemadores + horno eléctrico 2/1 GN
Gos range 4 powered bumners + electric oven 2,/1 GN
a 900 Cudina 4 fuochi gas potenziata-+ forno eletirico 2/1 GN
KOMCUTOFFP | b 900 172 1,08 28 1 24076 | 95540 5,4 Foumneau & gaz 4 brleurs (puissance augmentée) + four électrique 2,/1 GN
h 850 Gasherd 4 Kochstellen (hihere Leistung) + Elekirobackofen 2,/1 GN
Cocina a gas 4 quemadores potenciados + homo eléctrico 2/1 6N
Gas range 6 bumers + electric oven 2/1 GN + cabinet with doors
a 900 Cucina 6 fuochi gas + forno elettrico 2/1 GN + vano con porta
KOMCUT5FF | b 1350 | 220 | 1,56 35 130095 [119430 54 Foumeau & goz 6 brdleurs + four électrique 2,/1 GN+ placard avec porte
h 850 Gasherd 6 Kochstellen + Elektrobackofen 2,/1 GN + Unterschrank mit Tir
Cocina a gas 6 quemadores + homo eléctrico 2/1 GN + armadio
Gas range 8 bumers + 2 electric ovens 2,/1 GN
a 900 Cudina 8 fuochi gas + 2 forni eletirici 2/1 GN
KOMCU20FF | b 1800 = 305 | 2,05 = 47 | 40413 160400 10,8 | Foumeoud goz 8 brdleurs + 2 fours lectiques 2/1 GN
h 850 Gasherd 8 Kochstellen + 2 Elektrobackofen 2,/1 GN
Cocing a gas 8 quemadores + 2 homos eléctricos 2/1 6N
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Electric ranges

Self-supporting stainless steel
frame with height adjustable
stainless steel feet. Handles
are made of elliptical-section
stainless steel and have an
ergonomic grip. Knobs made of
athermic thermoset plastic.
The stamped work surface
presents a reverse drawing, so
that electric plates are
perfectly lodged and liquids
can not damage electric parts.
The plates are made of cast
iron.

www.atasrl.com
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Struttura autoportante in
acciaio inox con piedini in
acciaio regolabili in altezza.

Le maniglie sono realizzate in
acciaio inox a sezione ellittica
e con impugnatura ergonomica.
Manopole in materiale plastico
atermico termoindurente.

Il piano di lavoro é stampato
ed e dotato di una
controimbutitura rovesciata
per garantire I'ottimale
alloggiamento della piastra ed
evitare che i liquidi vadano ad
intaccare le parti elettriche. Le
piastre sono costruite in ghisa.

La structure autoportante est
en inox, dotée de pieds en inox
réglables en hauteur. Les
poignées sont en inox, a
section elliptique et
ergonomiques. Les boutons
sont en matiére plastique
athermique thermodurcissable.
Le plan de travail est embouti
et présente un emboutissage
inverse pour un parfait
logement de la plaque et éviter
le contact des liquides avec les
composants électriques. Les
plagues sont réalisées en
fonte.

K9ECU10FF

Selbsttragender Aufbau aus
Edelstahl mit
hohenverstellbaren FiilBen aus
Stahl. Ergonomische elliptische
Edelstahl-Griffe. Die Schalter
sind aus nicht
warmeleitendem,
hitzehdrtendem Kunststoff. Die
Arbeitsebene ist

tiefgezogen und mit einem
Stiilpzug versehen, um den
optimalen Aufsatz der
Kochplatte zu garantieren und
zu vermeiden, dass
Flussigkeiten die elektrischen
Komponenten angreifen
konnen. Die Platten sind aus
Gusseisen.

Cucine elettriche - Fourneaux électriques - Elektroherde - Cocinas eléctricas

Estructura autoportante de
acero inoxidable con patas de
acero de altura regulable. Los
tiradores son de acero
inoxidable de seccidn eliptica y
con empufiadura ergonémica.
Mandos de material plastico
atérmico termoestable.

La superficie de trabajo es de
estampacion y esta dotada de
una contra-embuticion
invertida para garantizar el
perfecto alojamiento de la
placa y evitar que los liquidos
corroan las partes eléctricas.
Las placas son de hierro
fundido.



Model % @ ® ﬁ Description
B
mm Kg m? kW keal/h | Btu/h kw
Top electric range 2 plates
a 900 Cucina 2 piastre elettriche top
K9ECUOSTT | b 450 43 0,27 8 Fourneau électrique 2 ploques
h 250 Elektroherd 2 Kochplatten
Cocina eléctrica 2 placas top
Top electric range 4 plates
a 900 Cucina 4 piastre elettriche top
K9ECUTOTT | b 900 75 0,50 16 Fourneau électrique 4 plaques
h 250 Elektroherd 4 Kochplatten
Cocina eléctrica 4 placas top
Top electric range 6 plates
a 900 Cucina 6 piastre elettriche top
K9ECUISTT | b 1350 105 0,73 24 Fourneau électrique 6 plaques
h 250 Elektroherd 6 Kochplatten
Cocina eléctrica 6 placas top
Electric range 2 plates + open cabinet
a 900 Cucina 2 piastre elettriche + vano aperto
K9ECUO5VY | b 450 68 0,60 8 Fourneau électrique 2 plaques + baie libre ouverte
h 850 Elektroherd 2 Kochplatten + offener Unterschrank
Cocina eléctrica 2 placas + base abierta
Electric range 4 plates + open cabinet
a 900 Cucina 4 piastre elettriche + vano aperto
K9ECUTOW | b 900 97 1,08 16 Fourneau électrique 4 plagues + baie libre ouverte
h 850 Elektroherd 4 Kochplatten + offener Unterschrank
(ocina eléctrica 4 placas + base abierta
Electric range 6 plates + open cabinet
a 900 Cucina 6 piastre elettriche + vano aperto
K9ECUT5VW | b 1350 136 1,56 24 Fourneau électrique 6 plaues + baie libre ouverte
h 850 Elektroherd 6 Kochplatten + offener Unterschrank

Cocina eléctrica 6 placas + base abierta
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900 series | gas & electric ranges

Electric ranges

Cucine elettriche - Fourneaux électriques - Elektroherde - Cocinas eléctricas

Model @"‘ ﬁ @ @ ﬁ Description
a
mm Kg m? kW | keal/h | Bru/h kW
Electric range 2 plates + cabinet with door
a 900 Cucina 2 piastre elettriche + vano con porta
K9ECUO5PP | b 450 71 0,60 8 Foumneau électrique 2 plaques + placard avec porfe
h 850 Flektroherd 2 Kochplatten + Unferschrank mit Tar
Cocina eléctrica 2 placas + base con puerta
Electric range 4 plates + cabinet with doors
a 900 Cucina 4 piastre elettriche + vano con porte
K9ECUT0PP | b 900 102 1,08 16 Founeau électrique 4 plaques + placard avec porfes
h 850 Elekiroherd 4 Kochplatten + Unferschrank mit Tiiren
Cocina eléctrica 4 placas + base con puertas
Electric range 6 plates + cabinet with doors
a 900 Cucina 6 piastre elettriche + vano con porte
K9ECUI5PP | b 1350 143 1,56 24 Fourneau électrique 6 plaques + placard avec portes
h 850 Flektroherd 6 Kochplatten + Unferschrank mit Tiiren
(ocina eléctrica 6 placas + base con puertas
Electric range 4 plates + electric oven 2/16N
Cudna 4 piastre elettriche + forno eleftrico 2/1GN
a 900 Fourneau électrique 4 plaques + four électrique
K9ECUTOFF | b 900 146 1,08 214 | 2/16N
h 850 Elektroherd 4 Kochplatten + Elektrobackofen
2/16N
Cocina eléctrica 4 placas + homo eléctrico 2,/16N
Electric range 6 plates + electric oven 2/16N
-+ cabinet with door
Cucina 6 piastre elettriche + forno elettrico
a 900 2/16N + Tano con polrta o
Fourneau électrique 6 plaques + four électrique
K9ECUISFF | b 1350 | 211 1,56 29,4 216N + plcard avec prte
h 850 Flektroherd 6 Kochplatten + Flektrobackofen
2/16N + Unterschrank mit Tir
(ocina eléctrica 6 placas + homo eléctrico
2/16N + armadio
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Model @h‘ % @ 6 ? Description
S
mm Kg m? kW | keal/h | Biu/h kw
4
Electric cooking range 4 plates top unit =
a 900 Cucina a 4 piastre elettrica top $
K9ERUTOTT | b 800 75 0,32 - - - 12 Fourneau électrique 4 plaques o
h 250 Elektro-Herd 4 Platten Tischmodel o
Cocina eléctrica 4 placas to
p p oy
Electric cooking range 4 plates + open cabinet
a 900 Cucina a 4 piastre elettrica + vano aperto
K9ERUTOW | b 800 100 | 0,90 - - - 12 Fourneau électrique 4 plagues + baie libre ouverte
h 850 Elektro-Herd 4 Platten + offener Unterschrank
Cocina eléctrica 4 placas + base abierta
Electric cooking range 4 plates + cabinet with doors
a 900 Cucina a 4 piastre elettrica + vano con porte
K9ERUTOPP | b 800 105 | 0,90 - - - 12 Fourneau électrique 4 plagues + placard avec porte
h 850 Elektro-Herd 4 Platten + Unterschrank mit Tir
Cocina eléctrica 4 placas + base con puerta
Electric cooking range 4 plates + electric oven 2/1 GN
a 900 Cucina a 4 piastre elettrica + forno elettrico 2/1 GN
K9ERUTOFF | b 800 150 | 0,90 - - - 17,4 Fourneau électrique 4 plaques + four électrique 2/1 GN
h 850 Elektro-Herd 4 Platten + Elektrobackofen 2/1 GN
Cocin eléctrica 4 placas + homo eléctrico 2/1 6N
Electric cooking range 4 plates + electric ventilated oven 1,/1 GN
a 900 Cucina a 4 piastre elettrica + forno eletirico ventilato 1/1 GN
K9ERUTOFV | b 800 147 | 0,90 - - - 15,65 | Fourneau électrique 4 plaques + four électrique ventilg 1/1 GN
h 850 Elektro-Herd 4 Platten + Elektrobackofen mit Umluft 1/1 GN
Cocina eléctrica 4 placas + homo eléctrico ventilado 1,/1 GN
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Gas and electric

Solid tops
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900 series | gas and electric solid tops

Cucine tuttapiastra a gas - Coup de feu a gaz
Gliihplattenherde - Cocinas de placa radiante a gas

Thick cast iron cooking surface
with rounded corners realised
in single casting and lift-off
central round insert. Central
stainless steel circular burner,
suitable for working at very
high temperatures. Maximum
temperature is about 500° C
on the hottest central point,
gently decreasing towards the
edges thanks to different
isothermal temperature zones.

Piano di cottura in ghisa di
grosso spessore con angoli
arrotondati (in unica fusione)
ed inserto rotondo centrale
estraibile. Bruciatore centrale
circolare di acciaio
inossidabile, adatto per
funzionare bene alle alte
temperature cui é sottoposto.
Temperatura massima sul
punto pit caldo centrale di
circa 500°C degradante verso
I'esterno attraverso zone a
isotermia differenziata.
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Le plan de cuisson tres épais
est réalisé en fonte et est doté
d'angles arrondis (monofusion)
et d'un insert central
extractible. Le braleur central
circulaire est en acier
inoxydable, adapté aux hautes
températures. La température
maximale sur le point chaud
central est d'environ 500°C,
décroissante vers |'extérieur
grace a des zones isothermes
différenciée.

Kochfeld aus dickem Gusseisen
mit abgerundeten Kanten (aus
einem einzigen Guss) und mit
herausnehmbarem rundem
Einsatzteil in der Mitte.
Zentraler runder Brenner aus
rostfreiem Edelstahl, der sich
fiir den Betrieb bei sehr hohen
Temperaturen eignet.
Maximale Temperatur am
heiResten

zentralen Punkt bei rund 500°C,
nach auRen abfallend tiber

K9GTP15FF

Zonen differenzierter Isothermie.
Encimera de coccién en hierro
fundido de gran espesor con
angulos redondeados (fundida
en una sola pieza) e inserto
redondo central extraible.
Quemador central circular de
acero inoxidable, capaz de
funcionar perfectamente a las
altas temperaturas a que esta
expuesto. Temperatura méxima
en el punto central mas
caliente en torno a los 500°C
con gradacion descendente
hacia el exterior mediante
zonas de isotermia
diferenciada.



Model % @ 6 % Description
b
mm Kg m? kw keal/h | Biu/h kw
Gas solid top
a 900 Tuttapiastra a gas fop
K9GTPI0TT | b 900 | 140 | 050 | 14 | 12037 | 47770 Coup de fev & goz
h 250 Gas-Glhplattenherd
Cocina de placa radiante a gos top
Gas solid top + open cabinet
a 900 Tuttapiastra a gas + vano aperto
K9GTPTIOW | b 900 | 164 | 1,08 14 112037 | 47770 Coup de feu @ goz + baie libre ouverfe
h 850 Gas-Glishplattenherd + offener Unterschrank
Cocina de ploca radiante a gos + base abierta
Gas solid top + cabinet with doors
a 900 Tuttapiastra a gas + vano con porfe
K9GTPI0PP | b 900 | 174 @ 1,08 14112037 | 47770 Coup de feu & gaz + placard avec porfes
h 850 Gas-Glishplattenherd + Unterschrank mit Tiiren
Cocina de placa radionte a gos + base con puertas
Gas solid fop + gas oven 2/1 6N
a 900 Tuttapiastra a gas + forno a gas 2/1 GN
K9GTPIOFF | b 900 | 213 | 1,08 22 118917 | 75100 Coup de feu  goz + four d gz 2,/1 GN
h 850 Gas-Glihplottenherd +Gasbackofen 2/1 GN
Cocina de ploca radiante @ gas + horno a gas 2,/1 GN
Gas solid top + gas oven 2/1 6N + 2 gas burners + cabinet with door
a 900 Tuttapiasira a gas + forno a gas 2/1 GN + 2 fuochi gas + vano con porta
K9GTP15FF b 1350 263 1,56 34 29234 1116010 Coup de feu  goz +four  gaz 2,/1 GN + 2 brdleurs + placard avec porte
h 850 GasGlihplatrenherd +Gashackofen 2,/1 GN + 2 Brenner + Unferschrank mit Tir
Cocina de placa radiante a gas + homo a gas 2/1 GN + 2 fuegos + armadio
Electric solid top
a 900 Tuttapiastra elettrico top
KOETPTOTT | b 900 110 | 0,50 12 Plaque coup de feu électrique
h 250 Elektro-Glihplattenherd
Cocina de placa radiante eléctricas top
Electric solid top + open cabinet
a 900 Tuttapiastra elettrico + vano aperto
K9ETPTOW | b 900 130 1,08 12 Plaque coup de feu électrique + baie libre ouverte
h 850 Elektro-Glithplattenherd + offener Unterschrank
(ocina de placa radiante eléctrica + base abierta
Electric solid top + cabinet with doors
a 900 Tuttapiastra elettrico + vano con porte
K9ETP10PP | b 900 138 | 1,08 12 Plague coup de feu électrique + placard avec portes
h 850 Elektro-Glihplattenherd + Unterschrank mit Tiren
Cocina de placa radiante eléctrica + base con puerta
Electric solid top + gas oven 2/1 GN
a 900 Tuttapiastra elettrico + forno a gas 2/1 GN
K9ETP10FF | b 900 190 1,08 17,4 | Plague coup de feu électrique + four d gaz 2/1 GN
h 850 Elektro-Glithplattenherd + Elektrobackofen 2,/1 GN

Cocina de placa radiante eléctrica + homo eléctrico 2/1 GN
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900 series | pyroceram ranges

Pyroceram

Pyroceram surfaces are perfectly smooth and with no sharp edges.
Piano in vetro perfettamente liscio ed esente da asperita.

Surface en verre parfaitement lisse et dépourvue d'aspérité.
Glaskeramikfeld perfekt glatt und von Unebenheiten frei.
Superficie de cristal perfectamente lisa y sin asperezas.

In pyroceram cooktops the
energy efficiency and
performance achieved are
much higher than in traditional
cooking systems with cast iron
plates. Moreover, it is possible
to achieve perfect cooking
results thanks to their
continuous energy control.

Lefficienza e il rendimento dei
piani in vetroceramica sono
superiori ai sistemi di cottura a
piastre in ghisa tradizionali,
caratteristica a cui si associa

Cucine vetroceramica - Fourneaux vitrocéramique - Ceranherde - Cocina vitrocerdmica

K9EVCO5PP

La puissance et le rendement
des plans en vitrocéramique

La eficiencia y el rendimiento
de las encimeras de

sont supérieurs a ceux des
systemes de cuisson
traditionnelles a plaques en
fonte, une caractéristique qui
s'associe a la possibilité de
réglage continu de la
puissance de chauffage pour
|'optimisation de la cuisson.

Die Effizienz und das
Leistungspotential der
Kochfelder aus Glaskeramik
sind héher als die der

vitroceramica son superiores a
los sistemas de coccion
tradicionales con placas de
fundicion, caracteristica que se
asocia a la posibilidad de
regular en forma continua la
potencia de calentamiento
para optimizar la coccion.

Kochsysteme mit traditionellen
Gusseisenplatten. Dazu kommt
dabei die Mdglichkeit, die
Warmeleistung stufenlos zu
regulieren, um eine
Verbesserung des Garvorgangs
zu erhalten.

la possibilita di regolazione
continua della potenza di
riscaldamento per
I'ottimizzazione della cottura.

Shifting pots and pans is faster and more comfortable.
Movimentazione delle pentole comoda e veloce.
Manipulation des casseroles facilitée.

Praktische Nutzung der Topfe.

Movimiento de las cacerolas cémodo y rapido.
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Model ﬁ @ ® ﬁ Description
b
mm Kg m? kw kal/h | Btu/h kW
Glass ceran range 2 plates top
a 900 Cucina vetroceramica 2 piastre top
K9EVCOSTT | b 450 38 0,27 8 Fourneau vitrocéramique 2 plaques
h 250 Ceranherd 2 Kochstellen
Cocina vitroceramica 2 placas top
Glass ceran range 4 plates fop
: 900 Cucina vetroceramica 4 piastre top
900 55 0,50 16 Fourneau vitrocéramique 4 plaques
KEvCioTT h 250 Ceranherd 4 Kochstellen
Cocina vitrocerdmica 4 placas top
Glass ceran range 2 plates + open cabinet
a 900 Cucina vetroceramica 2 piastre + vano aperto
K9EVCOSW | b 450 55 0,60 8 Fourneau vitrocéramique 2 plaques + baie libre ouverte
h 850 Ceranherd 2 Kochstellen + offener Unterschrank
Cocina vitroceramica 2 placas + base abierta
Glass ceran range 4 plates + open cabinet
a 900 Cucina vetroceramica 4 piastre + vano aperto
K9EvVC1OVW | b 900 73 1,08 16 Fourneau vitrocéramique 4 plaques + baie libre ouverte
h 850 Ceranherd 4 Kochstellen + offener Unterschrank
Cocina vitroceramica 4 placas + base abierta
Glass ceran range 2 plates + cabinet with door
a 900 Cucina vetroceramica 2 piastre + vano con porta
K9EVCO5PP | b 450 59 0,60 8 Fourneau vitrocéramique 2 plaques + placard avec porte
h 850 Ceranherd 2 Kochstellen + Unterschrank mit Tdr
Cocina vitrocerdmica 2 placas + base con puerta
Glass ceran range 4 plates + cabinet with doors
a 900 Cucina vetroceramica 4 piastre + vano con porte
K9EVCIOPP | b 900 80 1,08 16 Fourneau vitrocéramique 4 plaques + placard avec portes
h 850 Ceranherd 4 Kochstellen + Unterschrank mit Tdren
Cocina vitrocerdmica 4 placas + base con puertas
Glass-ceran range 4 plates with electric oven 2/16N
a 900 Cucina elettrica vefroceramica 4 piastre + forno elettrico 2/1GN
K9EVCIOFF | b 900 130 1,08 21,4 | Foumneau lectrique vitrocéramique 4 plagues + four électrique GN2/1
h 850 4-Felder Ceranherd mit Elektrobackofen GN2/1

Cocina eléctrica vitroceramica 4 placas + homo eléctrico 2/16N
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900 series | induction ranges

Induction ranges

ATA induction ranges save
time and power, because they
halve cooking times and
energy consumption against
traditional cooking systems.
Users can also take advantage
of a better work environment
because of lower heat losses.

www.atasrl.com

Nelle cucine ad induzione
costruite da ATA i tempi di
cottura sono inferiori della
meta rispetto a sistemi
tradizionali con consumi
ridotti della stessa quantita in
quanto I'efficienza é doppia.
Lutilizzatore beneficia inoltre
di un migliore ambiente di
lavoro dovuto ad una riduzione
del calore disperso.

K9ECIT10VV

Sur les fourneaux a induction
ATA, les temps de cuisson sont
divisés par deux par rapport
aux systemes traditionnels,
avec des consommations
réduites en conséquence.
Lutilisateur bénéficie par
ailleurs d'un meilleur
environnement de travail grace
a la réduction de I'émission de
chaleur.

Bei den von ATA hergestellten
Induktionsherden sind die
Garvorgange um die Hélfte
kiirzer als bei den traditionellen
Systemen und der Verbrauch
wird auch um die Halfte
reduziert, da die Leistung
verdoppelt ist.

Der Benutzer erfreut sich zudem
eines besseren Arbeitsklimas,
das sich aus der Reduzierung
der abgestrahlten Warme
ergibt.

Cucine a induzione - Cuisiniére a induction - Induktionsherd - Cocinas induccion

En las cocinas de induccion
construidas por ATA, los
tiempos de coccién se reducen
a la mitad de los que requieren
los sistemas tradicionales; al
mismo tiempo, los consumos
se reducen en la misma
proporcion, ya que la eficiencia
se multiplica por dos.

El usuario se beneficia ademéas
de un mejor ambiente de
trabajo, gracias a que
disminuye la dispersion de
calor.



Model @1" % @ Q ? Description
e
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
Top induction range 2 plates
a 900 Cucina induzione top 2 piastre
K9ECIOSTT b 450 62 0,27 - - - 14 Cuisiniére & induction 2 plaques
h 250 2elder Induktionsherd
Cocina induccion 2 fuegos
0
2
o
n
Top induction range 4 plates 8
a 900 Cucina induzione top 4 piastre >
K9ECIT0TT b 900 100 0,50 - - - 28 Cuisiniére d induction 4 ploques
h 250 4elder Induktionsherd
Cocina induccion 4 fuegos
Induction wok top
a 900 Wok ad induzione top
KOEWKOSTT | b 450 50 0,27 - - - 6 Wok 4 induction fop
h 250 Induktionswok
Wok induccion top
Induction range 2 plates + open cabinet
a 900 Cucina induzione 2 piastre + vano aperto
K9ECIO5VV b 450 77 0,60 - - - 14 Cuisinidre @ induction 2 plaques + baie libre ouverte
h 850 2-felder Induktionsherd + offener Unterschrank
Cocina induccion 2 fuegos + base abierta
Induction range 4 plates + open cabinet
a 900 Cucina induzione 4 piastre + vano aperto
K9ECITOVV b 900 118 1,08 = - - 28 Cuisinidre @ induction 4 plagues + baie libre ouverte
h 850 4 -felder Induktionsherd + offener Unterschrank
Cocina induccion 4 fuegos + base abierta
Induktion wok + open cabinet
a 900 Wok a induzione + vano aperto
K9EWKOSW | b 450 67 0,60 - - - 6 Wok 4 induction + baie libre overte
h 850 Induktionswok + offener Unterschrank
Wok induccion + base abierta

159



900 series | induction ranges

Induction ranges

Energy efficiency is constant,
even if utensils of different
shape are used as long as their
bottom is made of a
ferromagnetic material suitable
for induction cooking. Induction
cooking is also a way to
increase users’ safety because
only pots are heated and
become hot: cooktops stay cold
and the possibility to get
burned is strongly reduced.

www.atasrl.com

Il rendimento energetico e
costante anche in presenza
di utensili di forma diversa
purché con il fondo idoneo
all'uso per la cottura ad
induzione. Maggiore ¢ la
sicurezza per I'utente perché
I'unico elemento caldo & la
pentola e minori sono dunque
le possibilita di scottature.

Le rendement énergétique est
constant, méme en présence
d'ustensiles de forme
différente qui doivent avoir un
fond adapté a la cuisson a
induction. La sécurité de
I'utilisateur est accrue car le
seul élément chaud est
I'ustensile de cuisson, les
risques de brilures sont donc
réduits.

K9EWKO5PP

Die Energieeffizienz bleibt
auch beim Verwenden von
Kiichengeréten
unterschiedlicher Form
unverandert, sofern sie einen
Boden haben, der fiir
Garvorgange auf
Induktionskochfeldern geeignet
ist. Mehr Sicherheit ftir den
Benutzer, da der Topf das
einzige heile Element ist und
damit eine geringere Gefahr
besteht, sich zu verbrennen.

Cucine a induzione - Cuisiniére a induction - Induktionsherd - Cocinas induccion

El rendimiento energético es
constante incluso con
utensilios de distintas formas,
siempre que su fondo sea
adecuado para la coccién por
induccion. Aumenta ademas la
seguridad del usuario, porque
el nico elemento caliente es
la cacerola, de modo que
disminuye la posibilidad de
sufrir guemaduras.



Model @‘“ ﬁ @ ® ? Destription
N
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
Induction range 2 plates + cabinet with door
a 900 Cucina induzione 2 piasire + vano con porta
K9ECIO5PP b 450 81 0,60 14 Cuisiniére & induction 2 plaques + placard avec porte
h 850 2telder Induktionsherd + Unterschrank mit Tiir
Cocina induccian 2 fuegos + base con puerta
Induction range 4 plates + cabinet with doors
a 900 Cucina induzione 4 piastre + vano con porte
K9ECITOPP b 900 125 1,08 28 Cuisiniére & induction 4 plaques + placard avec portes
h 850 4elder Induktionsherd + Unterschrank mit Tiren
Cocina induccion 4 fuegos + base con puertas
Indukfion wok + cabinet with door
a 900 Wok a induzione + vano con porta
K9EWKO5PP b 450 71 0,60 b Wok d induction + placard avec porte
h 850 Induktionswok + Unterschrank mit Tir

Wok induccion + base con puerta
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900 series | gas and electric griddle plates

Gas griddle plates

K9GFL10TTOP

What does Compound
mean?

Compound steel is a
revolutionary material that
ensures excellent performance
and advantages. It consists of
two different types of steel
that are alloyed during the
hotrolling in steelworks, so to
achieve perfect smoothness.
The result is a compound
material that presents both
excellent heat exchange
properties and outstanding
hygienic qualities.

In brief, compound steel is
characterized by excellent
thermal conduction for quick
heating and cooling, and
surefire hygiene.

Moreover, here a safety
thermostat is not required,
because compound steel can
withstand temperatures above
300° C without subliming (a
result that can not be achieved
using plates made of other
materials).

www.atasrl.com

Che cosa significa
Compound?

Il compound é un materiale
altamente innovativo che
garantisce prestazioni
eccezionali e vantaggi
straordinari. Si tratta di 2
diversi tipi di acciaio la cui
unione avviene nella fase di
laminazione ancora negli
stabilimenti siderurgici quando
il materiale non si & ancora
raffreddato e stabilizzato in
modo da garantire una assoluta
uniformita. Il risultato é una
composizione che mantiene
delle oftime capacita di
scambio termico coniugate ad
elevate caratteristiche
igieniche.

| vantaggi in sintesi si
concretizzano da una parte in
una eccellente conduzione
termica che garantisce una
rapida velocita di
riscaldamento e di ripristino
della temperatura e dallaltra
in una alta igienicita.

Inoltre con tale materiale non &
necessario |'utilizzo del
termostato di sicurezza dal
momento che sopporta
temperature superiori ai 300°
senza rischio di sublimazione,
cosa che non é ottenibile da
piastre in altri tipi di materiale.

Que signifie Compound?

Le compound (bimétal) est un
matériau absolument
révolutionnaire garantissant
d'exceptionnelles performances
et d'incontestables avantages. Il
s'agit de I'alliage de deux
différents types d'acier au
moment du laminage dans les
aciéries, lorsque le matériau
n'est pas encore froid et
stabilisé, qui garantit une
uniformité parfaite. La
composition qui en résulte
conserve d'excellentes
propriétés d'échange thermique
associées a de hautes
caractéristiques hygiéniques.

En résumé, les avantages se
traduisent, d'une part, par une
excellente conduction thermique
qui garantit un réchauffement et
un rétablissement rapides de la
température et, d'autre part, par
un niveau élevé d'hygiene.

Ce matériau n'a, par ailleurs,
pas besoin de thermostat de
sécurité car il supporte des
températures supérieures a
300° sans risque de
sublimation, ce que les plaques
réalisées en matériaux
différents ne peuvent obtenir.

Was hedeutet Compound?
Das Compound ist ein hach
innovatives Material, das
aulergewdhnliche Leistungen
und auBerordentliche Vorteile
gewahrleistet. Es handelt sich
um 2 verschiedene Stahltypen,
die noch in den
Metallverarbeitungswerken beim
Laminieren miteinander vereint
werden, solange das Material
noch nicht abgekihlt uns
stabilisiert ist, so dass eine
absolute Gleichformigkeit
gewdhrleistet ist. Das Ergebnis
ist eine Zusammensetzung, die
sehr gute
Warmeaustauschfahigkeiten und
hohe hygienische Eigenschaften
behalt. Die Vorteile
konkretisieren sich kurz gesagt
einerseits in einer
hervorragenden
Warmeleitfahigkeit, die ein
rasches Aufheizen und
Wiederherstellen der Temperatur
garantiert, und andererseits in
einem hohen Hygienewert.
Auferdem ist bei diesem
Material der Einsatz eines
Sicherheitsthermostats nicht
notwendig, da es Temperaturen
iiber 300° ohne Gefahr einer
Sublimation standhalt, was bei
Platten aus anderen
Materialarten nicht
gewdhrleistet ist.

Fry-top a gas - Grillade a gaz - Gas-Griddle/Grillplatten - Fry top a gas

Qué es el Compound?

El compound es un

material innovador que
garantiza excepcionales
prestaciones y extraordinarias
ventajas. Se trata de 2

tipos de acero distintos,
laminados directamente

en los establecimientos
sidertrgicos, cuando el
material todavia no se ha
enfriado y estabilizado, de
modo que su unién garantiza
la mds absoluta uniformidad.
El resultado es un material
compuesto que presenta
excelentes capacidades de
intercambio térmico, unidas a
caracteristicas higiénicas de
alto nivel.

En sintesis, las ventajas se
concretan por una parte en
su excelente conductividad
térmica, que garantiza rapidez
en el calentamiento y en

el restablecimiento de la
temperatura, y por otra en su
alto nivel higiénico. Ademas,
con este material no se
necesita utilizar termostatos
de seguridad, ya que soporta
temperaturas superiores
alos 300° sin riesgos de
sublimacién, cosa que no
ocurre en planchas de otros
materiales.



Model ﬁ @ ® § Description
mm Kg m? kw kal/h | Btu/h kw
Smooth, mild steel
a 900 Liscio, acciaio dolce
K9GFLOSTTRP | b 450 66 | 027 8 16878,8 27300 Lisse, acier doux
h 250 Glatt, weicher Stahl
Plancha lisa, acero dulce
Smooth, compound
a 900 Liscio, compound
K9GFLOSTTOP | b 450 67 | 0,27 8 6878 | 27300 Lisse, compound
h 250 Glatt, compound
Plancha fisa, compound
Grooved, mild steel
a 900 Rigato, acciaio dolce
K9GFROSTTRP | b 450 67 | 027 8 6878,8 27300 Nervurée, acier doux
h 250 Gerillr, weicher Stahl
Plancha rizada, acero dulce
Grooved, compound
a 900 Rigato, compound
K9GFROSTTOP | b 450 | &7 | 0,27 8 6878,8 27300 Nervurée, compound
h 250 Gerillt, compound
Plancha rizada, compound
Smooth, mild steel
a 900 Liscio, acciaio dolce
K9GFLTIOTTRP | b 900 | 110 | 050 | 13,8 | 11866 | 47090 Lisse, acier doux
h 250 Glatt, weicher Stahl
Plancha lisa, acero dulce
Smooth, compound
a 900 Liscio, compound
K9GFL10TTOP | b 900 | 110 = 050 | 13,8 11866 47090 Lisse, compound
h 250 Glatt, compound
Plancha lisa, compound
2 smooth Yz grooved, mild steel
a 900 % liscio ' rigato, acciaio dolce
K9GFRIOTTRP | b 900 | 110 = 050 | 13,8 11866 47090 Vs lisse V2 nervurée, acier doux
h 250 Y glatt Yz gerillr, weicher Stahl
Y, lisa Yz rizada, acero dulce
2 smooth V2 grooved, compound
a 900 % liscio 1z rigato, compound
K9GFRTOTTOP | b 900 | 110 | 0,50 | 13,8 | 11866 | 47090 1h lisse Y nervurés, compound
h 250 Y glatt ¥4 gerillt, compound

Y lisa Y rizada, compound
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Gas griddle plates

The stamped stainless steel
work surface slopes towards
the fat drain connected to a
large drip tray placed under
the cooking surface. Gas
models can work with natural
gas or LPG.
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900 series | gas and electric griddle plates

Il piano di lavoro € stampato e
realizzato in acciaio inox con
I'invaso inclinato e rivolto
verso il foro per lo scarico dei
grassi collegato a un
contenitore di grande capacita
posto al di sotto della
superficie di cottura stessa.

Le macchine a gas sono
redisposte per il funzionamento
a gas naturale o GPL.

Le plan de cuisson en inox est
embouti et inclinée vers le trou
pour I'évacuation des graisses
et reliée a un bac de grande
capacité situé sous la surface
de cuisson. Les appareils a gaz
sont prévus pour une
alimentation au gaz naturel ou
au GPL.

K9GFLO5VVRP

Die Arbeitsflache ist aus
Edelstahl gestanzt und hat eine
schrdge Vertiefung zum
Fettabflussloch hin, das mit
einem Behélter von groRem
Volumen verbunden ist, der
unterhalb der Kochflache
angeordnet ist. Die Gasherde
sind fiir den Betrieb mit Erdgas
oder GPL ausgelegt.

Fry-top a gas - Grillade a gaz - Gas-Griddle/Grillplatten - Fry top a gas

La superficie de trabajo esté
hecha en estampacion de
acero inoxidable, con la
superficie hundida inclinada
hacia el agujero de salida de
grasas, que lleva a un
contenedor de gran capacidad
situado bajo la superficie de
coccion. Las maquinas de gas
estan preajustadas para el
funcionamiento con gas
natural o GLP.



Model @Ih ﬁ @ ® ﬁ Description
mm Kg m? kw keal/h | Btu/h kw
Smooth, mild steel + open cabinet
a 900 Liscio, acciaio dolce + vano aperto
K9GFLOSVVRP | b 450 80 | 0,60 8 68788 27300 Lisse, acier doux + baie libre ouverte
h 850 Glatt, weicher Stahl + offener Unterschrank
Plancha lisa, acero dulce, + base abierta
Smooth, compound + open cabinet
a 900 Liscio ,compound + vano aperto
K9GFLOSVVOP| b 450 70 0,60 8 6878,8 27300 Lisse, compound + baie libre ouverte
h 850 Glatt, compound + offener Unterschrank
Plancha lisa, compound, + base abierta
Grooved, mild steel + open cabinet
a 900 Rigato, acciaio dolce + vano aperto
K9GFROSVVRP | b 450 80 0,60 8 68788 27300 Nervurée, acier doux + baie fibre ouverfe
h 850 Gerillt, weicher Stahl + offener Unterschrank
Plancha rizada, acero dulce + base abierta
Grooved, compound + open cabinet
a 900 Rigato, compound + vano aperio
K9GFROSWWOP| b 450 79 | 0,60 8 16878,8 27300 Nervurée, compund + baie libe ouverte
h 850 Gerillt, compound + offener Unterschrank
Plancha rizada, compound + base abierta
Smooth, mild steel + open cabinet
a 900 Liscio, acciaio dolce + vano aperto
K9GFLIOVWWRP| b 900 | 135 | 1,08 | 13,8 | 11866 | 47090 Lisse, acier doux -+ baie libre owverte
h 850 Glatt, weicher Stahl + offener Unterschrank
Plancha lisa, acero dulce + base abierta
Smooth, compound + open cabinet
a 900 Liscio, compound + vano aperto
K9GFLT1OWWOP| b 900 | 140 | 1,08 = 13,8 | 11866 47090 Lisse, compound + haie libre ouverte
h 850 Glatt, compound + offener Unterschrank
Plancha lisa, compound + base abierta
Y smooth ' grooved mild steel + open cabinet
a 900 % liscio 4 rigato acciaio dolce + vano aperto
K9GFRIOVWRP| b 900 | 135 | 1,08 | 138 | 11866 47090 YA lisse Y nervurée acier doux -+ baie fibre ouverte
h 850 Y glatt Yz gerillr, weicher Stahl + offener Unferschrank
Y, lisa Yz rizada, acero dulce + base abierta
' smooth ¥z grooved compound + open cabinet
a 900 % lisio ; rigato compound + vano aperto
K9GFRIOVWOP| b 900 | 140 = 1,08 | 13,8 | 11866 47090 Vs lisse Y2 nervurée compound + baie fibre ovverte
h 850 Y qlatt V2 gerillt, compound + offener Unterschrank
Y lisa Y2 rizada, compound + base abierfa
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900 series | gas and electric griddle plates

Gas griddle plates

Quick heating and heat
maintaining thanks to a high
performance stabilized flame
burner placed under the high
heat conduction plate.
Temperatures controlled thanks
to thermostats for more
efficient energy savings and
excellent cooking results.

www.atasrl.com

Rapida salita della
temperatura e veloce recupero
della stessa in fase di utilizzo
tramite un bruciatore ad
elevato rendimento a fiamma
stabilizzata, posizionato sotto
la piastra ad alta conducibilita
termica. Temperature di
utilizzo regolate da termostati
di lavoro per un risparmio
energetico e |'ottimizzazione
della cottura.

Elévation et rétablissement
rapides de la température lors
de I'utilisation avec un brdleur
a haut rendement a flamme
stabilisée, situé sous la plaque
a haute conductivité
thermique. Les températures
d'utilisation sont réglées par
des thermostats pour une
économie d'énergie et une
optimisation de la cuisson.

K9GFLO5PPRP

Rascher Temperaturanstieg
und schnelles Wiedererreichen
der Temperatur bei der
Benutzung mittels eines
Brenners mit hoher Leistung
und stabilisierter Flamme, der
unter der Platte mit hoher
Warmeleitfahigkeit angebracht
ist. Die Gartemperaturen
werden zur Energieeinsparung
und zur Optimierung des
Garvorgangs durch
Thermostate geregelt.

Fry-top a gas - Grillade a gaz - Gas-Griddle/Grillplatten - Fry top a gas

Rapidez en el aumento de la
temperaturay en la
recuperacion de la misma
durante el uso, mediante un
quemador de alto rendimiento
de llama estabilizada, situado
bajo la plancha de alta
conductividad térmica. La
regulacion de las temperaturas
de uso mediante termostatos
de trabajo se refleja en forma
de ahorro energético y
optimizacion de la coccién.



Model % @ ® ﬁ Description
b
mm Kg m? kw keal/h | Btu/h kw
Smooth, mild steel + cabinet with door
a 900 Liscio, acciaio dolce + vano con porta
K9GFLOSPPRP | b 450 84 | 0,60 8 |6878,8 27300 Lisse, acier doux + plocard avec porte
h 850 Glatt, weicher Stahl + Unterschrank mit Toir
Plancha lisa, acero dulce, + base con puerta
Smooth, compound + cabinet with door
a 900 Liscio, compound + vano con porta
K9GFLOSPPOP| b 450 90 | 0,60 § |6878,8| 27300 Lisse, compound + placard ave porfe
h 850 Glatt, compound + Unterschrank mit Tir
Plancha lisa, compound, + base con puerta
Grooved, mild steel + cabinet with door
a 900 Rigato, acciaio dolce + vano con porta
K9GFROSPPRP| b 450 84 | 0,60 § |6878,8 27300 Nervurée, acier doux + baie avec porfe
h 850 Gerillr, weicher Stahl + Unterschrank mif Tiir
Plancha rizada, acero dulce + base con puerta
Grooved, compound + cabinet with door
a 900 Rigato, compound-+ vano con porta
K9GFRO5PPOP| b 450 90 0,60 8 16878,8 27300 Nervurée, compound + baie avec porte
h 850 Gerillt, compound + Unterschrank mit Tir
Plancha rizada, compound + base con puerta
Smooth, mild steel + cabinet with doors
a 900 Liscio, acciaio dolce + vano con porfe
K9GFLIOPPRP| b 900 | 139 | 1,08 | 13,8 | 11866 | 47090 Lisse, acier doux + placard avec portes
h 850 Glatt, weicher Stahl + Unterschrank mit Tiiren
Plancha lisa, acero dulce + base con puertas
Smooth, compound + cabinet with doors
a 900 Liscio, compound + vano con porte
K9GFLTOPPOP| b 900 | 147 | 1,08 | 13,8 | 11866 | 47090 Lisse, compound -+ placard avec portes
h 850 Glatt, compound + Unterschrank mit Tiren
Plancha fisa, compound + base con puertas
Yo smooth V2 grooved mild steel + cabinet with doors
a 900 1% liscio Y% rigato acciaio dolce + vano con porte
K9GFRTOPPRP| b 900 | 142 | 1,08 | 138 | 11866 | 47090 Vi lse Y nervurée acier doux + placard avec portes
h 850 > glatt Yz gerilt, weicher Stahl + Unterschrank mit Tdren
Yy lisa Y/ rizada, acero dulce + base con puertas
Y smooth /2 grooved compound -+ cabinet with doors
a 900 1%, liscio Y4 rigato compound + vano con porte
K9GFR10PPOP, b 900 | 150 | 1,08 | 13,8 | 11866 | 47090 Yy lisse Y/ nervurée compound + placard avec portes
h 850 Y glatt Y geril, compound + Unterschrank mit Tiren

Y lisa Y4 tizada, compound + base con puertas
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Electric griddle plates

900 series | gas and electric griddle plates

Fry-top elettrici - Grillade électriques
Elektro-Griddle/Grillplatten - Fry top eléctricos

K9EFRO5TTRP

Y2 smooth and %2 grooved plate
Piastra ) liscia /2 rigata

Grooved plate
Piastra rigata

Smooth plate
Piastra liscia

Large drip tray
Contenitore scarico grassi

Bac de grande capacité Plaque lisse Plaque nervurée Plaque % lisse Y2 nervurée
Fettabfluss-Behalter Glatte Platte Gerillte Platte 2 glatte ¥ gerillte Platte
Contenedor salida grasa Plancha lisa Plancha rizada Plancha Y lisa %; rizada

Heating is achieved through
radiating heating elements
placed on the plate bottom.
The temperature is controlled
thanks to a thermostat going
from 120° C to 300° C and its
indicators.

www.atasrl.com

Il riscaldamento & ottenuto
tramite resistenze ad
irraggiamento poste sulla
superficie inferiore delle
piastre. La regolazione della
temperatura avviene tramite
un controllo termostatico da
120° a 330° con relative spie
luminose di controllo.

Le chauffage est assurée par
des résistances radiantes
situées sur la surface
inférieure des plaques. Le
réglage de la température se
fait par un thermostat de 120°
a 330° a témoins lumineux.

Das Aufheizen geschieht durch
Strahlungswiderstande, die an
der Plattenunterseite
angebracht sind. Die
Temperaturregelung erfolgt
durch eine
Thermostatsteuerung von 120°
bis 330° mit den zugehérigen
Kontrollldmpchen.

El calentamiento se obtiene
mediante resistencias de
irradiacion, situadas en la
superficie inferior de las
planchas. La regulacion de la
temperatura se efectla
mediante un control
termostatico de 120° a 330°
con sus correspondientes
indicadores luminosos de
control.



. < .
Model @[ ﬁ .ﬂ @ ? Description
mm Kg m? kw keal/h | Btu/h kw
Smooth, mild steel
a 900 Liscio, acciaio dolce
K9EFLOSTTRP | b 450 60 | 0,27 : : = I Lisse, acier doux
h 250 Glatt, weicher Stahl
Plancha lisa, acero dulce
Smooth, compound
a 900 Liscio, compound @
K9EFLOSTTOP | b 450 60 0,27 - - - 7 Lisse, compound R
h 250 Glatt, compound b
Plancha lisa, compound (%)
o
o
o
Grooved, mild steel
a 900 Rigato, acciaio dolce
K9EFROSTTRP | b 450 60 | 0,27 - . . 7 Nervurse, acier dou
h 250 Gerllr, weicher Stahl
Plancha rizada, acero dulce
Grooved, compound
a 900 Rigato, compound
K9EFROSTTOP | b 450 60 | 027 - . . 7 Nervurge, compound
h 250 Gerillt, compound
Plancha rizada, compound
Smooth, mild steel
a 900 Liscio, acciaio dolce
K9EFLIOTTRP | b 900 | 100 | 0,50 - - - 14 Lise, acier doux
h 250 Glatt, weicher Stahl
Plancha lisa, acero dulce
Smooth, compound
a 900 Liscio, compound
K9EFL10TTOP | b 900 | 100 | 0,50 - - - 14 | Lisse, compound
h 250 Glatt, compound
Plancha lisa, compound
2 smooth 2 grooved, mild steel
a 900 Y, liscio 'z rigato, acciaio dolce
KOEFRTOTTRP ' b 900 | 100 | 0,50 - - - 14 | Valisse Yanervurge, acier doux
h 250 Yo glatt V2 gerillt, weicher Stahl
' lisa Y4 rizada, acero dulce
Y smooth ! grooved, compound
a 900 hliscio Y rigato, compound
K9EFR1OTTOP | b 900 | 105 | 0,50 - - - 14 | Valisse Yz nervurge, compound
h 250 Yo glatt Yz gerillt, compound
Y lisa '/ rizada, compound
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900 series | gas and electric griddle plates

Electric griddle plates

Full modules offer remarkable
flexibility while cooking,
because the plate is divided
into two different sections that
can be heated individually.
Therefore, it is possible to
create two cooking zones
having different temperatures
and individual control.

www.atasrl.com

| moduli interi offrono una
particolare flessibilita nella
cottura in quanto é possibile
riscaldare separatamente e
indipendentemente i due
settori della piastra. Si
possono dunque realizzare
contemporaneamente due zone
di cottura a temperature
differenziate con comandi
indipendenti.

Fry-top elettrici - Grillade électriques
Elektro-Griddle/Grillplatten - Fry top eléctricos

Les madules entiers offrent
une grande souplesse de
cuisson car ils permettent de
chauffer séparément et
indépendamment les deux
secteurs de la plaque. Deux
zones de cuisson peuvent donc
étre créées, avec des
températures différentes et
des commandes
indépendantes.

K9EFR10VVRP

Die ganzen Module bieten eine
besondere Flexibilitdt beim
Garvorgang, da man die beiden
Abschnitte der Platte separat
und unabhangig voneinander
aufheizen kann. Man kann also
gleichzeitig zwei Garzonen
haben, die durch unabhéngige
Steuerungen voneinander
verschiedene Temperaturen
erreichen.

Los médulos enteros ofrecen
una particular flexibilidad en la
coccion, ya que permiten
calentar por separado e
independientemente los dos
sectores de la plancha. De
este modo se pueden tener
simulténeamente dos zonas de
coccion de temperaturas
diferenciadas con mandos
independientes.



Model @]“ % @ ® ﬁ Description
b
mm Kg m? kW | keal/h | Biu/h kw
Smooth, mild steel + open cabinet
a 900 Liscio, acciaio dolce + vano aperto
K9EFLOSVVRP | b 450 76 0,60 7 Lisse, acier doux + baie libre ouverte
h 850 Glatt, weicher Stahl + offener Unterschrank
Plancha lisa, acero dulce, + base abierta
Smooth, compound + open cabinet
a 900 Liscio, compound + vano aperto
K9EFLO5VVOP | b 450 76 0,60 1A Lisse, compound + baie libre ouverte
h 850 Glatt, compound + offener Unterschrank
Plancha lisa, compound + base abierta
Grooved, mild steel + open cabinet
a 900 Rigato, acciaio dolce + vano aperto
K9EFROSVVRP | b 450 76 0,60 7 Nervurée, acier doux + baie libre ouverfe
h 850 Gerillt, weicher Stahl + offener Unterschrank
Plancha rizada, acero dulce + base abierta
Grooved compound + open cabinet
a 900 Rigato compound + vano aperto
K9EFROSVVOP | b 450 76 0,60 7 Nervurée compund + baie libre ouverte
h 850 Gerillt, compound + offener Unterschrank
Plancha rizada, compound+ base abierta
Smooth, mild steel + open cabinet
a 900 Liscio, acciaio dolce + vano aperto
K9EFLTIOVWWRP | b 900 | 126 | 1,08 14 Lisse, acier doux + baie libre ouverte
h 850 Glatt, weicher Stahl + offener Unterschrank
Plancha lisa, acero dulce + base abierta
Smooth, compound + open cabinef
a 900 Liscio, compound + vano aperto
K9EFL10VVOP| b 900 126 1,08 14 Lisse, compound + baie libre ouverte
h 850 Glatt, compound + offener Unterschrank
Plancha fisa, compound + base abierta
Y, smooth Yz grooved mild steel + open cabinet
a 900 % liscio 12 rigato acciaio dolce + vano aperto
K9EFR1OVWWRP | b 900 126 1,08 14 s lisse Yz nervurée acier doux + baie libre ouverte
h 850 Y glatt Yz gerillr, weicher Stahl + offener Unterschrank
Yy lisa Yz rizada, acero dulce + base abierta
' smooth ¥z grooved compound + open cabinet
a 900 % liscio 2 rigato compound + vano aperto
K9EFR1OVVOP| b 900 126 1,08 14 %y lisse Yz nervurée compound + baie libre ouverte
h 850 Y qlatt V2 gerillt, compound + offener Unterschrank

Y lisa 4 tizada, compound + base abierta
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900 series | gas and electric griddle plates

Electric griddle plates

Self-supporting stainless steel
frame with height adjustable
stainless steel feet. Knobs
made of athermic thermoset
plastic. Handles are made of
elliptical-section stainless
steel and have an ergonomic
grip.

www.atasrl.com

Struttura autoportante in
acciaio inox con piedini in
acciaio inossidabile regolabili
in altezza.

Manopole in materiale
plastico atermico
termoindurente. Le maniglie
sono realizzate in acciaio inox
a sezione ellittica e con
impugnatura ergonomica.

Fry-top elettrici - Grillade électriques

Elektro-Griddle/Grillplatten - Fry top eléctricos

Structure autoportante en inox
avec pieds en inox réglables
en hauteur. Les boutons sont
réalisées en matiere plastique
isolante thermodurcissable
athermique. Les poignées sont
en inox, a section elliptique et
ergonomiques.

K9EFR10PPRP

Die selbsttragende
Edelstahlstruktur hat
hohenverstellbare Fiille aus
rostfreiem Stahl.

Die Einstellkndpfe sind aus
nicht wérmeleitendem,
hitzehartendem
Kunststoffmaterial.
Ergonomische elliptische
Edelstahl-Griffe.

Estructura autoportante de
acero inoxidable con patas de
acero inoxidable de altura
regulable.

Mandos de material plastico
atérmico termoestable. Los
tiradores son de acero
inoxidable de seccion eliptica y
con empufiadura ergonémica.



Model @ " % @ ® ﬁ Description
a b I P
mm Kg m? kW | kel/h | Biu/h kw
Smooth, mild steel + cabinet with door
a 900 Liscio, acciaio dolce + vano con porta
K9EFLOSPPRP | b 450 80 0,60 7 Lisse, acier doux + placard avec porte
h 850 Glatt, weicher Stahl + Unterschrank mit Toir
Plancha lisa, acero dulce, + base con puerta
Smooth, compound + cabinet with door
a 900 Liscio, compound + vano con porta
K9EFLOSPPOP | b 450 80 0,60 7 Lisse, compound + placard avec porfe
h 850 Glatt, compound + Unterschrank mit Tir
Plancha lisa, compound, + base con puerta
Grooved, mild steel + cabinet with door
a 900 Rigato, acciaio dolce + vano con porta
KOEFROSPPRP | b 450 80 0,60 7 Nervurée, acier doux + baie avec porfe
h 850 Gerillr, weicher Stahl + Unterschrank mif Tiir
Plancha rizada, acero dulce + base con puerta
Grooved, compound + cabinet with door
a 900 Rigato, compound-+ vano con porta
K9EFRO5PPOP | b 450 80 0,60 7 Nervurée, compound + baie avec porfe
h 850 Gerillt, compound + Unterschrank mit Tir
Plancha rizada, compound + base con puerta
Smooth, mild steel + cabinet with doors
a 900 Liscio, acciaio dolce + vano con porfe
K9EFL1OPPRP | b 900 134 | 1,08 14 Lisse, acier doux + placard avec portes
h 850 Glatt, weicher Stahl + Unterschrank mit Tiiren
Plancha lisa, acero dulce + base con puertas
Smooth, compound + cabinet with doors
a 900 Liscio, compound + vano con porte
K9EFLIOPPOP | b 900 134 | 1,08 14 Lisse, compound + placard ave portes
h 850 Glatt, compound + Unterschrank mit Tiren
Plancha fisa, compound + base con puertas
Yo smooth Yz grooved, mild steel -+ cabinet with doors
a 900 1 liscio Y% rigato, acciaio dolce + vano con porte
b 900 134 1,08 14 Y lisse Yz nervurée, acier doux + placard avec portes
K9EFRTOPPRP h 850 > glatt Yz gerillt, weicher Stahl + Unferschrank mit Tiiren
Yy lisa V2 rizada, acero dulce + base con puertas
Y smooth /2 grooved, compound + cabinef with doors
a 900 1 liscio V% rigato, compound + vano con porte
K9EFR10PPOP | b 900 134 | 1,08 14 Yy lisse Y nervurée, compound + placard avec portes
h 850 Y glatt Y geril, compound + Unterschrank mit Tiren

Y lisa '/ rizada, compound + base con puertas
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900 series | gas and electric griddle plates

Low-built gas griddle plates

ATA griddle range from series
900 includes also a version
with recessed plate,
particularly suitable for
cooking food with a veil of oil.
Availability of gas and electric
models.

www.atasrl.com

Completa la gamma dei fry top
serie 900 di ATA una versione
con piastra ribassata
particolarmente utile per
realizzare tipi di cottura a velo
d'olio.

Disponibili nelle versioni ad
alimentazione sia a gas che
elettrica.

La gamme de grillades de la
série 900 de ATA se complete
avec une version a plague
surbaissée, particulierement
utile pour la cuisson a couche
d'huile.

Modeles disponibles a gaz ou
électriques.

Fry-top ribassati a gas - Grillades surbaissées a gaz
Vertiefte Gas - Griddle/Grillplatten - Fry top rebajados

agas

K9GFBO5VV

Unter den Grillplatten der Serie
900 ist die Ausfiihrung mit
vertieft eingeschweilSten
Fléche zu finden, die zum
Garen in einer Olschicht
besonders zweckmaRig ist.
Gas- und Elektrovarianten zur
Verfligung.

La gama de los fry-top de la
serie ATA 900 se completa con
un modelo rebajado, til
especialmente para la coccién
a velo de aceite.
Disponibilidad de modelos de
alimentacion a gas o
eléctricos.



Model ﬁ @ ® § Description
mm Kg m? kw keal/h | Btu/h kw
' module compound
a 900 % modulo top compound
K9GFBOSTT | b 450 64 | 0,27 8 |6878,8 27300 Y module compound
h 250 > Modul compound
' modulo compound top
Module compound
a 900 Modulo top compound
K9GFBTOTT | b 900 « 100 | 050 | 13,8 | 11866 47090 Module compound
h 250 Modul compound
Modulo compound top
Y module compound + open cabinet
a 900 Y modulo top compound + vano aperto
K9GFBOSW | b 450 76 0,60 8 6878,8 27300 Y module compound + baie libre ouvert
h 850 2 Modul compound + offener Unterschrank
2 modulo compound + base abierta
Module compound + open cabinet
a 900 Modulo top compound + vano aperto
K9GFBTOW | b 900 | 132 | 1,08 | 138 | 11866 47090 Maodule compound + baie libre owvert
h 850 Modul compound + offener Unterschrank
Médulo compound + base abierta
> module compound + cabinet with door
a 900 % modulo top compound + vano con porta
K9GFBOSPP | b 450 80 | 0,60 8 168788 27300 Y module compound + placard avec porfe
h 850 Y Modul compound + Unterschrank mit Tir
> mbdulo compound + base con puerta
Module compound + cabinet with doors
a 900 Modulo top compound + vano con porte
K9GFBIOPP | b 900 | 135 | 1,08 | 138 | 11866 | 47090 Module compound + placard avec portes
h 850 Modul compound + Unterschrank mit Tiren
Modulo compound + base con puertas
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900 series | gas and electric griddle plates

Low-built electric griddle plates

The compound steel plate is
placed on a rounded-edged
surface that ensures an easy
cleaning and is welded so to
be hermetically sealed. The fat
drain is connected to a large
drip tray placed under the
cooking surface.

www.atasrl.com

La piastra realizzata in
compound é alloggiata in un
invaso dai bordi arrotondati
per facilitare la pulizia

ed e saldato per garantire
una perfetta tenuta stagna.
E presente un foro per lo
scarico dei grassi collegato
a un contenitore di grande
capacita posto al di sotto della
superficie di cottura stessa.

La plaque, réalisée en
compound, est placée dans un
plan de cuisson a bords
arrondis pour faciliter le
nettoyage et il est soudé pour
avoir une parfaite étanchéité. Il
y @ aussi un trou pour
|'évacuation des graisses, relié
a un bac de grande capacité
situé sous la surface de
cuisson.

Fry-top ribassati elettrici - Grillades surbaissées
électriques - Vertiefte Elektro - Griddle/Grillplatten

Fry top rebajados eléctricos

K9EFBO5VV

Die Platte ist aus Compound
und in einer Wanne mit
abgerundeten Kanten fiir eine
bessere und einfachere
Reinigung positioniert. Sie ist
tadellos wasserdicht
eingeschweif3t und hat ein
Fettabflussloch, das mit einem
Behalter von groRem Volumen
verbunden ist, der unterhalb
der Kochfléche angeordnet ist.

La placa en compound esta
colocada en un recipiente con
bordes redondeados para que
su limpieza resulte mas rapida
y facil y esta soldado para ser
hermético. El agujero de salida
de grasas lleva a un
contenedor de gran capacidad,
situado bajo la superficie de
coccion.



Model ﬁ @ ® § Description
mm Kg m kW keal/h | Bru/h kW
' module compound
a 900 % modulo top compound
K9EFBOSTT | b 450 64 0,27 6,6 | Y module compound
h 250 1 Modul compound
', médulo compound top
Module compound
a 900 Modulo top compound
K9EFBIOTT | b 900 | 107 | 0,50 13,2 | Module compound
9 Modul compound
h %0 Modulo compound top
4 module compound + open cabinet
a 900 ' modulo top compound + vano aperto
K9EFBOSW | b 450 80 | 0,60 6,6 | ¥ module compound + baie libre ouvert
h 250 Y Modul compound + offener Unterschrank
4 modulo compound + base abierta
Module compound + open cabinet
a 900 Modulo top compound + vano aperto
K9EFBIOW | b 900 | 140 | 1,08 13,2 | Module compound + baie ibre owvert
h 850 Modul compound + offener Unterschrank
Médulo compound + base abierta
> module compound + cabinet with door
a 900 % modulo top compound + vano con porta
K9EFBOSPP | b 450 84 0,60 6,6 Y, module compound + placard avec porte
h 850 Y Modul compound + Unterschrank mit Tir
', mbdulo compound + base con puerta
Module compound + cabinet with doors
a 900 Modulo top compound + vano con porte
K9EFBTIOPP | b 900 148 | 1,08 13,2 | Module compound + placard avec portes
h 850 Modul compound + Unterschrank mit Tiiren

Modulo compound + base con puertas
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900 series
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900 series | lavastone grills

Fixed lavastone grill for meat

Stainless steel grill

Griglia in acciaio inox
Grille en acier inox

Grillrost aus rostfreiem Stahl
Parrilla en acero

Self-supporting stainless steel
frame with height adjustable
stainless steel feet. Knobs
made of athermic thermoset
plastic. Handles are made of
elliptical-section stainless
steel and have an ergonomic
grip.

www.atasrl.com

Struttura autoportante in
acciaio inox con piedini in
acciaio inossidabile regolabili
in altezza.

Manopole in materiale plastico
atermico termoindurente.

Le maniglie sono realizzate

in acciaio inox a sezione
ellittica e con impugnatura
ergonomica.

Structure autoportante en inox
avec pieds en inox réglables
en hauteur. Boutons en matiere
plastique athermique
thermodurcissable. Les
poignées sont en inox, a
section elliptique et manche
ergonomique.

Griglie fisse pietra lavica per carne - Grilles fixes pierre
volcanique pour viande - Feste Lavasteingrill fiir Fleisch
Parrilla fija de piedra volcanica para carne

K9GPLO5PPCF

Die selbsttragende
Edelstahlstruktur hat
héhenverstellbare Fiile aus
rostfreiem Stahl.

Die Griffe sind aus nicht
warmeleitendem,
hitzehartendem
Kunststoffmaterial.
Ergonomische elliptische
Edelstahl-Griffe.

Estructura autoportante de
acero inoxidable con patas de
acero inoxidable de altura
regulable.

Mandos de material plastico
atérmico termoestable. Los
tiradores son de acero
inoxidable de seccidn eliptica y
con empufiadura ergondémica.



Model @‘ % @ ® ? Description
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kW
Y top unit for meat
a 900 %, Modulo top per carne
K9GPLOSTTCF | b 450 50 0,30 11 9458,3 | 37554 - Y Module pour viande
h 250 2 Modul i Fleisch
Y Modulo para came top
n
2
@
n
Top unit for meat Qo
a 900 Modulo top per carne 8
K9GPLIOTTCF | b 900 85 0,55 22 |18916,6 | 75108 - Module pour viande
h 250 Modul fur Fleisch
Modulo para carne fop
Y Unit for meat + open cabinet
a 900 ' Modulo per carne + vano aperto
K9GPLOSWWCF | b 450 75 0,60 11 9458,3 | 37554 - %, Module pour viande + baie libre ouverte
h 850 2 Modul iir Fleisch + offener Unterschrank
4 Modulo para care + base abierfa
Unit for meat + open cabinet
a 900 Modulo per carne + vano aperto
K9GPLIOWCF | b 900 103 1,10 22 118916,6| 75108 - Maodule pour viande + baie libre ouverte
h 850 Modul fiir Fleisch + offener Unterschrank
Modulo para carne + base abierta
2 unit for meat + cabinet with door
a 900 % Modulo per carne + vano con porta
K9GPLOSPPCF | b 450 78 0,60 11 9458,3 | 37554 - 1 Module pour viande +placard avec porte
h 850 Y Modul fiir Fleisch + Unterschrank mit Tir
', Madulo para came + base con puerta
Unit for meat + cabinet with doors
a 900 Modulo per carne + vano con porte
K9GPLTIOPPCF | b 900 110 1,10 22 |18916,6| 75108 - Module pour viande + placard avec portes
h 850 Modul fr Fleisch + Unterschrank mit Tdren
Modulo para carne + base con puertas

.a

Cooking equipment

185



900 series | lavastone grills

Fixed lavastone grill for fish

Griglie fisse pietra lavica per pesce - Grilles fixes pierre
volcanique pour poisson - Feste Lavasteingrill fiir Fisch
Parrilla fija de piedra volcanica para pescado

The stamped stainless steel

work surface slopes towards
the fat drain connected to a

large drip tray placed under

the cooking surface.

www.atasrl.com

Il piano di lavoro & stampato e
realizzato in acciaio inox con
I'invaso inclinato e rivolto
verso il foro per lo scarico dei
grassi collegato a un
contenitore di grande capacita
posto al di sotto della
superficie di cottura stessa.

La surface de travail en inox

est emboutie et inclinée vers
le trou pour I'évacuation des

graisses et reliée a un bac de
grande capacité situé sous la
surface de cuisson.

K9GPL10VVPF

Die Arbeitsflache ist aus
Edelstahl gestanzt und hat eine
schrdge Vertiefung zum
Fettabflussloch hin, das mit
einem Behélter von groRem
Volumen verbunden ist, der
unterhalb der Kochflache
angeordnet ist.

La superficie de trabajo esté
hecha en estampacion de
acero inoxidable, con la
superficie hundida inclinada
hacia el agujero de salida de
grasas, que lleva a un
contenedor de gran capacidad
situado bajo la superficie de
coccién.



Model @1“ % @ Q ? Description
mm Kg m kw keal/h Btu/h kw
Y, top unit for fish
a 900 2 Modulo top per pesce
K9GPLOSTTPF | b 450 70 0,30 11 9458,3 | 37554 - 2 Module pour poisson
h 250 Y Modul fir Fisch
' Madulo para pescado top
n
2
@
n
Top unit for fish Qo
a 900 Modulo top per pesce 8
K9GPLIOTTPF | b 900 95 0,55 22 |18916,6| 75108 - Module pour poisson
h 250 Modul fir Fisch
Modulo para pescado top
x Top unit for fish + open cabinet
a 900 "2 Modulo per pesce + vano aperto
K9GPLOSVVPF | b 450 78 0,60 11 9458,3 | 37554 - > Module pour poisson + baie libre ouverte
h 850 Y2 Modul fiir Fisch + offener Unterschrank
Y Mdulo para pescado + base abierta
Unit for fish + open cabinet
a 900 Modulo per pesce + vano aperto
K9GPLIOVWPF | b 900 112 1,10 22 [18916,6 75108 - Module pour poisson + baie libre owverte
h 850 Modul fiir Fisch + offener Unterschrank
Madulo para pescado + base abierta
Y Unit for fish + cabinet with door
a 900 ', Modulo per pesce + vano con porta
K9GPLOSPPPF | b 450 82 0,60 11 9458,3 | 37554 - Y Module pour poisson + placard avec porte
h 850 Vs Modul fiir Fisch + Unterschrank mit Tir
' Modulo para pescado + base con puerta
Unit for fish + cabinet with doors
a 900 Modulo per pesce + vano con porte
K9GPLIOPPPF | b 900 1119 | 1,10 22 |18916,6| 75108 - Module pour poisson + placard avec portes
h 850 Modul fir Fisch + Unterschrank mif Tiren
Madulo para pescado + base con puertas

.a
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900 series | lavastone grills

Fixed lavastone grill
for meat/fish

Gas models are tested for
operating with natural gas or
LPG. Full module versions are
provided with a single burner
with five branches for ensuring
a wider cooking surface.

www.atasrl.com

Gli apparecchi a gas sono
predisposti per il
funzionamento a gas naturale
o0 GPL e nella versione da
modulo sono equipaggiati

di un unico bruciatore a
cinque rami per garantire una

maggiore superficie di cottura.

Griglie fisse pietra lavica per carne /pesce

Grilles fixes pierre volcanique pour viande / poisson
Feste Lavasteingrill fiir Fleisch / Fisch
Parrilla fija de piedra volcanica para carne y pescado

Les appareils a gaz sont prévus
pour fonctionner au gaz naturel
ou au GPL et ils sont équipés,
dans la version par module,
d'un unique brileur a cing
branches pour garantir une
plus grande surface de
cuisson.

K9GPL10VVMEF

Die Gerate mit Gas sind fr
den Betrieb mit Erdgas oder
GPL ausgelegt und in der
Modulversion sind sie mit
einem einzigen flinfstrahligen
Brenner ausgestattet, um eine
groRere Kochflache
garantieren zu kdnnen.

Los aparatos de gas estan
preajustados para su
funcionamiento con gas
natural o GLP, y en la version
de médulo llevan un solo
quemador de cinco ramas para
garantizar una mayor
superficie de coccién.



Model @‘“ ﬁ @ ? Description
N
mm Kg m? kw Btu/h kw
Top unit for meat and fish
a 900 Modulo top per carne e pesce
K9GPLIOTTMF | b 900 103 0,55 22 118916,6 1 75108 - Module pour viande ef poisson
h 250 Modul fur Fleisch und Fish
Modulo para carne y para pescado fop
n
Unit for meat and fish + open cabinet =
a 900 Modulo per carne e pesce + vano aperto )
K9GPLTIOVWMF | b 900 125 1,10 22 |18916,6 75108 - Module pour viande e poisson + baie fibre ouverfe A
h 850 Modul fiir Fleisch und Fish + offener Unterschrank o
Madulo para came y pescado + base abierta o
o
Unit for meat and fish+ cabinet with doors
a 900 Modulo per carne e pesce + vano con porte
K9GPL1OPPMF | b 450 130 1,10 22 18916,6 1 75108 - Module pour viande et poisson-+ placard avec portes
h 850 Modul fir Fleisch und Fish+ Unterschrank mit Tdren
Madulo para carne y pescado + base con puertas
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Small drawers are installed, so to gather dust particles
deriving from lava stone burning.

Per non disperdere la polvere derivante dalla combustione
della pietra lavica sono previsti cassettini di raccolta.

Des tiroirs de ramassage ont été prévus afin de ne pas
diffuser la poussiere de combustion de la pierre volcanique.
Damit der Staub, der beim Brennen des Lavasteins entsteht,
nicht verstreut wird, sind Sammelbehélter vorgesehen.

Para evitar la dispersion del polvo derivado de la
combustion de la piedra de lava, se han

montado cajones de recogida.



900 series | lavastone grills

Griglie mobili pietra lavica per carne o pesce

Grilles mobiles pierre volcanique pour viande ou poisson
Beweglicher Lavasteingrill fiir Fleisch oder Fisch

Parrilla mévil de piedra volcanica para carne o pescado

Movable lavastone grill
for fish or meat

Movable stainless steel grill
Griglia mobile in acciaio inox
Grille mobile en acier inox
Beweglicher Grillrost aus Stahl
Parrilla mévil en acero

Movable lava stone grills
present a cooking surface
consisting of a cooking grill
that can be easily adjusted in
height — even while you are
already using it -, so to obtain
excellent, desired cooking
results.

www.atasrl.com

Nelle versioni a griglia mobile
il piano di cottura é realizzato
mediante una griglia di
supporto degli alimenti
posizionabile a diverse altezze
anche durante il servizio per
ottenere il risultato di cottura
ottimale desiderato.

Dans les versions a grille
mobile, le plan de cuisson est
constitué d'une grille de
support des aliments, réglable
en hauteur lors de I'utilisation
pour obtenir la meilleure
cuisson possible.

K9GPLO5PPC

Bei den Versionen mit
beweglichem Grillrost hat die
Kochflache einen Rost zum
Auflegen der Lebensmittel, der
auch wahrend des Betriebs in
verschiedene Héhen verstellbar
ist, um das gewiinschte
optimale Garergebnis zu
erhalten.

En las versiones de parrilla
movil, la superficie de coccion
esté formada por una parrilla
de soporte de los alimentos
que puede situarse a distintas
alturas durante el servicio para
obtener el resultado de coccién
ideal deseado.



Model @‘“ % @ ® ? Description
N
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
Y top unit for meat
a 900 %, Modulo top per carne
K9GPLOSTTC | b 450 60 0,30 11 9458,3 | 37554 : Y Module pour viande
h 250 2 Modul i Fleisch
Y Modulo para came top
n
2
@
n
Y top unit for fish Qo
a 900 1, Modulo top per pesce o
KIGPLOSTTP | b 450 70 030 | 11 | 94583 | 37554 | - VMo pourpoison o
h 250 2 Modul fiir Fisch
Y Madulo para pescado top
Y Unit for meat + open cabinet
a 900 ' Modulo per carne + vano aperto
K9GPLOSWC | b 450 75 0,60 11 9458,3 | 37554 - %, Module pour viande + baie libre ouverte
h 850 2 Modul iir Fleisch + offener Unterschrank
4 Modulo para care + base abierfa
' Top unit for fish + open cabinet
a 900 % Modulo per pesce + vano aperto
K9GPLOSVWP | b 450 78 0,60 11 9458,3 | 37554 - Y Module pour poisson + baie libre ouverte
h 850 Y Modul fir Fisch + offener Unterschrank
' Médulo para pescado + base abierta
Y unit for meat + cabinet with door
a 900 % Modulo per carne + vano con porta
K9GPLOSPPC | b 450 78 0,60 11 9458,3 | 37554 - 1 Module pour viande +placard avec porte
h 850 Y Modul fiir Fleisch + Unterschrank mit Tir
Y, Madulo para came + base con puerta
Yo Unit for fish + cabinet with door
a 900 % Modulo per pesce + vano con porta
K9GPLO5PPP | b 450 80 0,60 11 9458,3 | 37554 - %, Module pour poisson + placard avec porte
h 850 > Modul i Fisch + Unterschrank mit Toir
' Madulo para pescado + base con puerta
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Gas fryers

900 series | gas and electric fryers

Friggitrici a gas - Friteuses a gaz - Gasfriteusen - Freidoras gas

As standard equipment appliances are provided with stainless steel containers and stainless steel filter for collecting oil.

Bacinelle in acciaio inox per la raccolta dell'olio complete di filtro in acciaio inox fornite in dotazione di serie ad ogni apparecchio.
Bacs de récupération de I'huile avec filtre en acier inox, fournis avec chaque appareil.
Die Sammelbehdlter aus Edelstahl fiir ablaufendes Ol verfligen tiber Edelstahlfilter und sind im Lieferumfang jedes Gerats enthalten.
Cada aparato incluye sus recipientes de acero inoxidable para la recogida del aceite junto con su filtro de acero inoxidable.

Qil is heated quickly by
means of a series of stainless
steel burners, suitable for
working properly at the high
temperatures they are put
through, wich are provided
with a finned heat exchanger
within the tank.

www.atasrl.com

Il rapido riscaldamento
dell'olio viene ottenuto per
mezzo di una serie di bruciatori
in acciaio inossidabile, adatti
per funzionare bene alla

alte temperature cui sono
sottoposti, e corredati da uno
scambio di calore alettato
posizionato all'interno della
vasca.

La momtée en température
rapide de I'huile se fait grace a
une série de brileurs en acier
inoxydable, adaptés pour bien
fonctionner aux températures
élevées auxquelles ils sont
soumis. lls sont, en outre,
équipés d'un échangeur de
chaleur a ailettes situé a
I'intérieur de la cuve.

Die schnelle Erhitzung des
Ols wird mit Brennern aus
Edelstahl erreicht, die sich
fiir den Betrieb bei hohen
Temperaturen ausgezeichnet
eignen und im Inneren

des Beckens mit einem
Lamellenwérmeaustauscher
ausgestattet sind.

K9GFG1020

El répido calentamiento del
aceite se obtiene a través de
una serie de quemadores de
acero inoxidable, aptos para un
funcionamiento éptimo a las
altas temperaturas a las que
se ven sometidos, y dotados
de un intercambiador de calor
de aletas situado en el interior
de la cuba.



Model @{“ ﬁ @ @ ﬁ Description
mm Kg m? kw keal /h Btu/h kw
Single tank — 20 It.
a 900 J,modulo — 20 1t
K9GFG0520 | b 450 72 0,60 18 15480 | 61416 | 0,02 | ‘Ymodule—201k
h 850 1 Becken 4 20 L.
1 cwba—20 .
n
2
@
n
Single tank — 20 It. — Electronic control Q
a 900 % modulo — 20 It. Comandi elettronici 8
K9GFED520 | b 450 75 0,60 18 | 15480 | 61416 | 0,03 | Yamodule— 20 . ~ Commandes électioniques
h 850 1 Becken a 20 Lt. — Elektronische Kontrolle
1 cwba — 20 It. — Mandos electranicos
Double tank — 20+20 Ir.
a 900 Modulo — 20+20 It.
K9GFG1020 | b 900 130 1,08 36 30960 | 122800 @ 0,05 | Module—20+20 I.
h 850 2 Becken d 20+20 Lt.
2 cbas — 20420 I
Double tank — 20+20 It. — Electronic control
a 900 Modulo — 20+20.t. Comandi elettronici
K9GFET020 | b 900 130 1,08 36 30960 1 122800 | 0,06 | Module—20+20 t. - Commandes électroniques
h 850 2 Becken d 20+20 Lt. — Elektronische Kontrolle
2 cwhas — 20420 It. — Mandos electrdnicos
Fryer basket 1,/2
a 280 Cesto friggitrice 1/2
K26238 b 130 ° ° - - - - Panier friteuse 1,/2
Friteusekorb 1/2
h 130 Cesta freidora 1,/2
Fryer basket 1/1
a 280 Cesto friggitrice 1/1
K26237 b 270 - - - - - - Panier friteuse 1,/1
Friteusekorb 1/1
h il Cesta freidora 1/1
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Electric fryers

What does fat melting cycle
mean?

Included in all gas and electric
versions with electronic contral,
the fat melting cycle provides
electronic temperature control
of oil heating in scheduled,
gradual intermittent mode
during both oil heating and heat
maintaining. This mode is
extremely important when
animal fats, lard, margarine and
other solid fats are used for
frying.

www.atasrl.com

900 series | gas and electric fryers

Che cosa significa melting?
La funzione del ciclo di
melting, presente in tutti i
modelli a controllo elettronico
sia a gas che elettrici, prevede
un controllo del riscaldamento
dell’olio ad intermittenza
programmata sia nella fase di
riscaldamento che di
conservazione della
temperatura. Questa funzione &
particolarmente importante nel
caso in cui si utilizzi per la
frittura del grasso, strutto,
margarine e oli che a
temperatura ambiente si
presentano allo stato solido.

Que signifie melting?

La fonction du cycle de melting,
présente dans tous les modéles
a controle électronique, aussi
bien a gaz qu'électriques,
prévoit un contréle de la montée
en température de I'huile par
intermittence programmée,
aussi bien pendant la montée en
température que lors de la
stabilisation de la température.
Cette fonction est
particulierement importante si la
friture est effectuée avec de la
graisse de saindoux , de la
margarine et de I'huile qui, a
température ambiante, sont a
I'état solide.

196

K9EFE0520

Was bedeutet Melting?

Die Funktion des Melting-
Systems, das bei allen Gas- oder
Elektromodellen mit
elektronischer Steuerung
vorgesehen ist, ermoglicht durch
das vorprogrammierte
Schrittschaltwerk die Kontrolle
der Olerhitzung sowohl in der
Vorheizphase als auch bei der
Temperaturerhaltung. Besonders
wichtig ist diese Funktion, wenn
zum Frittieren Fett, Schmalz,
Margarine und Ole verwendet
werden, die bei Raumtemperatur
in den festen Zustand
iibergehen.

Friggitrici elettriche - Friteuses électriques - Elektrofriteusen - Freidoras eléctricas

Qué es el melting?

La funcién del ciclo de melting,
presente en todos los modelos
con control electronico, tanto de
gas como eléctricos, permite
controlar el calentamiento del
aceite mediante una
intermitencia programada, tanto
en la fase de calentamiento
como en la de conservacién de
la temperatura. Esta funcién
resulta especialmente
importante cuando se emplea
para freir grasas, mantecas,
margarinas y aceites que se
presentan en estado sélido a
temperatura ambiente.



Model % @ ® ? Description
mm Kg m’ kW keal/h Btu/h kW
Single tank — 18 It.
a 900 Y modulo — 18 It.
K9EFG0520 | b 450 60 0,60 15 s module — 18 I
1 Becken a 18 L1.
h il 1 cwha—18 It.
Single tank — 18 It. — Electronic control
a 900 ' modulo — 18 It. Comandi eletironici
K9EFE0520 | b 450 60 0,60 15,1 | imodule — 18 It. — Commandes électroniques
h 850 1 Becken 18 Lt. — Elektronische Kontrolle
1 cuba — 18 t. — Mandos electranicos
Double fank — 18+18 1.
a 900 Modulo —18+18 It.
K9EFG1020 | b 900 100 1,08 30 Module — 18+18 It
h 850 2 Becken d 18+18 L.
2 whos—18+18 .
Double tank — 18+18 It. — Electronic control
a 900 Modulo — 18+18 It. Comandi eletironici
K9EFET020 | b 900 100 1,08 30,2 | Module—18+18 It — Commandes électroniques
h 850 2 Becken & 18+18 Lt. — Elektronische Kontrolle
2 cwhos — 18+18 It. — Mandos electronicos
Fryer basket 1/2
a 280 Cesto friggitrice 1/2
K26026 b 130 Panier friteuse 1,/2
Friteusekorb 1/2
h 143 Cesta freidora 1,/2
Fryer basket 1/1
a 311 Cesto friggitrice 1/1
K26025 b 511 Panier friteuse 1/1
Friteusekorb 1/1
h 3 Cesta freidora 1/1
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900 series | gas and electric pasta cookers

Gas and electric pasta cookers

In electric models heat is
achieved by means of cronifer
heating elements, which are in
direct contact with water and
ensure quick water boiling at
any time. Cronifer is a special
stainless steel alloy, suitable
for food and very resistant to
quick corrosion due to the
action of salty water and
starch.

A tap with variable capacity
for water loading and refilling
is placed on the appliance
front part; the drain is placed
inside the tank, so to avoid its
accidental opening.

www.atasrl.com

Nelle versioni elettriche il
riscaldamento é ottenuto
tramite resistenze in
“cronifer” (speciale lega inox
alimentare molto resistente
all'aggressione rapida del sale
e dell’amido) a contatto diretto
dell’acqua che garantiscono in
ogni momento una rapida
ebollizione.

Un rubinetto a portata variabile
per il carico ed il rabbocco
acqua é posizionato sul
cruscotto, mentre lo scarico
vasca e posizionato all'interno
per evitare aperture
accidentali.

Dans les modeles électriques
la montée en température est
obtenue grace a des
résistances en « cronifer »
(alliage spécial en inox
alimentaire, tres résistant a
I"agression rapide du sel et de
|'amidon) qui, en contact direct
avec |'eau, garantissent une
ébullition rapide a tout
moment.

Un robinet a portée variable
pour la charge et le
remplissage de I'eau se trouve
sur la console, tandis que le
vidage de la cuve est situé a
I'intérieur pour éviter des
ouvertures accidentelles.
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Cuocipasta a gas ed elettrici
Cuiseurs a pate a gaz et électriques

Gas und Elektronudelkocher

Cuece pasta a gas y eléctricos

K9GCPO5

Was die Elektro-Friteusen
betrifft, erfolgt die Erhitzung
mittels Widerstande aus
“Cronifer” (eine besondere
Edelstahl-Legierung, die eine
sehr hohe Salz- und

Starkebestandigkeit aufweist),

die in direktem Kontakt mit
dem Wasser stehen und das
Wasser jederzeit sehr schnell
zum Kochen bringen.

Im Armaturenbereich befindet
sich ein Hahn zum Einlassen
und Auffiillen von Wasser,
wahrend sich der
Beckenauslass innen befindet,
um ein versehentliches Offnen
zu vermeiden.

En los modelos eléctricos el
calentamiento se consigue
mediante las resistencias de
“cronifer” (una aleacion
inoxidable especial para el
sector alimentario muy
resistente a la agresion rapida
de la sal y del almidén) en
contacto directo con el agua,
garantizado asi una rapida
ebullicién en cualquier
momento.

El panel cuenta con un grifo
graduable para cargarlo y
rellenarlo de agua, mientras
que el desagiie de la cuba se
encuentra en el interior para
evitar que se abra
accidentalmente.



Model ﬁ @ ® ? Description
mm Kg m’ kW keal/h Btu/h kW
Single tank - gas 40 Ir.
a 900 Monovasca gas 40 It.
K9GCP05 b 450 74 0,60 13,8 | 11866 | 47090 Cuve simple — gaz — 40 Ir.
h 850 Gasgerit — 1 Becken d 40 Lt.
1 cwha a gos— 40 Ir.
Double tank - gas 40+40 It.
a 900 2 Vasche gas 40+40 |z.
K9GCP10 b 900 127 1,08 27,6 |23731,7 94200 Cuve double goz 40+40 Ir.
h 850 Gasgerdt — 2 Becken a 40 Lt. je Becken
2 cubas o gas — 40+40 It
Single tank - electric 40 It.
a 900 Monovasca elettrico 40 .
K9ECPO05 b 450 60 0,60 9,9 Cuve simple — électrique — 40 It
h 850 Elekfrogerdit — 1 Becken a 40 Lt.
Eléctrico 1 cuba— 40 Ir.
Double tank - electric 40+40 fr.
a 900 2 Vasche elettrico 40+40 It.
K9ECP10 b 900 101 1,08 19,8 | Cuve double electrique 40+40 It
h 850 Elekfrogerdit — 2 Becken & 40 Lt je Becken
Eléctrico 2 cubas — 40+40 Ir.
Pasta cooker lid
a 31 Coperchio per cuoipasta
K9COPCP b 511 Couvercle pour cuisieurs & pate
h 80 Nudelkocherdeckel

Tapa para cuece-pasta
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900 series | gas and electric pasta cookers

Accessories for pasta cookers  accessorper cuocipasta

Accessoires pour cuiseurs a pate
Zubehére fiir Nudelkocher
Accessorios para cuece pasta

Model @[" % @ @ ﬁ Description
N
mm Kg m’ kW keal/h Btu/h kW
Pasta-cooker basket 1/3 GN
a 160 Cestello cuodipasta 1/3 GN
K26028 b 29 ° - - - - - Panier pour cuisieurs d pate 1/3 GN
h 200 Nudelkocherkorb 1,/3 GN
(esta para cuece-pastas 1,/3 GN
Pasta-cooker basket 1/6 GN
a 140 Cestello cuocipasta 1/6 GN
K26029 b 140 - - - - - - Panier pour cuisieurs & pate 1,/6 GN
h 200 Nudelkocherkorb 1,/6 GN
(esta para cuece-pastas 1,/6 GN
Pasta-cooker basket 1,/2 6N
a 240 Cestello cuocipasta 1/2 GN
K26030 b 29 - - - - - - Panier pour cuisieurs & pate 1/2 GN
h 200 Nudelkocherkorb 1,/2 GN
(esta para cuece-pastas 1/2 GN
Pasta-cooker basket 1/1 6N
a 29 Cestello cuocipasta 1/1 GN
K26031 b 49 - - - - - - Panier pour cuisieurs d pate 1/1 GN
h 200 Nudelkocherkorb 1,/1 GN
(esta para cuece-pastas 1/1 GN
Pasta-cooker basket 2/3 6N
a 29 Cestello cuocipasta 2/3 GN
K26032 b 29 - - - - - - Panier pour cuisieurs d pate 2/3 GN
h 200 Nudelkocherkorb 2,/3 GN
(Cesta para cuece-pastas 2/3 GN
Pasta-cooker basket 1/3 GN
a 29 Cestello cuocipasta 1/3 GN longitudinale
K26072 b 140 = - - - - - Panier pour cuisieurs & pate 1,/3 GN
h 200 Nudelkocherkorb 1,/3 GN
(esta para cuece-pastas 1,/3 GN

www.atasrl.com
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6xK26029 (1/6 GN) 2xK26029 (1/6 GN) 2xK26029 (1/6 GN) 4xK26029 (1/6 GN) o
2xK26072 (1/36GN) 1xK26032 (2/3 GN) 1xK26028 (1/3GN)
2xK26029 (1/6 GN) 3xK26028 (1/3GN) 1xK26028 (1/3GN) 1xK26028 (1/3GN)
2xK26028 (1/3 GN) 2xK26072 (1/36N) 1xK26032 (2/3 GN)

Basket possibilities for  K9GCP05 - K9GCP10 - K9ECPO5 - K9ECP10
Configurazioni per K9GCPO5 - K9GCP10 - KIECPO5 - K9ECP10
2xK26030 (1/2 6N) 1xK26031 (1/1 6N Configurations pour  K9GCPO5 - K9GCP10 - K9ECPO5 - K9ECP10
Korbmdéglichkeiten fir ~ K9GCP05 - K9GCP10 - KIECPO5 - K9ECP10
Configuraciénes para ~ K9GCP05 - K9GCP10 - K9ECPO5 - K9ECP10
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900 series | Gas and electric boiling pans and bratt pans

Boiling pans

www.atasrl.com

Pentole - marmites - Kochkessel - Marmitas

Availability of gas and electric
models with direct, indirect
or indirect with autoclave
heating, and with different
working capacities.

Disponibilita di modelli

ad alimentazione a gas o
elettrica con riscaldamento
diretto, indiretto e indiretto
con autoclave e con diverse
capacita utili.

206

K9GPGI1016

Modeles disponibles

pour une cuisson a gaz ou
électrique avec chauffage
directe, indirecte et indirecte
avec autoclave et plusieurs
capacités utiles.

Verfiigbar sind Gas- oder
Elektromodelle mit direkter,
indirekter und indirekter
Erhitzung, mit Autoklav

und mit verschiedenen
Fassungsvermagen.

Disponibilidad de modelos de
alimentacion a gas o eléctricos
con calentamiento de tipo
directo, indirecto e indirecto
con autoclave y con diversas
capacidades.



Model @{" ﬁ @ @ ﬁ Description
N
mm Kg m kw keal/h Btu/h kw
Gas, directly heated, 100 It.
a 900 Gas, riscaldamento diretto 100 |t.
K9GPD1011 | b 900 110 1,33 2 18060 | 71652 - Gaz, chauffage directe, 100 I
h 850 Gasgeriit, Direkt beheizt, 100 Lt.
A gas, calentamiento directo, 100 .
n
Gas, indirectly heated, 100 . 2
a 900 Gas, riscaldamento indiretto 100 It. @
K9GPI1011 b 900 139 1,33 21 18060 | 71652 - Gaz, chauffage indirect, 100 . »
h 850 Gosgeriit, Indirekt beheizt 100 Lt. (@)
A gas, calentomiento indirecto, 100 If. o
o
Gas, indirectly heated, 100 It. - Autoclave
a 900 Gas, riscaldamento indiretto 100 It. - Autoclave
K9GPIIOTIA | b 900 150 1,33 21 18060 | 71652 - Gaz, chauffage indirect, 100 .- Autoclave
h 850 Gasgeriit, Druckkochkessel - Indirekt beheizt 100 Lt.
A gas, calentamiento indirecto, 100 It. - Autoclave
Gas, directly heated, 135 If.
a 900 Gas, riscaldamento diretto 135 If.
K9GPD1016 | b 900 130 1,33 21 18060 | 71652 - Gaz, chauffage directe, 135 I
h 850 Gasgeriit, Direkt beheizt, 135 Lt.
A gas, calentomiento directo, 135 It.
Gas, indirectly heated, 135 If.
a 900 Gas, riscaldamento indiretto 135 It.
K9GPIT016 | b 900 140 1,33 21 18060 | 71652 - 6oz, chauffoge indirect, 135 I
h 850 Gasgert, Indirekt beheizt 135 Lt.
A gas, calentamiento indirecto, 135 It.
Gas, indirectly heated, 135 It. - Autoclave
a 900 Gas, riscaldamento indiretto 135 . - Autodave
K9GPI1016A b 900 147 1,33 21 18060 | 71652 - Gaz, chauffoge indirect, 135 . - Aufoclave
h 850 Gasgeriit, Druckkochkessel - Indirekt beheizt 135 Lt.
A gas, calentamiento indirecto, 135 It. - Autoclave
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900 series | Gas and electric boiling pans and bratt pans

BOlllng pans Pentole - marmites - Kochkessel - Marmitas

Model @[“ % @ @ ﬁ Description
S
mm Ka m? kw keal/h Btu/h kw
Gas, directly heated, 250 If.
a 900 Gas, riscaldomento diretto 250 |t.
K9GPD1525 | b 1350 | 223 2,00 35 1 30100 | 119446 - 6oz, chauffoge directe, 250 It
h 850 Gasgeriit, Direkt beheizt, 250 Lt.
A gas, calentamiento directo, 250 .
Gas, indirectly heated, 250 If.
a 900 Gas, riscaldamento indiretto 250 It.
K9GPNn525 | b 1350 | 247 2,00 35 1 30100 | 119446 - Gaz, chauffage indirect, 250 It
h 850 Gasgert, Indirekt beheizt 250 Lt.
A gas, calentomiento indirecto, 250 It.
Electric, indirectly heated, 100 It.
a 900 Elettrica, riscaldamento indiretto 100 It.
K9EPI1011 b 900 127 1,33 o = = 16 Electrique, chaufagge indirect, 100 It
h 850 Elektrogeriit, Indirekt beheizt, 100 Lt.
Eléctrica, calentamiento indirecto, 100 .
Electric, indirectly heated, 135 It.
a 900 Eletirica, riscaldamento indiretto 135 1.
K9EPI1016 b 900 160 1,33 o c = 18 Electrique, chaufagge indirect, 135 If.
h 850 Elektrogerit, Indirekt beheizt, 135 Lt.
Eléctrica, calentamiento indirecto, 135 It.
Electric, indirectly heated, 250 It.
a 900 Eletirica, riscaldamento indiretto 250 .
K9EPI1525 b 1350 225 2,00 - - - 24 Flectrique, chaufagge indirect, 250 .
h 850 Elektrogerit, Indirekt beheizt, 250 Lt.
Eléctrica, calentamiento indirecto, 250 .

www.atasrl.com
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900 series | Gas and electric boiling pans and bratt pans

Accessories boiling pans

Accessori pentole - marmites - Kochkessel - Marmitas

Model Cg ﬁ @ @ ﬁ Description
mm Kg m kw keal/h Biu/h kw
Milk boiler
Bollilatte acciaio inox
kog | 9 20 0,07 Baulor & i
h 325 Milchkocher
(alentador
Milk boiler for boiling pan 150 It.
Bollilatte per pentola da 150 It.
K20149 : 510 0,08 Bouloir @ lait pour marmites 150 It.
450 Milchkocher fiir Kochkessel 150 Lt.
Calentador para marmitas 150 Ir.
Cous couss pan with lid of stainless steel
a 650 Cous coussiera con coperchio in acciaio inox
K20150 0,] Kous Koussier avec couvercle inox
h 300 Kous Kouss-Einsatz mit Deckel qus Stahl
Introduccion para cous-couss con tapa inox
(offee filter
Filtro per caffé in acciaio inox
K20151 S 0,1 Filtre café
h 310 Kaffeefilter
Filtro café
Coffe filter for boiling pan 150 It.
a 580 Filtro caffé per pentola da 150 It.
K20152 0,12 Filtre café pour marmites 150 It
h 420 Kaffeefilter fiir Kochkessel 150 Lt.
Filtro café para marmitas 150 Ir.
Basket kettle for boiling pan 100 1.
Colapasta 1 settore per pentola da 100 It.
K20154 a 560 0,09 Panier pour marmites de 100 It.
h 350 Korb fiir Kochkessel 100 Lt.

(esta para marmitas de 100 It.

www.atasrl.com
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Model CJI"B ﬁ @ @ ﬁ Description
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
Basket kettle for boiling pan 150 It.
560 Colapasta 1 settore per pentola da 150 It.
K20155 0,11 Panier pour marmites de 150 r.
440 Korb fiir Kochkessel 150 Lt.
Cesta para marmitas de 150 .
Basket kettle 2 sections for boiling pan 100 .
560 Colapasta 2 settori per pentola da 100 |1,
K20156 0,09 Panier 2 sections pour marmites de 100 I.
350 Korb 2 Teile fiir Kochkessel 100 Lt.
Cesta 2 sectores para marmitas de 100 It.
Basket kettle 2 sections for bailing pan 150 If.
560 Colapasta 2 settori per pentola da 150 It.
K20157 0,11 Panier 2 sections pour marmites de 150 It
440 Korb 2 Teile fiir Kochkessel 150 Lt.
Cesta 2 sectores para marmitas de 150 If.
Basket kettle 3 sections for boiling pan 100 .
560 Colapasta 3 settori per pentola da 100 It.
K20158 0,09 Panier 3 sections pour marmites de 100 .
350 Korb 3 Teile fiir Kochkessel 100 Lt.
Cesta 3 sectores para marmitas de 100 It.
Basket kettle 3 sections for bailing pan 150 If.
540 Colapasta 3 settori per pentola da 150 It.
K20159 140 0,11 Panier 3 sections pour marmites de 150 It

Korb 3 Teile fiir Kochkessel 150 Lt.
Cesta 3 sectores para marmitas de 150 If.
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Gas and electric bratt pans

The stainless steel tank is
characterised by a manually
operated tilting mechanism
through a hand wheel
connected to a stainless steel
worm.

Bratt pans with automatic
tilting mechanism are
provided with a patented
system of levers activated by
an actuator.

www.atasrl.com

900 series | Gas and electric boiling pans and bratt pans

La vasca, in acciaio inox,
presenta un sistema di
sollevamento manuale tramite
volante di manovra collegato
ad un dispositivo di vite senza
fine interamente in acciaio
inox.

La versione con sollevamento
automatico e dotata di un
sistema brevettato di leve
azionate da un attuatore.

Brasiere gas ed elettriche - Sauteuses a gaz et électriques

Gas-und Elektro-Bratpfannen - Sarténes a gas y eléctricas

Le bac, en acier inox,
présente un systeme de
levage manuel par la biais
d’un volant de manoeuvre
relié a un dispositif a vis sans
fin entierement fabriqué en
acier inoxydable.

La version avec levage
automatique est équipée d'un
systeme breveté de leviers
actionnés par un moteur de
commande.
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K9GBR10MO

Das Becken aus Edelstahl
besitzt ein manuelles
Hebesystem, das (ber die
Steuerung aktiviert wird, die
mit einer Endlosschraube aus
Edelstahl verbunden ist.

Die Version mit automatischer
Hubvorrichtung verfiigt tiber
ein patentiertes
Hebelsystem, das (iber eine
Antriebswelle betatigt wird.

La cuba, de acero inoxidable,
presenta un sistema de
elevacién manual mediante un
volante de maniobra
conectado a un dispositivo de
sinfin completamente
fabricado en acero inoxidable.
La version con elevacion
automatica esta dotada de un
sistema patentado de
palancas accionadas por un
actuador.



Model % @ ® ? Description
mm Kg m’ kW keal/h Btu/h kW
Gas, manual, 85 If.
a 900 Gas, manuale 85 It.
K9GBR1OMA | b 900 170 1,08 19 | 16337 | 64830 | 0,05 | Goz, relevage manuel, 85 h.
h 850 Gasgeriit, Handkurbel, 85 Lt.
A gas, manual, 85 It.
Gas, motorized, 85 If.
a 900 Gas, motorizzata 85 It.
K9GBRIOMO | b 900 175 1,08 19 16337 | 64830 | 0,25 | Gz, relevage motorisé, 85 It
h 850 Gasgeriit, motorische Kippung, 85 Lt.
A gus, motorizada, 85 It.
Gas, motorized, 132 It.
a 900 Gas, motorizzata 132 It.
K9GBR15MO | b 1350 223 1,56 28 24076 | 95540 | 0,25 | Gaz, relevage moforiss, 132 It
h 850 Gasgeriit, motorische Kippung, 132 Lt.
A gas, motorizada, 132 It.
Electric, manual, 85 It.
a 900 Elettrica, manuale 85 It.
K9EBRIOMA | b 900 157 1,08 9 Flectrique, relevage manuel, 85 It
h 850 Elektrogerit, Handkurbel, 85 L.
Eléctrica, manual, 85 It.
Electric, motorized, 85 If.
a 900 Elettrica, motorizzata 85 1.
K9EBR1OMO | b 900 162 1,08 9,25 | Electrique, relevage motorisé, 85 It
h 850 Elektrogeriit, motorische Kippung, 85 Lt.
Eléctrica, motorizada, 85 It.
Electric, motorized, 132 It.
a 900 Eleftrica, motorizzata 132 It
K9EBRI5MO | b 1350 | 210 1,56 13,25 | Flectrique, relevage motoriss, 132 It
h 850 Elektrogeriit, motorische Kippung, 132 L.

Fléctrica, motorizada, 132 It.
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900 series | Gas and electric boiling pans and bratt pans

Electric multi-purpose
bratt pans

Brasiere multifunzione elettrica - Elektro-Multibrater
Sauteuses multifonctions électriques
Sarténes eléctricas multifuncionales

www.atasrl.com

The stainless steel tank is
characterized by its AISI 316 L
(compound steel) bottom and it
presents a large drain hole,
which enables to drain
semiliquid food into the steel
container placed within the
cabinet.

Heating is achieved through
radiating heating elements that
ensure uniform cooking results
on the whole tank bottom.

La vasca ¢ in acciaio
inossidabile con fondo in AISI
316 L (compound), ¢ dotata di
un foro di scarico di grandi
dimensioni, che consente di
scaricare gli alimenti a
consistenza semi liquida nella
bacinella in acciaio allocata
nel vano dell'apparecchiatura.
Il riscaldamento viene ottenuto
per mezzo di resistenze
irraggianti che garantiscono
una uniformita di cottura su
tutto il fondo della vasca.
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K9EMPO5VV

La cuve en acier inoxydable avec
un fond en AISI 316 L
(compound), est équipée d'un
orifice d'écoulement de grandes
dimensions permettant d'éliminer
les aliments semi liquides dans
la cuvette en acier située dans la
base de I'appareil.

La montée en température est
obtenue grace a des résistances
radiantes qui garantissent une
cuisson uniforme sur tout le fond
du bac.

Das Becken aus rostfreiem Stahl
verfiigt tiber einen Boden aus
Edelstahl AISI 316L (Compound)
und ist mit einer groen
Auslassoffnung versehen, die
den Ablauf von halbfliissigen
Nahrungsmitteln in die
Stahlwanne ermdglicht, die im
Gehduse des Gerats
untergebracht ist. Die Erhitzung
erfolgt mittels strahlenformig
angeordneten Widerstanden,
die ein gleichmaRiges

Garen auf der gesamten Flache
des Beckenbodens ermdglichen.

La cuba estd fabricada en acero
inoxidable con fondo AISI 316 L
(compound) y cuenta con un
orificio

de desagie de grandes
dimensiones que permite
descargar

los alimentos de consistencia
semiliquida en un recipiente de
acero colocado en la base del
aparato.

El calentamiento se consigue
mediante resistencias radiantes
que garantizan una uniformidad
en la coccion por todo el fondo
de

la cuba.



900 series

Model @‘“ % @ Q % Description
S
mm Kg m? kw keal/h | Btu/h kw
Electric multi-purpose bratt pan 16.5 Lt. + open cabinet
a 900 Brasiera multifunzione elettrica 16,5 It. su vano aperto
K9EMPOSW | b 450 88 0,60 - . 6,5 Sauteuse multfonctions électrique 16.5 Lt.+ baie fibre
h 850 Elektro-Multibriiter 16.5 Lt. + offener Unterschrank
Sartén eléctrica multifuncional 16.5 Lt. + base abierta
Electric mulfi-purpose bratt pan 16.5 Lt. + cabinet with door
a 900 Brasiera multifunzione elettrica 16,5 It. su vano con porta
K9EMPOSPP | b 450 92 0,60 6,5 Sauteuse multfonctions électrique 16.5 Lt. + placard avec porte
h 850 Elektro-Mulfibriiter 16.5 Lt. + Unterschrank mit Tor
Sartén eléctrica multifuncional 16.5 Lt. + base con puerta
Electric multi-purpose bratt pan 38 Lt. + open cabinet
a 900 Brasiera multifunzione eletirica 38 It. + vano aperto
K9EMPIOVV | b 900 110 1,08 14 Sauteuse multifonctions électrique 38 Lt.+ baie libre
h 850 Elektro-Muttibriiter 38 Lt. + offener Unterschrank
Sartén eléctrica mutifuncional 38 L. + base abierta
Electric multi-purpose bratt pan 38 It. + cabinet with doors
a 900 Brasiera mulifunzione eletirica 38 It. + vano con porte
K9EMPIOPP | b 900 118 1,08 14 Sauteuse multifonctions électrique 38 It.+ placard avec portes
h 850 Elektro-Mulfibriiter 38 Lt. + Unterschrank mit Tiiren

Sartén eléctrica multifuncional 38 It. + base con puertas

A Teflon plug in the drain hole keeps food within the tank
during cooking operations.

Un tappo in teflon sullo scarico consente di trattenere gli
alimenti durante le operazioni di cottura.

Un bouchon en téflon sur I'évacuation permet de retenir les
aliments pendant la cuisson.

Durch einen Teflon-Stopfen auf der Auslassdffnung wird ein
AbflieRen des Garguts wahrend des Kochens vermieden.
Un tapdn de teflén en el desagiie permite mantener los
alimentos durante las operaciones de coccién.
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Gas and electric bain maries
and Neutral units
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900 series | gas and electric bain maries and neutral units

Gas bain maries

Stainless steel container-holder.
Reggicontenitori in acciaio inox.
Porte-récipients en acier inox.
Behalterhalterungen aus Edelstahl.
Porta-recipientes en acero inox.

www.atasrl.com

Self-supporting stainless steel
frame with height adjustable
stainless steel feet.

The tank with round edges is
suitable for containers up to
150 mm high and it can hold
multiple containers up to 1/1 +
1/3 GN.

Struttura autoportante in
acciaio inox con piedini in
acciaio inossidabile regolabili
in altezza. Vasca con bordi
raggiati idonea per bacinelle
fino a un'altezza di 150 mm e
con capacita multipla di
recipienti fino a 1/1 + 1/3 GN.
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K9GBMO5VV

Structure autoportante en inox
avec des pieds inoxydables
réglables en hauteur. Bac a
bords rayonnants prévu pour
des cuvettes mesurant jusqu'a
150 mm de hauteur et une
capacité multiple de récipients
jusqu'a 1/1 +1/3 GN.

Selbsttragender Aufbau aus
Edelstahl mit
héhenverstellbaren FiilBen aus
rostfreiem Edelstahl. Becken
mit abgerundeten Kanten fir
Behalter bis zu einer Hohe von
150 mm und mit einer
Aufnahmefahigkeit von
Behéltern bis zu 1/1 + 1/3 GN.

Bagnomaria a gas - Bain-marie a gaz - Gas-Wasserbéder - Bafio-maria a gas

Estructura autoportante de
acero inoxidable con pies de
acero inoxidable de altura
regulable.

Cuba con bordes rayados
perfecta para cubetas de una
altura de hasta 150 mmy con
capacidad mdltiple de
recipientes hasta 1/1 + 1/3 GN.



Model @l" % @ ® § Description
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kW
Single tank top 1/1 +1/3 GN
a 900 ' modulo top vasca 1/1+1/3 GN
K9GBMOSTT | b 450 46 0,27 4 3430 | 13650 = Y module top 1/1+1/3 GN
h 250 1 BeckenTop 1/1+1/3 6N
1 cwhatop1/1+1/36N
n
2
o
n
Top unit 2x(1,/1+1/3) GN 8
a 900 Maodulo top vasca 2x(1/1+1/3) GN 3
K9GBM10TT | b 900 50 0,50 6 5160 | 20470 - Module top 2x(1/1+1/3) GN
h 250 Modul Top 2x(1/1+1/3) GN
Modulo top 2x(1/1+1/3) GN
Single tank 1/1 +1/3 GN + open cabinet
a 900 ' modulo vasca 1/1+1/3 GN + vano aperto
K9GBMOSW | b 450 56 0,60 4 3430 | 13650 - Yo module /1 +1/3 GN + baie libre ouverte
h 850 1 Becken 1/1 +1,/3 GN + offener Unterschrank
1 cwha 1/1+1/3 6N + base abierta
Top unit 2x(1,/1+1,/3) G + open cabingt
a 900 Modulo vasca 2x(1/1+1/3) GN + vano aperto
K9GBMIOW | b 900 71 1,08 ) 5160 | 20470 - Module 2x(1,/1+1,/3) GN + baie libre ouverte
h 850 Modul 2x(1,/1+1/3) GN + offener Unterschrank
Modulo 2x(1/1+1/3) 6N + bose abierta
Single tank 1,/1 +1,/3 6N + cabinet with door
a 900 > modulo vasca 1/1+1/3 GN + vano con porta
K9GBMO5PP | b 450 62 0,60 4 3430 | 13650 - Yy module 1/1 +1,/3 GN + placard avec porte
h 850 1 Becken 1/1+1,/3 6N -+ Unterschrank mit Tiir
1 wba1/1+1/3 GN + base con puerta
Top unit 2x(1/1+1,/3) 6N + cabinet with doors
a 900 Modulo vasca 2x(1/1+1/3) GN + vano con porte
K9GBMT0PP | b 900 82 1,08 6 5160 | 20470 - Module 2x(1/1+1,/3) 6N + placard avec portes
h 850 Modul 2x(1,/1+1/3) GN + Unterschrank mit Tiren
Modulo 2x(1,/1+1/3) GN + base con puertas
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900 series | gas and electric bain maries and neutral units

Electric bain maries

A tap with variable capacity
for water loading and refilling
is placed on the appliance
front part.

Heating is achieved through
radiating heating elements.
The temperature is controlled
thanks to a thermostat going
from 30° Ct0 90° C .

www.atasrl.com

Un rubinetto a portata variabile
per il carico ed il rabbocco
acqua é posizionato sul
cruscotto. Il riscaldamento
oftenuto tramite resistenze ad
irraggiamento. La regolazione
della temperatura avviene tra-
mite un controllo termostatico
da 30° a 90°.

Bagnomaria elettrici - Bain-marie électriques
Elektrowasserbdder - Bafio-maria eléctricos

Un robinet a portée variable
pour la charge et le remplissa-
ge de I'eau se trouve sur la
console.

Le chauffage est assurée par
des résistances radiantes. Le
réglage de la température se
fait par un thermostat de 30°
a 90°.
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K9EBMO5PP

Im Armaturenbereich befindet
sich ein Hahn zum Einlassen
und Auffillen von Wasser.

Das Aufheizen geschieht durch
Strahlungswiderstande. Die
Temperaturregelung erfolgt
durch eine Thermostatsteue-
rung von 30° bis 90°.

El panel cuenta con un grifo
graduable para cargarlo y
rellenarlo de agua.

El calentamiento se obtiene
mediante resistencias de
irradiacion. La regulacion de
la temperatura se efecttia me-
diante un control termostéatico
de 30°a 90°.



Model ﬁ @ @ ﬁ Description
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
Single tank top 1/1+1/3 GN
a 900 % modulo top vasca 1/1+1/3 GN
K9EBMOSTT | b 450 40 0,33 1,8 | hmoduletop/1+1/3GN
h 250 1 Becken Top 1/1+1/3 GN
T cwbatop 1/1+1/3GN
Top unit 2x(1/1+1/3) 6N
a 900 Modulo top vasca 2x(1/1+1/3) GN
K9EBMIOTT | b 900 52 0,50 3,6 | Moduletop 2x(1/1+1/3) 6N
h 250 Modul 2x(1/1+1/3) GN
Modulo 2x(1/1+1/3) GN top
Single tank 1/1-+1,/3 GN + open cabinet
a 900 Y modulo vasca 1/1+1/3 GN+ vano aperto
K9EBMO5VV b 450 53 0,60 1,8 Yy module 1/1+1,/3 GN + baie libre ouverte
h 850 1 Becken 1/1+1/3 GN + offener Unterschrank
1 cwba 1/1+1/3 GN + base abierta
Top unit 2x(1,/1+1,/3) GN + open cabinet
a 900 Modulo vasca 2x(1/1+1/3) GN+ vano aperto
K9EBMIOW | b 900 68 1,08 3,6 Module 2¢(1/1+1,/3) GN + baie fibre ouverte
h 850 Modul 2x(1/1+1/3) GN + offener Unferschrank
Modulo 2x(1,/1+1,/3) G + base abierto
Single tank 1,/1+1/3 GN + cabinef with door
a 900 1 modulo vasca 1/1+1/3 GN + vano con porta
K9EBMO5PP | b 450 58 0,60 1,8 Yy module 1/1+1,/3 6N + placard avec porte
h 850 1 Becken 1/1+1/3 GN + Unterschrank mit Tor
1 cuba 1/1+1,/3 GN + base con puerta
Top unit 2x(1/1+1,/3) GN + cabinet with doors
a 900 Modulo vasca 2x(1/1+1/3) GN+ vano con porte
K9EBMI1OPP | b 900 72 1,08 3,6 Module 2x(1/1+1/3) GN + placard avec portes
h 850 Modul 2x(1/1+1/3) GN + Unterschrank mit Tiren

Modulo 2x(1,/1+1/3) GN + base con puertas
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ACCGSSOTieS for bain mal‘ies Accessori per bagnomaria

Accessoires pour bain-marie
Zubehtre flir Wasserbéder
Accessorios para bafio-maria

Model @]" ﬁ @ ® ﬁ Description
S
mm Kg m® kw keal/h Btu/h kw
1/1 N stainless steel confainer with lid for bain-marie
a 325 Vaschetta 1/1 GN con coperchio per bagnomaria
K90024 b 530 - - - - - - Cuve inox aver couvercle pour bain-marie 1/1 GN
h 150 1/1 GN Behiilter mit Deckel fiir Bain-marie
Recipiente con tapa 1,/1 GN para bafio mdria
1/3 GN stainless steel container with lid for bain-marie
a 176 Vaschetta 1/3 GN con coperchio per bagnomaria
K90025 b 325 - - - - - - Cuve inox aver couvercle pour bain-marie 1/3 GN
h 150 1,/3 GN Behiilter mit Deckel fiir Bain-marie
Recipiente con tapa 1,/3 GN para bafio mdria
1/6 N stainless steel confainer with lid for bain-marie
a 176 Vaschetta 1/6 GN con coperchio per bagnomaria
K90027 b 162 - - - - - - Cuve inox aver couvercle pour bain-marie 1/6 GN
h 150 1,/6 GN Behiilter mit Deckel fiir Bain-marie
Recipiente con tapa 1,/6 GN para bafio mdria
2/3 6N stainless steel container with lid for bain-marie
a 352 Vaschetta 2/3 GN con coperchio per bagnomaria
K90028 b 325 - - - - - - Cuve inox aver couvercle pour bainmarie 2/3 GN
h 150 2/3 GN Behiilter mit Deckel fiir Bain-marie
Recipiente con tapa 2/3 GN para bafio méria
1/2 GN stainless steel confainer with lid for bain-marie
a 325 Vaschetta 1/2 GN con coperchio per bagnomaria
K90029 b 265 - - - - - - Cuve inox aver couvercle pour bain-marie 1/2 GN
h 200 1,/2 GN Behiilter mit Deckel fiir Bain-marie
Recipiente con tapa 1,/2 GN para bafio mdria
Bain-marie separator mm.720
a 696 Separatore hagnomaria 720 mm
K90329 b 85 - - - - - - Séparateur pour bain-marie mm.720
h 14 Trenner fiir Bain-marie mm.720
Separador para bafio mdria mm.720
Bain-marie separator mm.325
a 336 Separatore bagnomaria 325 mm
K90339 b 20 - - - - - - Séparateur pour bain-marie mm.325
h 11 Trenner fir Bain-marie mm.325
Separador para bafio méria mm.325

www.atasrl.com
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Bain maries

Configurazioni - Configurations - Korbméglichkeiten - Configuraciénes

8 x k90027 (1/6 GN) 6 xK90027 (1/6 GN) 4 xK90027 (1/6 GN) 2xK90027 (1/6 GN)
3xK90339 1 xK90025 (1/3 GN) 2xK90025 (1/3 GN) 3xK90025 (1/3 GN)
3xK90339 2 xK90339 1 xK90339
4xK90025 (1/3 GN) 4xK90027 (1,6 GN) 2xK90027 (1/6 GN) 2xK90027 (1/6 GN)
1 xK90028 (2,/3 6N) 2xK90029 (1,/2 GN) 1 x k90028 (2/3 6N)
2xK90339 1 xK90339 1xk90025 (1/3 GN)
1 xK90339
2xK90027 (1/6 GN) 2xK90025 (1/3 GN) 1 xK90024 (1/1 GN) 1 xK90025 (1/3 GN)
1xK90024 (1/1 GN) 1xK90028 (2/3 GN) 1 xK90025 (1/3 GN) 2xK90029 (1/2 GN)
1 xK90339
Configuration possibilities
2xK90028 (2/3 GN) Configurazioni per vasca
Configurations curves
Behéltermdglichkeiten
Configuracidnes recipientes
ooy
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Neutral units

www.atasrl.com

The neutral elements from
series 900 are entirely made of
reinforced stainless steel
suitable for hard work.

All neutral elements enable
cantilever or bridge-structure
installations, or they can be
used as free standing
appliances.

Gli elementi neutri della serie
900 sono interamente costruiti
in acciaio inossidabile con
opportuni rinforzi per soste-
nere carichi elevati.

Tutti gli elementi neutri sono
installabili su strutture a
shalzo e a ponte o inseribili nel
contesto di soluzioni a terra.
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Elementi neutri - Elements neutres - Neutralelemente - Elementos neutros

KONNCOS5TT

Les éléments neutres de la
série 700 sont entiérement
construits en acier inoxydables
avec les renforts nécessaires
pour supporter des charges
élevées.

Tous les éléments neutres
peuvent étre installés en blocs
suspendus, sur des structures
en pont, ou insérés dans le
cadre de solutions au sol.

Die neutralen Elemente der
Serie 700 bestehen vollstandig
aus Edelstahl und weisen
entsprechende Verstarkungen
auf, um auch schwere Lasten
7u tragen.

Alle neutralen Elemente
konnen in bodenfreier
Ausfiihrung, in Briickenbau
montiert oder als Standgeréate
aufgestellt werden.

Los elementos neutros de la
serie 700 estan completamente
fabricados en acero inoxidable
con sus correspondientes
refuerzos para soportar cargas
elevadas.

Todos los elementos neutros
pueden instalarse en
estructuras suspendidas, en
puente o se pueden colocar en
soluciones de suelo.



Model ﬁ @ ® ? Description
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kW
Work top unit
a 900 Piano neutro fop
KINPNO5 b 450 20 0,15 Plan neutre fop
h 70 Neutralelement
Mesa de trabajo neutra
Work top unit
a 900 Piano neutro fop
KINPN10 b 900 35 0,25 Plan neutre fop
h 70 Neutralelement
Mesa de trabajo neutra
Neutral top
a 900 Top neutro
KONNEOSTT | b 450 27 0,27 Top neutre
h 250 Neutralelement
Mesa de trabajo neutra
Neutral top with drawer
a 900 Top neutro con cassetto
KONNCOSTT | b 450 37 0,27 Top neutre avec firoir
h 250 Neutralelement mit Schublade
Mesa de trabajo neutra con cajon
Neutral top
a 900 Top neutro
KONNETOTT | b 900 45 0,50 Top neutre
h 250 Neutralelement
Mesa de trabajo neutra
Neutral top with drawers
a 900 Top neutro con cassetti
KONNCI0TT | b 900 47 0,50 Top neutre avec fioirs
h 250 Neutralelement mit Schubladen

Mesa de trabejo neutra con cajon
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900 series | gas and electric bain maries and neutral units

Neutral units
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Thanks to an extremely wide
and diverse range of sizes and
accessories, a number of
solutions can be realized: from
% module to full module; from
versions to be installed on
table tops either with or
without drawer, to versions on
open cabinet or on cabinet
with door, to versions with
shelves or compartments
suitable to hold hot cupboard
kits, grill-holders and
trayholders.

Infinite soluzioni realizzabili da
una gamma molto articolata
per dimensioni e accessori:
dal %2 di modulo al modulo
intero, dalla versione da banco
con o senza cassetto, con vano
aperto o con porta, con ripiani
interni o vani nei quali
alloggiare elementi iscaldanti,
reggicontenitori e reggiteglie.
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KO9NNCO5PP

Une infinité de solutions
réalisables grace a une gamme
trés variée de par les
dimensions et les accessoires :
du % de module, au module
entier, de la version a poser
avec ou sans tiroir, sur élément
ouvert ou avec porte, avec des
étagéres internes ou des
compartiments pour mettre les
éléments chauffants,
porterécipients et porte-plats.

Unzahlige Losungen bieten sich
durch die vielseitigen Modelle
unterschiedlicher GroRe und
die verschiedenartigen
Zubehdrteile: Vom %2 - Modul
bis zum Komplettmodul, als
Tischversion mit oder ohne
Schublade, mit offenem
Unterbau oder mit
geschlossenem Unterbau mit
Tiren, mit Innenablagen oder
mit Unterbau, wo die
Heizelemente, Behélter- und
Blechhalterungen
untergebracht werden kénnen.

Hay infinitas soluciones que
pueden crearse a partir de una
gama muy variada en cuanto a
dimensiones y accesorios:
desde el mddulo 2 al médulo
completo, desde la version
sobremesa con o sin cajon, con
base abierta o con puerta, con
baldas internas o
compartimentos en los que
colocar elementos
calentadores, porta-recipientes
y porta-bandejas.



Model ﬁ @ @ ﬁ Description
b
mm Kg m? kw keal /h Btu/h kw
Neutral top + open cabinet
a 900 Top neutro + vano aperto
KINNEOSW | b 450 45 0,60 Top neutre + baie libre ouverte
h 850 Neutralelemente + offener Unterschrank
Mesa de frabajo neutra + base abierta
Neutral top + open cabinet
a 900 Top neutro + vano aperto
KINNETOVV b 900 62 1,08 Top neutre + baie libre ouverte
h 850 Neutralelemente + offener Unterschrank
Mesa de trabajo neutra + base abierta
Neutral top with drawer + open cabinet
a 900 Top neutro con cassetto + vano aperto
KINNCO5VV b 450 55 0,60 Top neufre avec firoir + baie libre ouverte
h 850 Neutralelemente mit Schublade + offener Unterschrank
Mesa de trabajo neutra con cajon + base abierta
Neutral top with drawers + open cabingt
a 900 Top neutro con cassetfi + vano aperto
K9NNCIOW | b 900 72 1,08 Top neutre avec firoirs + boie libre ouverte
h 850 Neutralelemente mit Schubladen + offener Unterschrank
Mesa de trabajo neutra con cajones + base abierta
Kit 2 drawers on open cabinet
a 750 Applicazione 2 cassetti s vano aperto
K9ACASS2 b 445 Kit 2 tirois sur placard owvert
h 460 Set 2 Schubladen
Kit 2 cajones sobre base abierta

221

900 series



900 series | gas and electric bain maries and neutral units

N eUtraI u nlts Elementi neutri - Elements neutres - Neutralelemente - Elementos neutros

Model @]“ ﬁ @ @ ﬁ Description
N
mm Ka m kw keal/h Btu/h kw
Neutral top + cabinet with door
a 900 Top neutro + vano con porta
KONNEOSPP | b 450 48 0,60 - - - - Top neutre + placard avec porte
h 850 Neutralelemente + Unterschrank mit Tiir
Mesa de trabajo neutra + base con puerta
Neutral top + cabinet with doors
a 900 Top neutro + vano con porte
KONNETOPP | b 900 72 1,08 - - - - Top neutre + placard ovec portes
h 850 Neutralelemente + Unterschrank mit Tiiren
Mesa de trabajo neutra + base con puertas
Neutral top with drawer + cabinet with door
a 900 Top neutro con cassetto + vano con porta
KINNCO5PP b 45() 63 0,60 - - - - Top neutre avec firoir + placard avec porte
h 850 Neutralelemente mit Schublade + Unterschrank mit Tir
Mesa de trabajo neutra con cajon + base con puerta
Neutral top with drawers + cabinet with doors
a 900 Top neutro con cassetfi + vano con porta
K9NNC10PP b 900 77 1,08 - - - - Top neutre avec firoirs + placard avec porfes
h 850 Neutralelemente mit Schubladen + Unterschrank mit Tiiren
Mesa de trabajo neutra con cajon + base con puertas
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Accesso ries Accessori - Accessoires - Zubehdre - Accesorios

Model @ B @ ﬁ Descript
odel k/.,[ escription
mm Kg m? kw
Door
a 96 Porting
K9PORTA
0 b 45 36 002 - | e
h 460 T
Puerta
Hygienic base cabinet 2 module
K9AVI05 a 775 Applicazione vano igienico 2 modulo
b 373 = = - Placard version hygiénique > module
h 473 Unterschrank Hygieneversion ¥ Modul
Viano higienico Y2 modulo
Hygienic base cabinet 1 module
K9AVITO a 175 Applicazione vano igienico 1 modulo
b 823 S - - Placard version hygiénigue 1 module
h 473 Unterschrank Hygieneversion 1 Modul
Viano higienico 1 mddulo
Hotcupboard kit
KOEAVO5 a 280 Kit armadio caldo
b 310 5 0,02 - Kit armoire chiude
h 992 Wiirmeschrank
Kit armario caliente
i Water column
K9COLL a 95 Colonnina acqua
b 175 55 0,02 2 Colonne darrivae equ
h 600 Siule mit Wasserhahn
Columna de suministro de agua
Cowl mm.500
K9CALL a 655 Mitra scarico fumi mm.500
b 54 18 0,05 - Cheminge mm.500
Abgaskamin mm.500
h 935 Chimenea mm.500
Cowl mm.300
K9CALS a 655 Mitra scarico fumi mm.300
b 34 15 0,02 - (Eemil?ée mm.300
Abgaskamin mm.300
i 935 Chimenea mm.300
185 Draught diverter mm.500
a Camino antivento mm.500
KOCPAL b 544 23 0,11 - Interrupteur de firage mm.500
h 1120 Abgaskamin mm.500
Chimenea extractora de aire mm.500
Draught diverter mm.300
K9CPAS a 18 Camino antivento mm.300
b 344 20 0,08 - Interrupteur de firage mm.300
h 1120 Abgaskamin mm.300
Chimenea extractora de aire mm.300
655 Cowl h.150 mm.500
a ) Camino h. 150 mm.500
KOCATSOL b 544 b 0,11 - Cheminée h.150 mm.500
Abgaskamin h.150 mm.500
h = Chimenea h.150 mm.500
655 Cowl h.150 mm.300
K9CA150S ; ) (umu_lo'h. 150 mm.300
344 6 0,05 - Cheminée h.150 mm.300
Abgaskamin h.150 mm.300
h 200 Chimenea h.150 mm.300
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Mode Nt g & Desciph
ode N /.,[ escription
mm Kg m? kw
655 Cow! h.400 mm.500
a § Camino h. 400 mm.500
KICA400L b 54 8 0,02 Cheminée h.400 mm.500
h 440 Abgaskamin h.400 mm.500
Chimenea h.400 mm.500
655 Cowl h.400 mm.300
a , Camino h. 400 mm.300
K9CA4005 h 344 7 0,01 Cheminge h.400 mm.300
Abgaskamin h.400 mm.300
h Wl Chimenea h.400 mm.300
Couple of grid-holders for stand
a Coppia reggicontenitori vano
KIRGVN b 3,5 Deux porte-grille pour glissieres
h Lwei Seitenfishrungen fir Unferschrank
Par de guias
795 Shelf 2 module
a Kit ripiano '; modulo
K9RIPO5 b 365 3,5 0,01 Kit plateau 2 module
h 40 Ablage /> Modul
Kit estante 2 modulo
Shelf T module
K9RIP10 a 195 Kit ripiano 1 modulo
b 715 6,5 0,03 Kit plateau 1 module
h 40 Ablage 1 Modul
Kit estante 1 modulo
Oven grid
K26003 a 530 Griglia forno
b 650 2 Grille four
h 67 Rost fiir Backofen
Rejilla para hormo
Maxi oven grid
K26309 a 530 Griglia per forno maxi
b 1045 2 Grille four
h 69 Rost fiir backofen
Rejilla para hormo maxi
Reduction grid
a Riduzione per griglia fuochi aperti
K26227 b 0,5 Grille de reduction
h Reduzierrost
Rejillo reductora
Smooth plate
K25017 a 350 Piastra liscia
b 420 12 (lague lisse
h 38 Glatte Platte
Plancia lisa
Grooved plate
K25018 a 350 Piastra rigata
b 420 12 (loque nervurée
h 38 Gerillte Platte
Plancia rizada
Scraper for gridale plates
a Raschietto fry top
K26019 b 0,4 Grattoir pour grillades
h Spachtel fir Grillplatten

Espatula para fry-top
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900 series | Accessories

Accesso rles Accessori - Accessoires - Zubehdre - Accesorios

Model @]“ ﬁ @ ﬁ Description

mm Kg m? kw

10 pieces blades for smooth scraper
a Kit 10 lame per raschietto liscio

b - - - - Kit de 10 lames pour grattoir lisse

h . 10 Stiick Klingen fir glatten Spachtel
Kit de 10 hojas para espdtula lisa

KILMLS

10 pieces blades for grooved scraper
a Kit 10 lame per raschietto rigato

KILMRG b - - - - Kit de 10 lames pour grattoir nervuré

h B 10 Stiick Klingen fiir gerillten Spachtel

Kit de 10 hojas para espatula rizado

10 pieces blades for grooved scraper for compound
a Kit 10 lame per raschietto rigato per compound
b - - - - Kit de 10 lames pour grattoir nervuré pour compound
h B 10 Stiick Klingen fiir gerillten Spachtel fiir compound
Kit de 10 hojas para espétula rizada para compound

KILMRGC

Splash quards for griddle plates 2 modul
a Paraspruzzi frytop 2 modulo

b - - - - Pareets pour grillade 2 module

h : Spritzschiitz fiir Grillplatten Y2 modul
Salpicadero para frytop %2 modulo

K9PFT05

Splash quards for griddle plates T modul
a Paraspruzzi frytop 1 modulo

K9PFTIO b & ° - - Pare-jets pour grillade 1 module

h . Spritzschitz fir Grillplatten 1 modul

Salpicadero para frytop T modulo

Teflon plug with wooden handle for griddle plates

a Tappo in Teflon con manico in legno per fry top
b - 0,25 - - Buchon en Teflon avec manche en bois pour grillades
h . Teflonverschlufl mit Holzgriff fir Grillplatten

Topon en teflon con mango en madera para fry-fop

K26024

Meat grate of steel for lava-stone grill Y2 module

702 Griglia carne inox per pietralavica /2 modulo

449 9,5 0,1 - Grille inox viande pour grillade  pierre volcanique Y2 module

178 Fleischrost aus Stahl fiir Lavasteingrill Y2 Modul

Rejilla de acero para cane para parilla de piedra volcdnica 2 madulo

K9GRC05

— i~ il - ]

Meat grate of steel for lava-stone grill 1module

K9GRC10 a 702 Griglia carne inox per pietralavica 1 modulo

899 155 0,21 - Grille inox viande pour grillade & pierre volcanique 1 module

178 Fleischrost aus Stahl fiir Lavasteingrill 1 Modul

Rejilla de acero para came para parilla de piedra volcnica T madulo

= o
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Model % @ ﬁ Description
b
mm Kg m? kW
Fish grate of steel for laverstone gril V2 module
K9GRPO5 a 705 Griglia pesce inox per pietra lavica ' modulo
b 449 13,5 0,1 Grille inox poisson pour grillade & pierre volcanique 2 module
h 178 Fischrost aus Stahl fir Lovasteingril /> Modul
Reiillo de acero para pescado para parrila de piedra volcanica Y2 modulo
Fish grate of steel for lavarstone grill 1 module
K9GRP10 a 705 Griglia pesce inox per pietra lavica 1 modulo
b 899 25 0,2 Grille inox poisson pour grillade  pierre volcanique T module
h 178 Fischrost aus Stahl fir Lavasteingrill 1 Modul
Rejlla de acero para pescado para parrilla de piedra volcénica 1médulo
Meat/fish grate of steel for lavarstone grill 1 module
K9GRM10 a 705 Griglia carne/pesce inox per pietra lavica 1 modulo
b 899 20 0,2 Grile inox viande,/poisson pour grillade & piere volcanique 1 module
h 178 Fleischy/Fischrost aus Stahl fir Lavasteingill 1 Modul
Rejila de acero para came,/pescado para parilla de piedra volcdnica Tmadulo
Movable meat grate of steel for lava-stone grill V2 module
a 810 Griglia carne mobile inox per pietra lavica Y2 modulo
K9GRCO5M b 449 10 01 Mobile grille inox viande pour grillade @ pierre volcanique 2 module
0 Beweglicher Fleischrost aus Stahl fir Lavasteingrill V2 Modul
h 178 Rejilla mévile de acero para came para parilla de piedra volcdnica
Y mbdulo
Movable fish grate of steel for lava-stone grill /2 module
a 810 Griglia pesce mobile inox per pietra lavica /2 modulo
K9GRPO5M b 449 145 01 Mobile grille inox poisson pour grillade  pierre volcanique 2 module
g 0 Beweglicher Fischrost aus Stahl fiir Lovasteingill Y2 Modul
h 178 Rejilla movile de acero para pescado para parrilla de piedra
volcdnica /2 modulo
Lava-stone 5 kg
a Sacco lava 5 kg pietra lavica
K20091 b 5 Pierre volcanique 5 kg
h Lovastein 5 kg
Piedra volcanica 5 kg
1/1 GN container for drawer
K90030 a 530 Contenitore 1/1 GN per cassetto
b 330 Bac 1/1 GN pour firoir
h 100 1/1 GN-Behilter fir Schubladen
Recipiente 1/1 GN para cajon
Bridge structure 1 module
a - Kit per struttura a ponte 1 modulo
K9PONTEI0 b 900 5 0,10 Structure @ pont 1 module
h Briickenunterbau 1 Modul

Estructura para puente 1 modulo
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Accesso rles Accessori - Accessoires - Zubehdre - Accesorios

Model @[“ ﬁ @ ﬁ Description
N
mm Kg m kw
Bridge structure 1,5 modules
a - Kit per struttura a ponte 1,5 modulo
KIPONTETS b 1350 7,5 0,15 - Structure & pont 1,5 modules
h ; Briickenunterbau 1,5 Module
Estructura para puente 1,5 modulos
Bridge structure 2 modules
a - Kit per struttura a ponte 2 modulo
KIPONTEZ0 b 1800 9 0,20 - Structure d pont 2 modules
h ; Briickenunterbau 2 Module
Estructura para puente 2 modulos
K9PFR10 8 Plate shelf
a Pianetto frontale
KIPFRIS b 900 - - - Tablette porte-assiettes
K9PFR25 h 55 Tellerablage
K9PFR30 Tabla para platos
Plate shelf (price per meter, max 2,70 meters)
K9PFR-- a 1350 Pianetto frontale (su misura) ol m. max 2,70
b 2250 - - - Tablette porte-assiettes (prix/metre, max 2,70 mt.)
h 2700 Tellerablage (Meterpreis, 2,70 Mt. Max)
Tabla para platos (precio/metro, max 2.70 mt.)
K9ZP10 a 78 Perimetric plinth
b 899 Zoccolatura perimetrale
h 16 - - - Plinthe périmétrale
Front-und Seitensockel
K9ZP20 b 1799 Tocalo
Perimetric plinth (price/mt.)
K9zP a 787 Toccolatura perimetrale (al mt.)
b - Plinthe périmétrale (prix/mt)
h 16 Frontund Seitensockel (meter preis)
Localo (precio/mt.)
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Model @ " % @ Description
D /b[ d
mm Kg m kw
300 Cantilever structure w. s. steel panel 1,5 module
K9TRAVE15 a Kit struttura a shalzo con rivesfimento inox 1,5 moduli
b 1350 100 Structure suspendue avec revétement en inox 1,5 modules
h 900 Satz fiir bodenfreie Ausfuhrung m. Verkleidung aus Stahl 1,5 Modul
Soporte para estructuras suspendidas con panel en acero 1,5 madulo
300 Cantilever structure w. s. steel panel 2 modules
K9TRAVE20 a Kit struttura a salzo con rivestimento inox 2 moduli
b 1800 125 Structure suspendue avec revétement en inox 2 modules
h 900 Satz fiir bodenfreie Ausfuhrung m. Verkleidung aus Stahl 2 Module
Soporte para estructuras suspendidas con panel en acero 2 madulos
300 Cantilever structure w. s. steel panel 2,5 modules
K9TRAVE25 a Kit struttura a shalzo con rivestimento inox 2,5 moduli
b 2250 150 Structure suspendue avec revétement en inox 2,5 modules
h 900 Satz fiir bodenfreie Ausfuhrung m. Verkleidung aus Stahl 2,5 Module
Soporte para estructuras suspendidas con panel en acero 2,5 modulos
K9TRAVETS 300 Cantilever structure w. s. steel panel 3 modules
+ a Kit struttura a salzo con rivestimento inox 3 moduli
b 2700 200 Structure suspendue avec revétement en inox 3 modules
K9TRAVE1S h 900 Satz fiir bodenfreie Ausfihrung m. Verkleidung aus Stahl 3 Module
Soporte para estructuras suspendidas con panel en acero 3 modulos
K9TRAVE15 300 Cantilever structure w. s. steel panel 3,5 modules
+ a Kit struttura a shalzo con rivestimento inox 3,5 moduli
b 3150 225 Structure suspendue avec revétement en inox 3,5 modules
K9TRAVE20 h 900 Satz fiir bodenfreie Ausfuhrung m. Verkleidung aus Stahl 3,5 Module
Soporte para estructuras suspendidas con panel en acero 3,5 modulos
K9TRAVE20 300 Cantilever structure w. s. steel panel 4 modules
+ a Kit struttura a sbalzo con rivestimento inox 4 moduli
b 3600 250 Structure suspendue avec revétement en inox 4 modules
K9TRAVE20 h 900 Satz fiir bodenfreie Ausfihrung m. Verkleidung aus Stahl 4 Module
Soporte para estructuras suspendidas con panel en acero 4 madulos
K9TRAVE20 300 Cantilever structure w. s. steel panel 4,5 modules
+ a Kit struttura a shalzo con rivesfimento inox 4,5 moduli
b 4050 275 Structure suspendue avec revétement en inox 4,5 modules
K9TRAVE2S h 900 Satz fiir bodenfreie Ausfuhrung m. Verkleidung aus Stahl 4,5 Module
Soporte para estructuras suspendidas con panel en acero 4,5 madulos
Fixing foot for cantilever
K9PIEDE a 630 Piede di sostegno per frave
b 203 18 Pie de fixation pour structure suspendue
h 110 Stiltzfuss

Pie de fijacion para voladizo
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Gas & Electric ranges
Fourneaux a gaz et électriques

Gas- u. Elektroherde
Cocina a gasy eléctricas

Pyroceram/ Induction ranges
Fourneaux vitrocéramique et a induction

Ceran- u. Induktionsherde
Cocinas vitroceramica y induccion

Electric Solid tops
Coup de feu eléctrique

Elektro-Gliihplattenherde
Cocinas de placa radiante y eléctricas

Gas & electric griddle plates
Grillades a gaz et électriques

Gas- u. Elektro-Griddleplatten
Fry top a gas y eléctricos

Gas & electric fryers
Friteuses a gaz et eléctriques

Gas- u. Elektrofriteusen
Freidoras gasy eléctricas
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Gas & electric pasta cookers

Cuiseurs a pate a gaz et eléctriques
Gas- u. Elektronudelkocher
Cuece pasta de gasy eléctricos

Electric bratt pans

Sauteuses eléctriques
Elektro-Kippbrattpfannen
Sarténes eléctricas

Electric bain maries & Neutral units

Bain-marie eléctriques et Elements neutres
Elektro-Wasserbader u. Neutralelemente
Bafio-maria eléctricos y Elementos neutros

Accessories

Accessoires
Zubehore
Accesorios

ey
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Cooking equipment




Soft and refined outline,
innovative and essential
design, a wide choice of
highperformance

models: these

are just some of the strengths
of ATA pass-through cooking
equipment, which go together
with technical features

that make it standing alone
among catering equipment for
professional kitchens.

Specific features, such as
sturdiness, solidity and
reliability, already characterize
all ATA products, but in series
1100 they also match the
possibility to work on the four
sides of the appliances thanks
to refined and smart looking
side unit modules.

www.atasrl.com

Linee morbide e sobrie,

un design innovativo ed
essenziale, una gamma ricca
di modelli ad alte prestazioni:
ecco le caratteristiche primarie
delle cucine passanti ATA alle
quali si uniscono elementi
tecnici che le rendono

uniche nel panorama delle
apparecchiature per la cottura
professionale.

Qualita specifiche come
robustezza, solidita e praticita,
che gia caratterizzano l'intera
produzione di ATA, sono
abbinate in questa serie

alla possibilita di operare su
quattro lati, resa attuabile
dall'offerta di raffinati ed
eleganti moduli di testa.

Des lignes douces et

sobres, un design innovant

et essentiel, une gamme
proposant plusieurs modeles
aux prestations de haut
niveau: ce sont les principales
caractéristiques des fourneaux
a double face ATA auxquelles
il faut ajouter des éléments
techniques qui les rendent
uniques dans I'univers des
équipements de cuisson
professionnelle.

Dans cette série, on retrouve
des qualités spécifiques
comme la robustesse, la
solidité et la praticité qui
caractérisent déja tous

les produits d"ATA, mais
également la possibilité
d'intervenir sur quatre cotés
grace aux modules de téte
proposés, a la fois raffinés et
élégants.
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Weiche und schlichte Linien,
ein innovatives und auf das
Wesentliche beschrénktes
Design, eine reichhaltige
Palette an leistungsfahigen
Modellen: Das sind die
wesentlichen Eigenschaften
der beidseitig bedienbaren
Kochserie 1100 von ATA, wozu
noch die technischen Details
kommen, die sie im Kreis der
professionellen Kochgerate
einzigartig machen.

Zu den typischen Vorziigen
wie Stabilitat, Haltbarkeit und
hoher Gebrauchswert, welche
die gesamte Produktion von
ATA an sich auszeichnen,
kommt in dieser Serie die
Maglichkeit, an vier Seiten

zu arbeiten, die sich aus

dem Angebot raffinierter und
eleganter Kopfteile ergibt.

Lineas suaves y sobrias, un
disefio innovador y esencial,
una gama rica en modelos de
altas prestaciones: estas son
las principales caracterfsticas
de las cocinas pasantes de
ATA, ademas de los elementos
técnicos que las convierten

en Unicas en el &mbito de los
aparatos de cocina profesional.

Su robustez, solidez y
practicidad, cualidades
especificas preséntense en
toda la produccion de ATA, se
combinan en esta serie con la
posibilidad de operar en cuatro
lados, gracias a sus refinados y
elegantes mddulos de cabezal.

s
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1100 series

Professional kitchens are
designed independently, so
to best meet users’ needs
and fit the available space.
Cooking equipment from
series 1100 presents a rich,
versatile range of modules
that ensure modular and
flexible compositions and
are easy to be replaced — a
feature extremely important
while designing, installing and
maintaining appliances.

High quality and excellent
performance go together with
remarkable details, such as
hygienic open cabinets of H3
type, which meet the strictest
European cleaning and hygienic
standards.

www.atasrl.com

Ogni cucina nasce come

un progetto a sé stante
personalizzahile secondo le
esigenze e gli spazi disponibili
grazie ad una gamma
versatile e ricca di moduli
facilmente componibili e
intercambiabili o sostituibili,
caratteristica importante sia
in fase di progettazione che
di installazione ed eventuale
assistenza.

Alta qualita e oftime
prestazioni sono arricchite
da particolari importanti,
come i vani igienici in H3
rappresentanti il massimo
grado di pulizia e igienicita
previsto dalle norme europee.

Chaque cuisine est congue
comme un projet indépendant
personnalisable en fonction
des exigences de |'utilisateur
et de I'espace disponible,
grace a une gamme modulable
et variée d'éléments
composables, interchangeables
ou remplagables. On retrouve
cette caractéristique
importante aussi bien dans

la phase de projet que dans

la phase d'installation et
éventuellement d'assistance.

A cette qualité élevée et a
I'excellence des prestations
proposées, il faut ajouter des
détails importants comme

les baies libres ouvertes

face d'hygiene du type H3
représentant le niveau le plus
élevé de propreté et d’hygiene
et de nettoyage prévu par les
normes européennes.

240

Jede Kiicheneinrichtung
entsteht als eigenstandiges
Projekt, das dank einer
vielseitigen und an leicht
kombinierbaren, ersetzbaren
und austauschbaren Modulen
reichen Produktpalette
individuell so gestaltet werden
kann, wie es dem eigenen
Bedarf und dem verfligbaren
Raum am besten entspricht.

Die hohe Qualitdt und optimale
Leistungsfahigkeit werden
durch wichtige Details
zusatzlich aufgewertet, wie
etwa durch die Hygiene-
Unterbauten Typ H3, die den
héchsten von den europdischen
Normen vorgesehenen Grad an
Sauberkeit und Hygiene bieten.

Cada cocina nace como

un proyecto auténomo
personalizable segtn las
exigencias y espacios
disponibles, gracias a una
versétil y rica gama de mddulos
facilmente ensamblables

e intercambiables o
sustituibles, una caracteristica
importante tanto en la fase

de planificacién como durante
la instalacion y posible
asistencia.

A'su alta calidad y excelentes
prestaciones, se afiaden
detalles importantes, como
los vanos higiénicos de H3,
que representan el maximo
grado de limpieza e higiene
contemplado por las normas
europeas.
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1100 series

While designing side unit
modules with round edges, ATA
paid attention to users’ needs,
and in particular to their safety
and to their need to have clean
and sanitized appliances in a
short time.

Mit den an den Enden
abgerundeten Kanten hat ATA
dem Bediirfnis nach Sicherheit
der in der Kiiche Tatigen
besondere Aufmerksamkeit
gewidmet, vor allem dem
Wunsch, schnell und leicht
putzen und fiir Hygiene sorgen
zu kénnen.

www.atasrl.com

Realizzando angoli arrotondati
alle estremita ATA ha rivolto
I"attenzione alle esigenze
dell’operatore, in particolare
alla sua sicurezza e alla
necessita di portare a termine
velocemente e con facilita le

operazioni di pulizia ed igiene.

Con la realizacion de esquinas
redondeadas en los extremos,
Ata ha dirigido su atencion a
las exigencias del operador,
en particular, a su seguridad

y a la necesidad de llevar a
cabo rapida y facilmente las
operaciones de limpieza e
higiene

Par la réalisation d"angles
arrondis aux extrémités, Ata

a porté son attention sur les
exigences de I'utilisateur,
notamment en ce qui concerne
sa sécurité, mais aussi la
nécessité de mener a bien
rapidement et facilement les
opérations de nettoyage et
d'hygiéne.
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1100 series

Designing 1100-mm

deep passthrough ranges
emphasizes the will to offer
wide cooking surfaces where
you can work comfortably and
have suitable spaces.
Moreover, electric models
ensure perfectly coplanar
working surfaces where
shifting pots and pans is really
easy and simple.

Die Entscheidung, die
beidseitig bedienbare
Kochgeréate mit einer Tiefe
von 1.100 mm zu bauen,
entspricht der Absicht,
groRziigige Arbeitsflachen und
zweckdienlich verfiigharen
Stauraum zu bieten. Mit der
Wahl von elektrisch beheizten
Herden ist es zudem mdglich,
die Arbeitsflache vollkommen
eben zu halten, um so die
Kiichengeréte frei verschieben
zu kénnen.

www.atasrl.com

La scelta di costruire le cucine
passanti con una profondita
di 1100 mm rappresenta la
volonta di offrire un’ampia
superficie sulla quale poter
lavorare agevolmente e con
spazi idonei. Scegliendo
inoltre elementi ad
alimentazione elettrica si
ottiene un piano di lavoro
perfettamente complanare
e disponibile alla piu libera
movimentazione degli
strumenti di cottura.

La decisién de construir las
cocinas pasantes con una
profundidad de 1100 mm se
debe al deseo de ofrecer una
superficie amplia en la que
poder trabajar facilmente

y con espacios adecuados.
Ademés, eligiendo elementos
de alimentacidn eléctrica se
obtiene un plano de trabajo
perfectamente coplanario

y adecuado para mover

de la forma mas libre los
instrumentos de coccién.

Le choix de construire les
fourneaux a double face d'une
profondeur de 1 100 mm
témoigne de la volonté d'offrir
un plan de travail suffisamment
spacieux. De plus, en
choisissant des appareils a
alimentation électrique, on
obtient un plan de travail
parfaitement coplanaire et
permettant d'utiliser les
ustensils de cuisson en toute
liberté.
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1100 series | pass-through gas ranges

PaSS'th rOUg h gaS ranges Cucine passanti a gas - Fourneaux a gaz double face

Gasherde beiseitig bedienbar - Cocinas pasantes a gas

Model @l" ﬁ @ @ ﬁ Description
N
mm Kg m? kw keal/h | Btu/h kw
Gas pass-through range 2 burners on open cabinet
a 1100 Cucina gas ﬁ fllmhidpusbslur:(te + vano p(tl]ssarr; e
Fourneau 2 bréleurs double face @ gaz + baie libre ouverte double face
KIGCUOSW | b 450 9 072 14 12038 | 47796 ’ Gasherd 2 Kochstellen beidseitig bedienbar + Unterschrank beidseitig
h 850 bedienbar
Cocinas a gas 2 quemadores pasante + base abierta pasante
Gas pass-through range 2 burners side unif on open cabinet
a 680 Cucina gas 2 fuochi di testa + vano aperto
KiGcuozw | b 1100 ¢+ 112 | 1,02 14 112038 | 47796 - Fourneau 2 brtleurs en extremité & goz + baie libre ouverte
h 850 Gasherd 2 Kochstellen Kopfseite + Unterschrank
Cocinas a gas 2 quemadores + base abierta de cabezera
Gas pass-through range 2 burners on cabinet with doors
Cucina gas 2 fuochi passante + vano passante con porte
a 1100 Fourneau 2 broleurs double face & gaz + placard double face avec
KIGCUOSPP | b 450 | 103 | 0,72 14112038 | 47796 - portes
h 850 Gasherd 2 Kochstellen beidseitig bedienbar + Unterschrank beidseitig
bedienbar mit Tiiren
Cocinas a gos 2 quemadores pasante + base pasante con puertas
Gas pass-through range 2 burners side unit on open cabinet with doors
a 680 Cucina gas 2 fuochi di testa + vano con porte
K1GCuo7PP | b 1100 | 118 1,02 14 112038 | 47794 - Fourneau 2 broleurs en extremité & gaz + plocard avec portes
h 850 Gasherd 2 Kochstellen Kopfseite + Unterschrank mit Tiren
Cocinas a gas 2 quemadores + base de cabezera con puertas

www.atasrl.com
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1100 series | pass-through gas ranges

PaSS'th rOUg h gas ranges Cucine passanti a gas - Fourneaux a gaz double face

Gasherde beiseitig bedienbar - Cocinas pasantes a gas

Model @l“ ﬁ @ @ & Description
N
mm Kg m? kW keal/h | Btu/h kw
Gas passthrough range 4 burners on open cabinet
a 1100 Cucina gas 4 fuochi passante + vano passante aperto
Fourneau 4 broleurs double face d gaz + baie libre ouverte double face
KiGcutow II: 3[5)8 155 1,31 28 24076 | 95592 i Gasherd 4 Kochstellen beidseitig bedienbar + Unterschrank beidseitig
bedienbar
Cocinas o gos 4 quemadores pasante + base pasante
s passthrough range 4 bumers on cabinet with doors
Gos passhrough range 4 b binet with d
a 1100 Cudina gos 4 fuochi passante + vano passante con porte
Fourneau 4 broleurs double face & gaz + placard double face avec porfes
KIGCU10pP II: Zgg 167 1,31 28 | 24076 | 95592 i Gasherd 4 Kochstellen beidseitig bedienbar + Unterschrank beidseitig
bedienbar mit Taren
Cocinas a gas 4 quemadores pasante + base pasante con puertas
Gos pass-hrough range 4 burners on gas passthrough oven
a 1100 Cudina gas 4bfu|ochi TSSEPT‘ +fomo gnsfpussunle e
i Fourneau 4 broleurs double face d gaz + four & gaz double face
KIGCUTOFF :: 328 215 1,31 39 33534 1133146 Gasherd 4 Kochstellen beidseitig bedienbar + Gasbackofen beidseitig
bedienbar
Cocinas a gas 4 quemadores + horno pasante
Gas pass-through range 4 buners on passthrough electrc ventilated oven
a 1100 Cudna gas 4 fuochi passante + forno elettrico ventilato passante
Fourneau 4 brtleurs double face  gaz + four lectrique ventilé double face
KIMCUTOFV | b 900 220 1,31 28 24076 | 95592 6,5 Gasherd 4 Kochstellen beidseitig bedienbar + Elekirobackofen mit
h 850 Umluft beidseitig bedienbar
Cocinas a gas 4 quemadores + horno eléctrico ventilado pasante

www.atasrl.com

248



s2u95 Q0L L

249



1100 series | pass-through electric ranges

PaSS'th rOUg h eIeCt ric ranges Cucine passanti elettriche - Fourneaux électrique double face

Elektro-Herde beiseitig bedienbar - Cocinas pasantes eléctricas

Model @[“ % @ @ & Description
N
mm Ka m? kw keal/h | Btu/h kw
Electric pass-through range 2 plates on open cabinet
a 1100 Cucina 2 piasire elettriche passante + vano passante aperto
i _ B Foureau électrique 2 plaques double face + baie libre ouverte double face
KIECUOSW | b 450 %0 072 8 Elektroherd 2 Kochplatten beidseifig bedienbar + Unterschrank beidseitig
h 850 bedienbar
Cocina eléctrica 2 placas pasante + base abierta pasante
Electric pass-through range 2 plates on cabinet with doors
a 1100 Cucina 2 piastre eletiriche passante + vano passante con porte
KIECUOSPP | b 450 9% 0.72 . . i 8 Fourneau électrique 2 plaques double face+ placard double face avec portes
0 Elektroherd 2 Kochplatten beidseitig bedienbar + Unterschrank beidseitig
h 850 bedienbar mit Tdren
Cocina eléctrica 2 placas pasante + base pasante con puertas
Electric pass-through range 2 plates side unit on open cabinet
a 680 Cucina 2 piasire elettriche di testa + vano aperto
KTECUO7ZW | b 1100 | 103 1,02 - - - 8 Fourneau électrique 2 plaques en extremité + baie libre ouverte
h 850 Elektroherd 2 Kochplatten Kopfseite + Unterschrank
Cocina eléctrica 2 placas + base abierfa de cabezera
Electric passthrough range 2 plates side unit on cabinet with doors
a 680 Cucina 2 piastre elettriche di testa + vano con porte
K1ECUO7PP | b 1100 | 110 | 1,02 - - - 8 Fourneau électrique 2 plaques en extremité + placard avec portes
h 850 Elektroherd 2 Kochplatten Kopfseite + Unterschrank mit Tiren
Cocina eléctrica 2 placas + base de cabezera con puertas

www.atasrl.com
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Model @]“ ﬁ @ @ § Description
T
mm Kg m? kW | keal/h | Btu/h kw
Electric pass-through range 4 plates on open cabinet
a 1100 Cucina 4 piastre elettriche passante + vano passante aperto
_ Fourneau électrique 4 plagues double face + baie libre ouverte double face
KTECUTOW : Zgg 148 131 16 Elektroherd 4 Kochplatten beidseitig bedienbar + Unterschrank beidseitig
bedienbar
Cocina eléctrica 4 placas pasante + base abierta pasante
Electric pass-through range 4 plates on cabinet with doors
a 1100 (ucina 4 piastre eleftriche passante + vano passante con porfe
Fourneau électrique 4 plaques double face+ placard double face ave portes
KTECUTOPP : Z(S)g 164 1,31 16 Elekiroherd 4 Kochplatten beidseitig bedienbar + Unterschrank beidseitig
bedienbar mif Taren
Cocina eléctrica 4 placas pasante + base pasante con puertas
Electric pass#hrough range 4 plates on passhrough electric ventilated oven
a 1100 Cucina 4 piastre eletiriche passante + forno elettrico ventilato passante
Fourneau lectrique 4 plaques double face + four électrique ventilé double face
KIECUTOFV | b 900 220 1,31 22,5 Elektroherd 4 Kochplatten beidseitig bedienbar + Elektrobackofen mit Umluft
h 850

beidseitig bedienbar
Cocina eléctrica 4 placas posante + homo eléctrico ventilado posante
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1100 series | pass-through pyroceram ranges

PaSS-thI’OUgh pyroceram ranges Cucine vetroceramica passanti

Fourneaux vitrocéramique double face
Ceranherde beidseitig bedienbar
Cocinas vitroceramica pasantes

Model @l“ ﬁ @ ® ﬁ Description
N
mm Kg m? kw keal/h | Btu/h kw
Passthrough range 2 glass-ceran plates on open cabinet
a 1100 Cucina vetroceramica 2 piastre passante + vano passante aperto
i A i Fourneau vitrocéramique 2 plaques double face + baie fibre ouverte double face
KIEVCOSW | b 450 90 072 8 2 - Felder Ceranherd beidseitig bedienbar + offener Unterschrank beidseiti
h 850 bedienbar
(ocina vitrocerdmica 2 placas pasante + base abierta pasante
Passthrough range 2 glass-eran plates on cabinet with doors
a 1100 Cucina vetroceramica 2 piastre passante + vano passante con porte
. i . Fourneau vitrocéramique 2 plaques double face + placard double face avec portes
KIEVCOSPP | b 450 % 072 8 2 - Felder Ceranherd beidseifig bedienbar + Unferschrank beidseitig
h 850 bedienbar mif Tiiren
(ocina vitroceramica 2 placas pasante + base pasante con puerfas
Pass-through range 2 glass-ceran plates side unit on open cabinet
a 680 Cucina vetroceramica 2 piasire di festa +vano aperto
KTEVCO7W | b 1100 | 103 1,02 - - - 8 Fourneau vitrocéramique 2 plaques en extremité + baie libre ouverte
h 850 2 - Felder Ceranherd Kopfseite + offener Unterschrank
Cocina vitrocerdmica 2 placas + base abierta de cabezera
Passthrough range 2 glass-ceran plates side unit on open cabinet with doors
a 680 Cucina vetroceramica 2 piastre di testa +vano con porfe
K1EVCO7PP | b 1100 | 110 | 1,02 - - - 8 Fourneau vitrocéramique 2 plagues en extremité + placard avec portes
h 850 2 - Felder Ceranherd Kopfseite + Unterschrank mit Tiiren
Cocina vitroceramica 2 placas + base con puertas de cabezera

www.atasrl.com
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1100 series | pass-through pyroceram ranges

PaSS-thI’OUgh pyroceram ranges Cucine vetroceramica passanti

Fourneaux vitrocéramique double face
Ceranherde beidseitig bedienbar
Cocinas vitroceramica pasantes

Model @[h % @ @ ﬁ Description
N
mm Kg m? kW keal/h | Btu/h kw
Pass-through range 4 glass-ceran plates on open cabinet
a 1100 Cudina vetroceramica 4 piastre passante + vano passante aperto
KIEVCIoW | b 900 148 | 1,31 - - - 16 Fourneau vittocéramique 4 plaques double face + baie libre ouwvert double foce
h 850 4 - Felder Ceranherd beidseftig bedienbar + Unterschrank beidseitig bedienbar
Cocina vitroceramica 4 placas pasante + base abierta pasante
Passthrough range 4 glass-ceran plates on cabinet with doors
a 1100 Cucina vetroceramica 4 piastre passante + vano passante con porte
i i . Fourneau vitrocéramique 4 plaques double face + placard double face avec portes
KIEVCIOPP | b 900 164 1,31 16 4 - Felder Ceranherd beidseitig bedienbar + Unterschrank beidseitig bedienbar mit
h 850 Tilren
Cocina vitroceramica 4 placas pasante + base pasante con puerfas
Pass-through range 4 glass-ceran plates on pass-hrough electric ventilated oven
a 1100 Cucina vetroceramica 4 piasire passante + forno elettrico ventilato passante
i i . Fourneau vitrocéramique 4 plaques double face + four électrique ventilé double face
KIEVCIOFV | b 900 220 1,31 225 4 - Felder Ceranherd beidseitig bedienbar + Elektrobackofen mit Umluft beidseitig
h 850 bedienbar
Cocina vitroceramica 4 placas pasante + homo eléctrico ventilado pasante

www.atasrl.com
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1100 series | pass-through induction ranges

Pass-through induction ranges Cucine a induzione passanti

Cuisiniére a induction double face
Induktionsherde beidseitig bedienbar
Cocinas induccion pasantes

Model @[“ ﬁ @ @ ﬁ Description
S
mm Ka m? kW | keal/h | Btu/h kw
Induction passthrough range 2 plates on open cabinet
Cucina induzione 2 zone passante + vano passante aperto
a 1100 Fourneau 2 plaques double face @ induction + baie libre ouverte
KIECIO5W b 450 | 100 | 0,72 2 = : 14 double face
h 850 Induktionsherd 2 Kochstellen beidseifig bedienbar + Unferschrank
beidseitig bedienbar
Cocina @ induccion 2 placas pasante + base abierta pasante
Induction passthrough wok on open cabinet
a 1100 Wok ad induzione passante + vano passante aperto
KIEWKO5W | b 450 100 | 0,72 - - - 14 Wok double face @ induction + baie libre ouverte double face
h 850 Induktionswok beidseitig bedienbar + Unterschrank beidseitig bedienbar
Wok induccion pasante + base abierta pasante
Induction passthrough range 2 plates on cabinet with doors
Cucina induzione 2 zone passante + vano passante con porte
a 1100 Fourneau 2 plaques double face & induction + placard double face
KIECIO5PP | b 450 | 106 | 072 | - = : 14| avec portes
h 850 Induktionsherd 2 Kochstellen beidseitig bedienbar + Unterschrank
beidseitig bedienbar mit Tiren
Cocina a induccion 2 placas pasante + base pasante con puertas
Induction passthrough wok on cabinet with doors
a 1100 Wollz ((;d ihnldt;zione psssunle + ‘Imnodltqust(]llmf con porte
Wok double face & induction + placard double face avec portes
KIEWKOSPP | b 450 106 | 072 i - ’ 14 Induktionswok beidseitig bedienbor + Unterschrank beidseitig
h 850 bedienbar mit Tiiren
Wok induccion pasante + base pasante con puertas

www.atasrl.com
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Model @[" ﬁ .‘ﬂ @ ﬁ Description
N
mm Kg m? kW | kel/h | Biu/h kw
Induction pass-through range 2 plates side unit + open cabinet
a 680 (udna induzione 2 zone di testa + vano aperto
KIECIO7W | b 1100 @ 113 | 1,02 14 Cuisiniere & induction 2 plaques en extremité -+ baie ibre owverte
h 850 Indukfionherd 2 Kochstellen Kopfseite + Unterschrank
Cocina induccion 2 placas + base abierta de cabezera
Induction pass-through range 2 plates side nit on cabinet with doors
a 680 Cucina induzione 2 zone di testa + vano con porte
K1ECI07PP b 1100 120 1,02 - 14 Cuisiniére & induction 2 plaques en extremité + placard avec portes
h 850 Indukfionherd 2 Kochstellen Kopfseite + Unterschrank mit Tiren
Cocina induccion 2 placas + base con puertas de cabezera
Induction pass-through wok side unit on open cabinet
a 680 Wok ad induzione di testa + vano aperto
KIEwko7w | b 1100 | 113 | 1,02 - 12 Wok d induction en extremité + baie libre ouverfe
h 850 Induktionswok Kopfseite + Unterschrank
Wok induccion + base abierta de cabezera
Induction pass-through wok side unit on cabinet with doors
a 680 Wok ad induzione di testa + vano con porte
KIEWKO7PP ' b 1100 120 1,02 - 12 Wok & induction en extremité + placard avec portes
h 850 Indukfionswok Kopfseite + Unterschrank mit Tiren
Wok induccion + base con puertas de cabezera
Induction pass-through range 4 plates on open cabinet
Cucina induzione 4 zone passante + vano passante aperto
a 1100 Fourneau 4 plaques double face a induction + baie libre ouverte
KIECTOW | b 900 165 | 1,31 28 double face
h 850 Indukfionsherd 4 Kochstellen beidseitig bedienbar + Unterschrank
beidseitig bedienbar
Cocina @ induccion 4 placas pasante + base abierta pesante
Induction pass-through range 4 plates on pass-through cabinet with doors
Cucina induzione 4 zone passante + vano passante con porfe
a 1100 Foureau 4 plagues double face d induction + placard double face
KIECITOPP |+ b 900 180 1,31 28 avec portes
h 850 Induktionsherd 4 Kochstellen beidseitig bedienbar + Unterschrank
beidseitig bedienbar mit Tiren

Cocina induccion 4 placas pasante + base pasante con puertas
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1100 series | pass-through electric solid tops

Pass-through electric solid tops  tuapiasta clettrici passanti

Coup de feu électrique double face
Elektrogliihplattenherde beidseitig bedienbar
Cocinas de placa radiante eléctricas pasantes

Model @[“ ﬁ @ ® ﬁ Description
N
mm Ka m? kw keal/h | Btu/h kw
Electric pass-through solid top on passthrough open cabinet
a 1100 Tuttapiastra elettrico passante + vano passante aperto
i i A Coup de feux électrique double face + baie libre ouverte double face
KIETPIOW | b 900 165 1,31 12 Elektro-Gluhplattenherd beidseitig bedienbar + Unterschrank beidseitig
h 850 bedienbar
(ocina de placa radiante eléctrica pasante + base abierfa pasante
Electric pass-through solid top on pass+hrough cabinet with doors
a 1100 Tuttapiastra elettrico passante + vano passante con porte
Coup de feux électrique double face + placard double face avec porfes
KIETP10PP | b 900 17 1,31 ’ ’ i 12 Flekro-Glithplattenherd beidseitig bedienbar + Unterschrank beidsetig
h 850 bedienbar mit Tiiren
(ocina de placa radiante eléctrica pasante + base pasante con puertas
Electric pass-through solid top on pass-through electric ventilated oven
Tuttapiastra elettrico passante + forno elettrico ventilato passante
a 1100 Coup de feux électrique double face + four lectrique ventilé double face
KIETPTOFV | b 900 225 | 1,31 . - - 18,5 | Hekiro-Gluhplattenherd beidseitig bedienbar -+ Elekirobackofen mit Umiuft
h 850 beidseitig bedienbar
Cocina de placa radiante eléctrica pasante + homo eléctrico ventilado
pasante
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1100 series | pass-through gas griddle plates

Pass-through gas griddle plates

Fry-top a gas passanti

Grillade a gaz double face
Gas-Griddleplatten beidseitig bedienbar
Fry top a gas pasantes

Model % @ ® ﬁ Description
B
mm Ka m kw keal/h Btu/h kw
Smooth, mild steel on open cabinet
a 1100 Liscio, acciaio dolce + vano aperto
KIGFLIOWR | b 900 | 185 | 1,31 | 145 | 12468 | 49503 Lisse, acier doux + baie lire ouverfe
h 850 Glatt, weicher Stahl + Unterschrank
Plancha lisa, acero dulce + base abierta
Smooth, compound on open cabinet
a 1100 Liscio, compound + vano aperto
KIGFLIOWO | b 900 | 185 |« 1,31 | 145 | 12468 | 49503 Lisse, compound + baie libre ouverte
h 850 Glatt, compound + Unterschrank
Plancha fisa, compound + base abierta
> smooth 'z grooved, mild steel on open cabinet
a 1100 %, liscio ' rigato, acciaio dolce + vano aperto
KIGFRTIOVWR | b 900 183 1,31 14,5 | 12468 | 49503  lisse 2 nervurée, acier doux + baie libre ouverte
h 850 Yo glatt Yz gerillt, weicher Stahl + Unterschrank
Y, lisa Y4 rizada, acero dulce + base abierta
Y2 smooth Y2 grooved, compound on open cabinet
a 1100 11, liscio 4 rigato, compound + vano aperto
KIGFRTOWO | b 900 183 | 1,31 | 145 | 12468 | 49503 Y lisse  nervurée, compound + baie libre ouverte
h 850 Y glatt 2 gerillt, compound + Unterschrank

Y, lisa Y4 rizada, compound + base abierta
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Model @ B @ @ ﬁ Descrpti
odel k‘/bl escription
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
Smooth, mild steel on cabinet with doors
a 1100 Liscio, acdcio dolee + vano con porte
KIGFLIOPPR | b 900 = 197 | 1,31 | 145 | 12468 | 49503 | - | Lisso, ocier doux + boie fbre ouvert avec pores
h 850 Glatt, weicher Stahl + Unferschrank mit Tiren
Plancha fisa, acero dulce + base con puertas
o n
Smooth, compound on cabinet with doors K
a 1100 Liscio, compound + vano con porte Y
KIGFLTOPPO | b 900 | 197 | 1,31 | 145 | 12468 | 49503 - Lisse, compound + baie libre ouverte avec porfes (77}
h 850 Glatt, compound + Unterschrank mit Tiren o
Plancha lisa, compound + base con puertas (@)
-—
-—
> smooth Yz grooved, mild steel on cabinet with doors
a 1100 Y liscio Y% rigato, acdcio dolce + vano con porte
KIGFRIOPPR | b 900 | 195 | 1,31 | 145 | 12468 49503 - Y lisse Y nervuré e, acier doux + placard avec porfes
h 850 Y glatt Y% gerillr, weicher Stahl + Unterschrank mit Tairen
Y lisa Yz rizada, acero dulce + base con puertas
' smooth ¥z grooved, compound on cabinet with doors
a 1100 1%, liscio 'x rigato, compound + vano con porte
KIGFRIOPPO | b 900 | 195 | 1,31 | 14,5 | 12468 | 49503 - Yh lisse Y nervurée, compound + placard avec portes
h 850 Y glatt Va gerillt, compound + Unterschrank mit Tiiren
' lisa Y2 rizada, compound + base con puertas
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1100 series | pass-through electric griddle plates

Pass-through electric griddle plates Fry-top elettrici passanti

Grillades électriques double face
Elektrogriddleplatten beiseitig bedienbar
Fry top eléctricos pasantes

Model @[“ ﬁ @ @ ﬁ Description
N
mm Ka m? kw keal/h Btu/h kw
Smooth, mild steel on open cabinet
a 1100 Liscio, acciaio dolce + vano aperto
KIEFLOSVWWR | b 450 125 | 0,72 - - - 7 Lisse, acier doux + baie libre ouverte
h 850 Glatt, weicher Stahl + offener Unterschrank
Plancha lisa, acero dulce + base abierta
Smooth, compoud on open cabinet
a 1100 Liscio, compound + vano aperto
KIEFLOSWO | b 450 125 | 0,72 - - - 7 Lisse, compound -+ bae libre ouverte
h 850 Glatt, compound + Unterschrank
Plancha lisa, compound + base abierta
Smooth, mild steel side unit + open cabinet
a 680 Liscio, acciaio dolce di testa + vano aperto
K1EFLOZVVR | b 1100 150 1,02 - - - ] Lisse, acier doux en extremité + baie libre ouverte
h 850 Glatt, weicher Stahl Kopfseite + offener Unterschrank
Plancha lisa, acero dulce + base abierta de cabezera
Smooth, compound side unit + open cabinet
a 680 Liscio, compound di testa + vano aperto
K1EFLO7VVO | b 1100 150 1,02 s s s i Lisse, compound en extremité + baie libre ouverte
h 850 Glatt, compound Stahl Kopfseite + offener Unterschrank
Plancha lisa, compound + base abierta de cabezera
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Model @ " ﬁ @ @ § Description
k/bl p
mm Kg m? kW keal/h | Btu/h KW
Smooth, mild steel on open cabinet
a 1100 Liscio, acciaio dolce + vano aperto
KTEFLTOVWR | b 900 173 | 1,31 - 2 2 14 Lisse, acier doux + baie libre ouverte
h 850 Glatt, weicher Stahl + offener Unterschrank
Plancha lisa, acero dulce + base abierta
! n
Smooth compound on open cabinet K
a 1100 Liscio, compound + vano aperto oy
KIEFLIOVWO | b 900 | 173 | 1,31 - - - 14 Lisse, compound + baie fibre ouverte (77}
h 850 Glatt, compound + offener Unterschrank (@)
Plancha lisa, compound + base abierta (@)
-—
-—
Y smooth Yz grooved, mild steel on open cabinet
a 1100 % liscio Y% rigato, acciaio dolce + vano aperto
KTEFRTOVWR | b 900 171 1,31 - - - 14 Y lisse 4 nervurée acier doux + baie libre ouverte
h 850 Yy glatt V4 gerillr, weicher Stahl + offener Unterschrank
Y, lisa Yz rizada, acero dulce + base abierta
' smooth V2 grooved, compound on open cabinet
a 1100 % lisio 1x rigato, compound + vano aperto
KTEFRTOWO ' b 900 17 1,31 - 2 2 14 1 lisse V2 nervurée, compound + baie libre ouverte
h 850 Y glatt V2 gerillt, compound + offener Unterschrank
Y lisa Y rizada, compound + base abierta
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1100 series | pass-through electric griddle plates

Pass-through electric griddle plates Fry-top elettrici passanti

Grillades électriques double face
Elektrogriddleplatten beiseitig bedienbar
Fry top eléctricos pasantes

Model @[h ﬁ @ ® ﬁ Description
a g
mm Kg m? kW | keal/h | Btu/h kw
Smooth, mild steel on cabinet with doors
a 1100 Liscio, acciaio dolce + vano con porfe
KIEFLOSPPR | b 450 131 0,62 - - - 7 Lisse, acier doux + plocard avec portes
h 850 Glatt, weicher Stahl + Unterschrank mit Tiiren
Plancha lisa, acero dulce + base con puertas
1100 Smooth, compound on cabinet with doors
a Liscio, compound + vano con porte
K1EFLO5PPO | b 450 131 0,62 - - - 7 Lisse, compound + placard avec portes
h 850 Glatt, compound + Unterschrank mit Tiren
Plancha fisa, compound, + base con puertas
Smooth, mild steel side unit + cabinet with doors
a 680 Liscio, acciaio dolce di testa + vano con porte
KIEFLO7PPR | b 1100 | 155 1,02 - - - 7 Lisse, acier doux en extremité + placard avec porfes
h 850 Glatt, weicher Stahl Kopfseite + Unterschrank mit Tiiren
Plancha lisa, acero dulce + base con puertas de cabezera
Smooth, compound side unit + cabinet with doors
a 680 Liscio, compound di festa + vano con porte
K1EFLO7PPO | b 1100 | 155 | 1,02 - - - 7 Lisse, compound en extremité + placard avec portes
h 850 Glatt, compound Kopfseite + Unterschrank mit Tiiren
Plancha lisa, compound + base con puertas de cabezera
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N -
Model @I ﬁ @ @ ? Description
mm Kg m? kW | keal/h | Btu/h kw
Smooth, mild steel on cabinet with doors
a 1100 Liscio, acciaio dolce + vano con porte
K1EFLT1OPPR | b 900 185 | 1,31 - - - 14 Lisse, acier doux + placard avec portes
h 850 Glatt, weicher Stahl + Unterschrank mit Tiren
Plancha lisa, acero dulce + base con puertas
R n
Smooth, compound on cabinet with doors K
a 1100 Liscio, compound + vano con porte o
K1EFL10PPO | b 900 185 | 1,31 - - - 14 Lisse, compound + placard ave portes n
h 850 Glatt, compound + Unterschrank mit Tiren (@)
Plancha lisa, compound + base con puertas (@)
-—
-—
> smooth Yz grooved, mild steel on cabinet with doors
a 1100 Y liscio Y4 rigato, acciaio dolce + vano con porte
KIEFR10PPR | b 900 182 | 1,31 - - - 14 Y lisse 4 nervurée, acier doux + placard avec portes
h 850 Y glatt Y4 gerillr, weicher Stahl + Unferschrank mit Taren
Y lisa Y rizada, acero dulce + base con puertas
' smooth ¥z grooved, compound on cabinet with doors
a 1100 11, liscio Y4 rigato, compound passante + vano con porte
KIEFR10PPO | b 900 182 1,31 - - - 14 1%, lisse Va nervuré e, compound + placard avec portes
h 850 Y glatt s gerillt, compound + Unterschrank mit Tiiren
Y lisa Y rizada, acero dulce + base con puertas
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1100 series | pass-through gas and electric fryers

PaSS'th rou g h gas an d Friggitrici a gas ed elettriche passanti
elect ric frye rs Friteuses a gaz et électriques double face

Gas-und Elektro Friteuse beidseitig bedienbar
Freidoras de gas y eléctricas pasantes

Model @[“ ﬁ @ @ ﬁ Destription
N
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
Single tank gas - 20 It. - Electronic control
a 1100 1 vasca a gas - 20 It. - Comandi elettronici
KIGFE0520 | b 625 130 0,95 16,5 | 14187 | 56331 01 1 cwve d gaz - 20 It. - Commandes électroniques
h 850 1 Tank gasheheizt - 20 Lt. - Elektronische Kontrolle
1 cwba a gos - 20 It. - Mandos electronicos
Single tank electric - 20 Ir.
a 1100 1 vasca elettrica - 20 It.
KIEFG0520 | b 450 110 0,72 - - - 15 1 cuve électrique - 20 I
h 850 1 Tank elektrisch beheizt - 20 Lt.
1 cuba eléctrica - 20 r.
Single tank electric - 20 . - Electronic control
a 1100 1 vasca elettrica - 20 It. - Comandi elettronici
K1EFE0520 b 450 110 0,72 > - - 15,1 | 1 cwve électrique - 20 It. - Commandes électroniques
h 850 1 Becken elektrisch a 20 Lt. - Elektronische Kontrolle
1 cwba eléctrica - 20 . - Mandos electronicos
Basket 1,/2 for gas fryer
a 280 Cesto friggitrice gas 1/2
K26238 b 130 - - - - - - Panier 1,/2 pour friteuse électrique
h 130 Korb 1,/2 fiir Elektro-Friteuse
Cesta 1,/2 freidora a gus
Basket 1/1 for gas fryer
a 280 Cesto friggitrice gas 1/1
K26237 b 270 = > 5 - - - Panier 1/1 pour friteuse d gaz
h 130 Korb 1,/1 fiir Gos-Friteuse
Cesta 1,/1 freidora a gus
Basket 1,/2 for electric fryer
a 280 Cesto 1/2 per friggitrice elettrica
K26026 b 130 - - - - - - Panier 1,/2 pour fiteuse électrique
h 145 Korb 1,/2 fiir Elektro-Friteuse
Cesta 1/2 freidora eléctrica
Basket 1,/1 for electric fryer
a 280 Cesto 1/1 per friggitrice elettrica
K26025 b 270 - - - - - - Panier 1/1 pour friteuse électrique
h 145 Korb 1/1 fiir Elektro-Friteuse
Cesta 1/1 freidora eléctrica
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1100 series | pass-through gas and electric pasta cookers

PaSS'th roug h gas and eIeCtric Cuocipasta a gas ed elettrici passanti
paSta COOkerS Cuiseurs a pate a gaz et électriques double face

Gas-und Elektronudelkocher beidseitig bedienbar
Cuece pasta de gas y eléctricos pasantes

Model @[“ % @ ® ﬁ Description
g
mm Kg m? kW keal/h Bu/h KW
Single tank - gas 40 It.
a 1100 Monovasca gas 40 |t.
KIGCPO5 | b 625 130 0,95 13,3 | 11436 | 45406 - Cuve simple - gaz - 40 Ir.
h 850 Gasgerdt - 1 Becken d 40 If.
1 cba a gos - 40 It.
680 Single tank side unit - gas 40 It.
a Monovasca gas 40 . di festa
KIGCPO7 | b 1100 140 1,02 13,3 | 11436 | 45406 = Cuve simple en extremité - gaz - 40 It
h 850 Gasgeriit Kopfseife - 1 Becken d 40 Lt.
1 cuba a gos - 40 . - de cabezera
Single tank - electric 40 It.
a 1100 Monovasca elettrico 40 1.
KIECPO5 | b 450 100 0,72 c : : 9,9 | Cuvesimple- glectrique - 40 I
h 850 Elektrogerit - 1 Becken d 40 Lt.
Eléctrico T cuba - 40 .
Single tank side unit-electric 40 .
a 680 Monovasca elettrico 40 t. di festa
K1ECPO7 b 1100 110 1,02 - - - 10,5 | Cove simple en extremité - électrique - 40 f.
h 850 Elektrogerit Kopfseite - 1 Becken d 40 Lt.
Eléctrico 1 cuba - 40 . - de cabezera
Pasta-cooker basket 1,/3 GN
a 160 Cestello cuodipasta 1/3 GN
K26028 b 29 - - - - - - Panier pour cuisieurs d pate 1/3 GN
h 200 Nudelkocherkorb 1,/3 GN
(Cesta para cuece-pastas 1/3 GN
Pasta-cooker basket 1/6 GN
a 140 Cestello cuocipasta 1/6 GN
K26029 b 140 = - - - - - Panier pour cuisieurs  pate 1,/6 GN
h 200 Nudelkocherkorb 1,/6 GN
Cesta para cuece-pastas 1,/6 GN
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1100 series | pass-through gas and electric pasta cookers

PaSS'th roug h gas and eIeCtric Cuocipasta a gas ed elettrici passanti
paSta COOkerS Cuiseurs a pate a gaz et électriques double face

Gas-und Elektronudelkocher beidseitig bedienbar
Cuece pasta de gas y eléctricos pasantes

Model @]h ﬁ @ @ ﬁ Description
N
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
Pasta-cooker basket 1,/2 GN
a 240 Cestello cuocipasta 1/2 GN
K26030 b 29 > - - - - - Panier pour cuisieurs  péte 1/2 GN
h 200 Nudelkocherkorb 1,/2 GN
Cesta para cuece-pastas 1/2 6N
Pasta-cooker basket 1/1 GN
a 290 Cestello cuocipasta 1/1 GN
K26031 b 49 S - - - - - Panier pour cuisieurs d pte 1/1 GN
h 200 Nudelkocherkorb 1/1 GN
Cesta para cuece-pastas 1/1 6N
Pasta-cooker basket 2/3 GN
a 290 Cestello cuocipasta 2/3 GN
K26032 b 290 - - - - - - Panier pour cuisieurs d pate 2/3 GN
h 200 Nudelkocherkorb 2,/3 GN
Cesta para cuece-pastas 2/3 GN
Pasta-cooker basket 1,/3 GN
a 290 Cestello cuocipasta 1/3 GN longitudinale
K26072 b 140 - - - - - - Panier pour cuisieurs d pite 1,/3 GN
h 200 Nudelkocherkorb 1,/3 GN
Cesta para cuece-pastas 1/3 6N
Pasta-cooker basket 1,/3 GN
a 290 Cestello cuocipasta 1/3 GN longitudinale
K26258 b 160 - - 2 2 2 - Panier pour cuisieurs  péte 1/3 GN
h 200 Nudelkocherkorb 1,/3 GN
Cesta para cuece-pastas 1/3 6N
Pasta cooker lid
a 3 Coperchio per cuocipasta
K9COPCP b 511 - - - - - - Couvercle pour cuisieurs d pite
h 80 Nudelkocherdeckel
Tapa para cuece-pasta
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1100 series | pass-through electric fixed brat pans

PaSS'th roug h eIeCt ric fixed Brasiere elettriche fisse passanti
bratt pan S Sauteuses fixes électriques double face

Elektro-Bratpfannen beidseitig bedienbar
Sarténes eléctricas pasantes

Model @[*‘ ﬁ @ @ ﬁ Description
N
mm Kg m? KW keal/h Btu/h KW
16,5 It. on pass-through open cabinet
a 1100 16,5 It.+ vano passante aperto
KIEBROSW | b 450 90 0,72 - - - 6,5 16,5 . + baie libre ouverte double face
h 850 Elektrogerdt 16,5 Lt. + Unterschrank beidseitig bedienbar
16,5 It. + base abierta pasante
16,5 It. on pass-through cabinet with doors
a 1100 16,5 lt.+ vano passante con porte
K1EBROSPP b 450 9% 0.7 ] ] i 65 16,5 It. + placard double face avec portes
o b Elektrogerdt 16,5 Lt. + Unterschrank beidseitig
h 850 bedienbar mit Tiren
16,5 It. + base pasante con puertas
16,5 . side unit on open cabinet
a 680 16,5 lt. di testa + vano aperto
KIEBRO7W | b 1100 103 1,02 - . - 6,5 16,5 Ir. en extremité + baie libre ouverte
h 850 Elekrogerdit 16,5 Lt. Kopfseite + Unterschrank
16,5 It. + base abierta de cabereza
16,5 It side unit on cabinet with doors
a 680 16,5 It. di testa + vano con porte
K1EBRO7PP | b 1100 110 1,02 - - - 6,5 16,5 It en extremité + placard avec porfes
h 850 Elektrogert 16,5 Lt. Kopfseite + Unterschrank mit Tiren
16,5 . + base con puertas de cabereza
38 It. on passthrough open cabinet
a 1100 38 It. + vano passante aperto
KIEBRTOW | b 900 148 1,31 - . - 14 38 Ir. + baie libre ouverte double face
h 850 Elektrogerdt 38 Lt. + Unterschrank beidseitig bedienbar
38 It. + base abierta pasante
38 . on pass-through cabinet with doors
a 1100 38 :I. + vluno g((ljssabl;tef con porfe
38 It. + plocard double face avec portes
KTEBRTOPP : Z(S)g 164 1,31 ’ ’ ’ 14 Elektrogerdt 38 Lt. + Unterschrank beidseitig
bedienbar mit Tiren
38 It. + base pasante con puertas

www.atasrl.com

272



S35 Q0L L

273



1100 series | pass-through electric bain maries

Pass-through electric bain maries Bagnomaria elettrici passanti

Bain-marie électriques double face
Elektrowasserbéder beidseitig bedienbar
Bafio-maria eléctricos pasantes

Model @]“ ﬁ @ @ ﬁ Description
N
mm Kg m® kw keal/h | Btu/h kw
Single tank + passthrough open cabinet
a 1100 Y modulo vasca 1/1+1/3 GN+ vano passante aperto
KIEBMOSW | b 450 70 0,72 - - - 1,5 Y module + baie libre ouverte double face
h 850 1 Becken + offener Unterschrank beidseitig bedienbar
1 cuba + base abierta pasante
Single tank + pass-through cabinet with doors
a 1100 Y modulo vasca 1/1+1/3 GN+ vano passante con porte
KIEBMOSPP | b 450 73 0,72 - - - 1,5 Y, module + placard double face avec portes
h 850 1 Becken + Unterschrank beidseitig bedienbar mit Tiren
1 cuba + base pasante con puertas
Single tank side unif + open cabinet
a 680 Modulo di testa vasca 1/1+1/3 GN+ vano aperto
K1EBMO7VV b 1100 84 1,02 - - - 1,5 > module en ex tremité + baie libre ouverte
h 850 1 Becken Kopfseite + offener Unterschrank
1 cuba + base abierta de cabezera
Single tank side unit + cabiner with doors
a 680 Modulo di testa vasca 1/1 + 1/3 GN + vano con porte
K1EBMO7PP b 1100 90 1,02 - - - 1,5 ' module en extremité + placard avec portes
h 850 1 Becken Kopfseite + Unterschrank mit Tiren
1 cuba + base con puertas de cabezera
Bain-marie separator 720 mm
a 696 Separatore bagnomaria 720 mm
K90329 b 85 - - - - - - Séparateur pour bain-marie 720 mm
h 14 Trenner fiir Bain-marie 720 mm
Separador para bafio méria 720 mm
Bain-marie separator 325 mm
a 336 Separatore bagnomaria 325 mm
K90339 b 20 - - - - - - Sé parateur pour bain-marie 325 mm
h 11 Trenner fiir Bain-marie 325 mm
Separador para bafio mdria 325 mm
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Model ﬁ @ ® ? Description
b
mm Kg m kW | kal/h | Btu/h kw
1/1 GN stainless steel container with lid for bain-marie
a 325 Vaschetta 1/1 G N con coperchio per bagnomaria
K90024 b 530 Cuve inox aver couvercle pour bain-marie 1/1 G N
h 150 1/1 G N Behilter mit Deckel fir Bain-marie
Recipiente con tapa 1/1 G N para baiio mdria
1/3 6N stainless steel container with lid for bain-marie
a 176 Vaschetta 1/3 GN con coperchio per bagnomaria
K90025 b 325 Cuve inox aver couverdle pour bain-marie 1/3 GN
h 150 1/3 GN Behilter mit Deckel fiir Bain-marie
Recipiente con tapa 1/3 6 N para bafio mdria
1,/6 GN stainless steel container with lid for bain-marie
a 176 Vaschetta 1/6 GN con coperchio per bagnomaria
K90027 b 162 Cuve inox aver couvercle pour bain-marie 1/6 GN
h 150 1,/6 GN Behiilter mit Deckel fiir Bain-marie
Recipiente con tapa 1,/6 G N para bafio mdria
2/3 6N stainless steel container with lid for bain-marie
a 352 Vaschetta 2/3 GN con coperchio per bagnomaria
K90028 b 325 Cuve inox aver couvercle pour bain-marie 2/3 GN
h 150 2/3 GN Behiilter mit Deckel fir Bain-marie
Recipiente con tapa 2/3 6N para bafio méria
1,/2 GN stainless steel container with lid for bain-marie
a 325 Vaschetta 1/2 GN con coperchio per bagnomaria
90029 b 265 Cuve inox aver couvercle pour bain-marie 1/2 GN
K900 h 200 1/2 GN Behilter mit Deckel fiir Bain-marie

Recipiente con tapa 1,/2 GN para bafio mdria
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1100 series | pass-through neutral units

Pass-through neutral units Elementi neutri passanti

Elements neutres double face
Neutralelemente beidseitig bedienbar
Elementos neutros pasantes

Model @[“ % @ @ ﬁ Description
N
mm Ka m kw keal/h | Btu/h kw
Pass-through neutral top on open cabinet
a 1100 Top neutro + vano passante aperto
KINNEOSW | b 450 75 0,72 - - - - Top neutre double face + baie libre ouverte double face
h 850 Neutralelement beidseitig bedienbar + Unterschrank beidseitig bedienbar
Mesa de trabajo neutra pasante + base abierta pasante
Pass-through neutral top on cabinet with doors
a 1100 Top neutrod+ \gljn? pnssurllle cgr:i pot:|1ef
Top neutre double face + placard double face ave portes
KINNEOSPP | b 450 80 072 ’ ’ i i Neutralelement beidseitig bedienbar + Unterschrank beidseitig bedienbar
h 850 mif Taren
Mesa de trabajo neutra pasante + base pasante con puerfas
Pass-through neutral top with drawers on open cabinet
a 1100 Top neutro con cassetfi + vano passante aperto
KINNCOSW | b 450 77 0.7 . . i i Top neutre avec tiroirs double face + baie libre ouverte double face
0 Neutralelement mit Schubladen beidseitig bedienbar + Unterschrank
h 850 beidseitig bedienbar
Mesa de trabajo neutra con cajones pasante + base abierta pasante
Pass-through top with drawers on cabinet with doors
a 1100 Top neutro con cussel(tii +b\|/u?o puss«lmte ﬂn ptjmfa
Top neutre avec tirairs double face + placard double face avec portes
KINNCOSPP | b 450 83 072 ’ ’ i i Neutralelement mit Schubladen beidseitig bedienbar + Unterschrank
h 900 beidseitig bedienbar mif Tiren
Mesa de trabajo neutra con cajones pasante + base pasante con puertas
Passthrough neutral fop side unif on open cabinet
a 680 Top neutro di testa + vano aperto
KINNEO7W | b 1100 | 80 1,02 - - - - Top neutre en ex tremité + baie libre ouverte
h 850 Neutralelement Kopfseite + Unterschrank
Mesa de trabajo neutra + base abierta de cabezera
Pass-through neutral top side unit on cabinet with doors
a 680 Top neutro di testa + vano con porte
KINNEO7PP | b 1100 86 1,02 - - - - Top neutre en ex fremité + placard avec portes
h 850 Neutralelement Kopfseite + Unterschrank mit Tiiren
Mesa de trabajo neutra + base con puertas de cabezera
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1100 series | pass-through neutral units

Pass-through neutral units Elementi neutri passanti

Elements neutres double face
Neutralelemente beidseitig bedienbar
Elementos neutros pasantes

Model @l" ﬁ @ @ ﬁ Description
N
mm Kg m? kW | keal/h | Btu/h kW
Pass-through neutral top on open cabinet
a 1100 Top neutro + vano passante aperto
KINNETOW | b 900 | 112 | 1,31 - - - - Top neutre double face + baie libre ouverte double face
h 850 Neutralelement beidseifig bedienbar + Unterschrank beidseitig bedienbar
Mesa de trabajo neutra pasante + base abierta pasante
Pass-through neutral top on cabinet with doors
a 1100 Top neutro + vano passante con porte
KINNETOPP | b 900 124 131 i i ] ) Top neutre double face + placard double face avec portes
a Neutralelement beidseitig bedienbar + Unterschrank beidseitig
h 850 bedienbar mif Tiiren
Mesa de trabajo neutra pasante + base pasante con puertas
Pass-through neutral top with drawers on open cabinet
a 1100 Top neutro con cassetfi + vano passante aperto
Top neutre avec tirairs double face + baie libre ouverte double face
KINNCIOW b 900 14 1,31 i i ’ ’ Neutralelement mit Schubladen beidseitig bedienbar + Unterschrank
h 850 beidseitig bedienbar
Mesa de trabajo neutra con cajones pasante + base abierta pasante
Passthrough neutral top with drawers on cabinet with doors
a 1100 Top neutro con cassetfi + vano passante con porte
i i . . Top neutre avec tirairs double face + placard double face avec portes
KINNCIOPP | b 900 126 1,31 Neutralelement mit Schubladen beidseitig bedienbar + Unferschrank
h 850 beidseitig bedienbor mit Tdren
Mesa de trabajo neutra con cajones pasante + base pasante con puertas
Kit 2 drawers on open cabinet
a 99 Applicazione 2 cassetti su vano aperto
KIACASS2 | b 445 20 - - - - - Kit 2 tiroirs sur placord owvert
h 460 Set 2 Schubladen
Kit 2 cajones sobre base abierta
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1100 series | accessories

Accesso ries Accessori - Accessoires - Zubehdre - Accesorios

Model @L‘ ﬁ @ & ﬁ Description
mm Kg m? kW | kel/h | Biu/h kw
Door
a 98 Portina
K9PORTA b 445 3,6 0,02 : 2 - - P?rre
h o 460 li
Puerta
Shelf kit /> module
a 365 Kit ripiano 2 modulo
K1RIP05 b 920 4 0,01 - - - - Kit plateau » module
h 40 Ablage > Modul
Kit estante > modulo
Shelf kit 1 module
a 920 Kit ripiano 1 modulo
KIRIP10 b 865 71,5 0,03 . - - - Kit plateau 1 module
h 40 Ablage 1 Modul
Kit estante 1 modulo
Plate shelf (price per meter, max 2,70 meters)
a 80 Pianetto frontale (su misura) al mt. max 2,70
K1PFR-- b Tablette porte-assiettes (prix/metre, max 2,70 mt.)
h 55 Tellerablage (Meterpreis, 2,70 Mt. Max)
Tabla para platos (precio/metro, max 2.70 mt.)
Perimetric plinth (price,/mt.)
a 870 Zoccolatura perimetrale (al mt.)
K1ZP b Plinthe périmétrale (prix,/mt.)
h 161 Frontund Seitensockel (meter pres)
166,00 € Zocalo (precio/mt.)
Reduction grid
a Riduzione per griglia fuochi aperti
K26227 b 0,5 2 = 2 - - Grille de reduction
h Reduzierrost
Rejilla reductora
Oven grid
a 850 Griglia forno
K26374 b 530 - - - - - - Grille four
h 927 Rost fiir Backofen
Rejilla para homo
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1100 series | accessories

Accesso ries Accessori - Accessoires - Zubehdre - Accesorios

Model @L‘ ﬁ @ & ﬁ Description

mm Kg m? kW | keal/h | Biu/h kw

Smooth plate
350 Piastra liscia
420 12 - - - - - Plaque lisse
38 Glatte Platte
Placa lisa

K25017

oo

Grooved plate
350 Piastra rigata
420 12 - - - - - Plaque nervurée
38 Gerillte Platte
Placa rizada

K25018

oo

Scraper for gridale plates
Raschietto fry top

0,4 - - - - - Grattoir pour grillades
Spachtel fir Grillplatten
Espatula para fry-top

K26019

oo

10 pieces blades for smooth scraper
Kit 10 lame per raschietto liscio

Kit de 10 lomes pour gratfoir lisse
10 Stiick Klingen fir glatten Spachtel
it de 10 hojas para espdtula lisa

KILMLS

— l ~ - ]

10 pieces blades for grooved scraper
Kit 10 lame per raschietto rigato

Kit de 10 lames pour grattoir nervuré
10 Stiick Klingen fir gerillren Spachtel
it de 10 hojas para espatula rizada

KILMRG

oo

10 pieces blades for grooved scraper for compound
Kit 10 lame per raschietto rigato per compound
Kit de 10 lomes pour grattoir nervuré pour compound
10 Stiick Klingen fiir gerillren Spachtel fir Compound
Kit de 10 hojas para espdtula rizada para compound

KILMRGC

oo

Teflon plug w ith wooden handle for griddle plates
Tappo in Teflon con manico in legno per fry top
0,2 5 - - - - - Buchon en Teflon avec manche en bois pour grillades
Teflonverschiufl mit Holzgriff fii Grillplatten

Topon en teflon con mango en madera para fry-fop

K26024

oo
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Model

Description

K90030

Kg

mé

kW

keal/h

Btu/h

kW

1/1 GN container for drawer
Contenitore 1/1 GN per cassetto
Bac 1/1 GN pour firoir

1/1 GN-Behiilter fur Schubladen
Recipiente 1,/1 GN para cajon

K1AVI05

ST o

Passthrough hygienic base cabinet 2 module
Applicazione vano igienico passante > modulo
Placard version hygiénique 1/2 Module
Unterschrank Hygieneversion > modul

Viano higienico pasante Y2 modulo

K1AVI07

s oo

Hygienic base cabinet side unit
Applicazione vano igienico di testa
Placard version hygiénique en extremité
Unterschrank Hygieneversion Kopfseite
Viano igienico de cabezera

K1AVIO7BR

sSo e

Hygienic base cabinet side unit for fixed brat pans
Applicazione vano igienico di testa per brasiera

Placard version hygiénique en extremité pour sauteuses fixes
Unterschrank Hygieneversion Kopfseite fiir Elektrobratpfannen
Vlano igienico de cabezera para sartén

K1AVITO

sSo e

Passthrough hygienic base cabinet 1 module
Applicazione vano igienico passante 1 modulo
Placard version hygiénique 1 module
Unterschrank Hygieneversion 1 Modul

Viano higienico pasante 1 modulo

K121

S o o

1100
725

(Closing unit

Elemento di tamponamento
Flement de fermeture
Verschluss

Embellecedor de cabezera
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Drop in series

Introducing the new kitchen
design method where you

can adapt each module to the
needs of the specific user.
ATA's new Drop In module
series gives the possibility to
create a tailor-made kitchen for
different requirements and all
types catering..

Nasce un nuovo modo di
progettare la cucina adattando
ogni modulo alle esigenze del
proprio utilizzatore. La nuova
linea di moduli Drop In di ATA
offre infatti la possibilita di
creare la cucina su misura

per ogni esigenza e per ogni
tipologia di ristorazione.

Une nouvelle fagon de penser
la cuisine est née : chaque
élément s'adapte aux besoins
de son utilisateur. La nouvelle
ligne d'éléments Drop In d'
ATA permet en effet de créer
la cuisine sur mesure pour
répondre a chaque exigence ou
a chaque type de restauration.

286

Jetzt gibt es eine neue
Maglichkeit zur Planung

der Kiicheneinrichtung, bei
der sich jedes Modul den
Anforderungen des einzelnen
Benutzers anpasst. Die neue
Linie Drop In von ATA bietet
in der Tat die Mdglichkeit,
die Kiiche gezielt nach

allen unterschiedlichen
Erfordernissen und jeder
speziellen Art der Bewirtung
einzurichten.

Nace un nuevo modo de
proyectar la cocina adaptando
cada mddulo a las exigencias
del usuario. La nueva linea de
mddulos Drop In de ATA ofrece,
en efecto, la posibilidad de
crear la cocina a medida para
todas las exigencias y para
cualquier tipo de restauracion.
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Professional drop-in modules
provide the opportunity to
customize spaces as well

as optimize their use. When
choosing ATA you can rest
assured that the requirements
of any chef will be fulfilled!

Moduli professionali da
incasso che offrono al mercato
I'opportunita di personalizzare
gli spazi ottimizzandone
I'utilizzo. Scegliere ATA
significa essere sicuri di poter
soddisfare i desideri di ogni
chef!

Des éléments professionnels
encastrables qui permettent
au marché de personnaliser
les espaces et d'optimiser
leur utilisation. En choisissant
ATA vous étes slrs de pouvoir
exaucer les désirs de chaque
chef!
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Professionelle Einbaumodulen
bieten dem Markt die
Méglichkeit, die gegebenen
Raume zu optimaler Nutzung
zu verwenden. ATA zu wahlen
bedeutet, sicher zu gehen, die
Wiinsche jedes Kiichenchefs
zu erfiillen.
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Los médulos profesionales para
encajar ofrecen al mercado la
oportunidad de personalizar
los espacios y optimizar su

is0. jElegir ATA significa estar
seguros de poder satisfacer los
deseos de cualquier chef!




Drop in series

Drop in series

Serie Drop in - Série Drop in - Einbauserie - Serie Drop in

Model % @ @ ﬁ Description
b
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw
Gas range 2 bumers
a 657 Cucina gas 2 fuochi
K8GCU05 b 410 26 0,18 91 78245 | 31067 Fourneau 0 gaz 2 broleurs
h 954 Gasherd 2 Kochstellen
Cocina a gus 2 quemadores
Gas range 4 bumers
a 657 Cucina gas 4 fuochi
K8GCU10 b 810 48 0,35 18,2 156491 62135 Fourneau & gaz 4 broleurs
h 9254 Gasherd 4 Kochstellen
Cocina a gas 4 quemadores
Electric range 2 round plates
a 657 Cucina 2 piastre eletiriche tonde
K8ECU05 b 410 18 0,18 5,2 Fourneau électrique 2 plaques rondes
h 254 Elektroherd 2 runden Kochplatten
Cocin eléctrica 2 placas redondas
Electric range 4 round plates
a 657 Cucina 4 piastre eletiriche tonde
K8ECU10 b 810 31 0,35 10,4 | Foumeau électrique 4 plaques rondes
h 9254 Elektroherd 4 runden Kochplatten
Cocina eléctrica 4 placas redondas
Electric range 2 square plates
a 657 Cucina 2 piastre elettriche quadre
K8ECUOSQ | b 410 21 0,18 5,2 Fourneau électrique 2 plaques cartées
h 954 Elekiroherd 2 viereckigen Kochplatten
Cocina eléctrica 2 placas cuadradas
Electric range 4 square plates
a 657 Cucina 4 piastre elettriche quadre
K8ECU10Q b 810 38 0,35 10,4 Fourneau électrique 4 plaques carrées
h 9254 Elektroherd 4 viereckigen Kochplatten

Cocina eléctrica 4 placas cuadradas
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Model @[“ % @ & ﬁ Description
S
mm Kg m? kW | kal/h | Bru/h kw
Electric range 2 glass-ceram plates
a 657 Cucina elettrica vetroceramica 2 zone
K8EVC05 b 410 24 0,18 - - - 4,6 Forneau électrique vitrocéramique 2 plaques
h 254 2-Felder Ceranherd
Cocina eléctrica vidrioceramica 2 placas
Electric range 4 glass-ceram plates
a 657 Cucina elettrica vetroceramica 4 zone
K8EVC10 b 810 312 0,35 - - - 9,2 Forneau électrique vitrocéramique 4 plaques
h 254 4-Felder Ceranherd
Cocina eléctrica vidriocermica 4 placas
Induction cooker 2 plates
a 657 Cucina induzione 2 zone
K8ECI05 b 410 34 0,18 - - - 10 Cuisiniére & induction 2 plaques
h 254 2-Felder Induktionsherd
Cocing induccion 2 placas
Electric griddle plate smooth mild steel
a 657 Fry top elettrico liscio acciaio dolce
K8EFLO5R b 410 34 0,18 - - - 10 Grillade electrique lisse acier doux
h 254 Elektro-Grillplatte glatt, weicher Stahl
Fry top eléctrico plancha lisa, acero dulce
n
2
@
Electric griddle plate smooth compound n
a 657 Fry top elettrico liscio compound c
K8EFL050 b 410 38 0,18 - - - 5 Grillade électrique lisse compound 3
h 254 Elektro-Grillplatte glatt, weicher compound (o
Fry top eléctrico plancha lisa, compound e
(]
Electric griddle plate grooved mild steel
a 657 Fry top elettrico rigato acciaio dolce
KBEFROSR | b 410 37 0,18 - - - 5 Grillade electrique nervurée acier doux
h 254 Elektro-Grillplatte gerillr, weicher Stahl
Fry top eléctrico plancha rizada, acero dulce
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Drop in series

Drop in series

Serie Drop in - Série Drop in - Einbauserie - Serie Drop in

Model % @ @ ﬁ Description
b
mm Kg m? kW keal/h | Btu/h kw
1M Electric griddle plate smooth mild steel
a 657 Fry top eletirico 1M liscio acciaio dolce
K8EFLT0R b 790 62 0,35 10 Grillade électrique 1M lisse acier doux
h 9254 1M Elektro-Grillplatte glatt, weicher Stahl
Fry top eléctrico 1M plancha lisa, acero dulce
1M Electric griddle plate smooth compound
a 657 Fry top eletirico 1M liscio compound
K8EFL100 b 790 62 0,35 10 Grillade électrique 1M lisse compound
h 9254 1M Elektro-Grillplatte glatt, weicher compound
Fry top eléctrico 1M plancha lisa, compound
1M electric griddle plate 2 smooth V2 grooved mild steel
a 657 Fry top elettrico TM 1 liscio ' rigato acciaio dolce
K8EFRTOR b 790 62 0,35 10 Grillade électrique 1M Y lisse 'z nervurée acier doux
h 9254 1M Elektro-Grillplatte, Y glatt 2 gerillt, weicher Stahl
Fry top eléctrico 1M plancha ¥4 lisa Y2 rizada, acero dulce
1M electric griddle plate Y2 smooth V2 grooved compound
a 657 Fry top elettrico 1M 1 liscio ' rigato compound
K8EFR100 b 790 62 0,35 10 Grillade électrique 1M Y lisse Y2 nervurée compound
h 9254 1M Elektro-Grillplatte, Y2 glatt V2 gerllt, weicher compound
Fry top eléctrico TM plancha % lisa Y2 rizada, compound
Electric multipurpose bratt pan 12 It.
a 657 Brasiera multifunzione eletirica 12 |1,
K8EBRO5 b 390 38 0,18 4,5 Sauteuse multifonctions électrique 12 It
Elektro-Mulfibriiter 12 Lt.
h 254/300 Sartén eléctrica multifuncional 12 It
Electric bain marie single tank
a 657 Bagnomaria elettrico 1 vasca 1/1 GN
K8EBMO5 b 390 14 0,23 ] Bain-marie électrique Y2 module
h 254 /480 Elektrowasserbider 1 Becken

Bafio-maria eléctrico 1 cuba
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Model @[" % @ @ ? Description
N
mm Kg m kW | kal/h | Bru/h kw
Electric fryer double tank - 9+9 It.
a 657 Friggitrice elettrica 9+9 .
K8EFGO7 b 3% 42 0,23 15 Fiteuse lectrique 9+9 It
Elektrofriteuse 2 Becken d 9+9 Lt.
h 360/ A Freidora eléctrica 2 cubas - 9+9 It
Electric fryer single tank - 15 It
a 657 Friggitrice elettrica vasca 15 It.
KBEFGO5 | b 410 32 0,25 15 Fllit:umfa lectrique 1i I
Elekirofriteuse 1 Becken & 15 Lt.
h360/520 Freidora eléctrica 1 cuba- 15 I.
Electric fryer single tank - 15 1.
a 657 Friggitrice elettrica vasca 15 1.
K8EFG10 b 810 55 0,42 30 Friteuse électrique 15 I
h 340 /520 Elektrofriteuse 1 Becken d 15 Lt.

Freidora eléctrica 1 cuba- 15 I.
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Electric salamanders

Salamandres électriques
Elektro-Salamander
Salamandras eléctricas
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Electric salamanders

Entirely made of stainless
steel, the three models of
salamanders produced by
ATA are the ideal solution for
cooking au gratin or grilling
perfectly thanks to their
powerful, very quick radiating
heating elements (mod.
KOESLO1 and KOESLO3).

[t is very easy to clean them
because of the removable
stamped drip trays and grills
made of steel round bars.

[t is possible to choose among
3 independent cooking zones.
The food can be placed at
the desired distance from the
heating source, an operation
that is particularly easy in
the mod. KOESLO1, where
the heating structure is

balanced and heightadjustable.

Costruiti interamente in
acciaio inox i tre modelli di
salamandre prodotte da ATA
sono la soluzione ideale per
operazioni di gratinatura o
grigliatura con ottimi risultati
ottenuti tramite potenti
resistenze a irraggiamento
ultrarapide (mod. KOESLO1 e
KOESL03).

Le operazioni di pulizia sono
facilitate da vassoi raccogli
sughi stampati e griglie in
tondino di acciaio asportabili.
Sono selezionabili 3 zone

di cottura indipendenti. Si
puo posizionare il cibo alla
distanza desiderata rispetto
alla fonte di calore, operazione
particolarmente facilitata nel
mod. KOESLO1 in cui il corpo
riscaldante e regolabile in
altezza e bilanciato.

Salamandres series | electric salamanders

Salamandre elettriche - Salamandres électriques - Elektro-Salamander
Salamandras eléctricas

Entierement construits en
acier inox, les trois modéles
de salamandres produits par
ATA sont la solution idéale
pour opérations de gratin ou
grill avec résultats excellents
obtenus par des puissantes
résistances radiantes tres
rapides (mod. KOESLO1 et
KOESLO3). Les opérations de
propreté sont facilitées par
des plateaux pour sauces
emboutis et grils en rond
d'acier extractibles.

Il est possible sélectionner

3 zones de cuisson
indépendantes et de
positionner la nourriture a

la distance désirée de la
source de chaleur, opération
particulierement facilitée dans
le mod. KOESLO1 dans lequel le
corps chauffant est réglable
en hauteur et balancé.

Aus rostfreiem Stahl erzeugt,
sind die drei Salamandern
von ATA die ideale Losung fir
das Uberbacken oder Grillen;
die sehr leistungsfahige
Strahlenheizkdrper geben
optimale Ergebnisse mit
Schnellgarung (Mod. KOESLO1
und KOESLO3). Fiir eine
leichte Reinigung sind die
Sammelschalen tiefgezogen
und die Gitterroste sind

aus Rundstahl und einfach
zu entfernen. 3 Kochzonen
sind unabhangig und kénnen
ausgewahlt werden. Es ist
mdglich, die Speise in der
gewdinschten Entfernung
von der Warmequelle

zu positionieren, das

ist besonders leicht im

Mod. KOESLO1, in dem

der Warmestruktur in

Hohe regulierbar und
ausbalanciert ist.

Completamente hechos en
acero inoxydable, los tres
modelos de salamandra
realizados por ATA representan
la solucién ideal para
operaciénes de gratén o de
asar a la parrilla con optimos
resultados gracias a las
poderosas resistencias a
irradiamiento ultra rapidas
(mod. KOESLO1 y KOESLO3).
Las operaciénes de limpieza
son facilitadas por bandejas
recoge jugos moldeadas

y parrillas en acero tondo

a remover. Se pueden
selecionar 3 zonas de coccion
independientes. Se puede
posicionar los alimentos a

la distancia deseada con
respecto de la fuente de calor,
dicha operacion es facilitada
particularmente en el mod.
KOESLO1 donde el cuerpo
calentador es regulable en
altura y es equilibrado.

Model @[“ ﬁ @ @ ﬁ Description
N
mm Kg m? kw keal/h Btu/h kw

Salomander with adjustable heating body

a 59 Salamandra a corpo riscaldante mobile

KOESLO1 b 59 70 | 0,37 - - - 4,8 | Solamandre g plofond mobile

h 600 Lif-Salamander

Salomandra mévil

www.atasrl.com
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Salamandres series | electric salamanders

EIGCt ric Salamanders Salamandre elettriche - Salamandres électriques

Elektro-Salamander - Salamandras eléctricas

Model @‘" ﬁ @ Q ﬁ Description
mm Kg m? kW | kea/h | Biu/h kw
Fix salamander
a 430 Salomandra fissa
KOESLO2 b 740 32 0,30 o 3 : 3,2 Salamandre fixe
h 405 Salomander
Salomandra fija
Rapid fix salamander
a 430 Salamandra fissa rapida
KOESLO3 b 740 35 0,30 @ 3 = 48 Salamandre fixe rapide
h 405 Salomander, Schnellgarung
Salomandra fija rdpida
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