
RicopritoreRicopritore

Assorbimento: Kw. 0,5 - Monofase V. 220 
Massa complessiva: 60 Kg
Ingombro: h. 1150 mm., l. 1802 mm., p. 800 mm
Chiuso: mm 600 x 600 x 1800

Dati tecnici

•	 Adattabile solo con Plus, Futura e Top.
•	 Struttura pieghevole, verticalizzata  e 

montata su ruote.
•	 Accessoriabile in ricopertura con par-

ziale solo sotto e parziale laterale.
•	 Controllo elettronico della velocità.
•	 Controllo elettronico della ventilazione.
•	 Scala graduata posizionamento della 

soffiante.

Nastro ricopritore a tre sezioni montato su carrello basculante. La 
zona di carico ha la possibilità di essere arrestata per migliorare la 
precisione e i tempi di posizionamento del prodotto da ricoprire. La 
zona di ricopertura è dotata di una vibrazione meccanica della rete 
atta a uniformare la glassatura del prodotto e di una soffiante di 
sgrondamento ad aria. Quest’ultima è dotata di un  filtro alimenta-
re, regolazione millimetrica dell’altezza di lavoro e variazione della 
velocità a mezzo inverter del flusso d’aria utilissimo allo sgron-
damento del cioccolato dal prodotto. La terza sezione in uscita è 
supportata da un foglio di carta monolucida da utilizzare durante 
l’asporto dei prodotti ricoperti. L’avanzamento di detta carta sarà 
assoggettato ad una leva di comando meccanico: questo a garan-
tire minor spreco possibile di spazio e materiali di consumo. Tutta 
la macchina è assoggettata ad un variatore di velocità elettronico 
per permettere la lavorazione di uno o più operatori.

Kit ricopertura parziale solo sotto e laterale.

Tramoggia per ricopertura gelato.

Decoratore per ricopritore R200.

Confezione carta paraffinata (2 rotoli)

Capottina plexiglass riscaldata.

Assorbimento: Kw. 0,5 - Monofase V. 220 
Massa complessiva: 60 Kg
Ingombro: h. 1050 mm., l. 2800 mm., p. 800 mm
Chiuso: mm 600 x 600 x 2800

Dati tecnici


